Maisto davinių ir jų rezervavimo paslaugų techninė specifikacija
1 Pirkimo objektas
1.1. Perkami vieno asmens 24 valandų maitinimui skirti ilgo galiojimo maisto daviniai (toliau – daviniai/maisto daviniai) ir jų rezervavimo paslaugos. Rezervas skirtas gyventojams aprūpinti ekstremaliųjų įvykių, ekstremaliųjų situacijų, mobilizacijos, nepaprastosios ar karo padėties ir kitų krizių metu.
1.2. Siekiant užtikrinti galimybę aprūpinti asmenis, kurie dėl mitybos įpročių, religinių įsitikinimų ar kitų priežasčių nevartoja mėsos ir žuvies produktų, numatoma, kad 10 proc. bendro davinių rezervo sudarys V tipo vegetariški daviniai. A tipo maisto davinys – bendrasis maisto davinys, kuriame yra ne mažiau kaip vienas pagrindinis patiekalas su mėsa arba žuvimi. V tipo maisto davinys – vegetariškas maisto davinys, kuriame nėra mėsos ir žuvies, o visi pagrindiniai patiekalai yra vegetariški. Toks A ir V tipo davinių santykis laikomas pakankamu ekstremaliųjų situacijų metu siekiant užtikrinti skirtingus gyventojų mitybos poreikius ir kartu išlaikyti ekonomiškai pagrįstą rezervo struktūrą.
1.3. Rezervuojamas kiekis. Tiekėjas visą sutarties galiojimo laikotarpį privalo užtikrinti ne mažesnį kaip 10 000 vnt. davinių rezervą, iš jų: 9 000 vnt. A tipo bendrųjų davinių ir 1 000 vnt. V tipo vegetariškų davinių. Daviniai perkami pagal faktinį Pirkėjo poreikį, teikiant atskirus užsakymus. Daviniai gali būti užsakomi visi vienu kartu arba dalimis per visą sutarties galiojimo laikotarpį, atsižvelgiant į susidariusią situaciją ir poreikį. Tiekėjas privalo būti pasirengęs pagal vieną užsakymą pristatyti visą rezervuojamą kiekį, t. y. 10 000 vnt. davinių, į Pirkėjo nurodytą pristatymo vietą Kauno mieste ir juos iškrauti. 
1.4. Apskaitos vienetas yra visas vieno asmens paros davinys. Rezervavimo metu jo komponentai (maisto produktai) gali būti laikomi atskirai, tačiau tik neatidarytose vartotojui skirtose gamintojo originaliose pakuotėse ir tokiais kiekiais, kad būtų galima sudaryti visą rezervuojamą davinių kiekį. Gavęs užsakymą Tiekėjas savo lėšomis sukomplektuoja individualius davinius, supakuoja ir pristato juos pagal Techninės specifikacijos 6 ir 9 skyrių reikalavimus. Pirkėjui atskirų birių ar nesukomplektuotų produktų perduoti negalima, perdavimas galimas tik atskirais, pilnai sukomplektuotais daviniais bei teikiami gamintojo originaliose, nepažeistose pakuotėse.
1.5 Iki priėmimo daviniai (jų komponentai) lieka Tiekėjo nuosavybė. Už tinkamai teikiamą rezervavimo paslaugą mokama atskirai nuo užsakytų davinių kainos. Pasibaigus sutarčiai nenupirkti produktai lieka Tiekėjui, jų likutinė vertė, rotacija ar nepardavimas papildomai nekompensuojami.

2 Bendrieji reikalavimai daviniui
2.1. Kiekvienas A ir V tipo davinys turi savarankiškai atitikti Techninės specifikacijos 3 ir 4 skyrių reikalavimus. 2 000 kcal yra minimaliai reikalaujama vienos paros davinio  - vieno davinio - vertė.
2.2. Neatidaryti produktai turi būti tinkami laikyti ir transportuoti be šaldymo ar užšaldymo, sausai, apsaugoti nuo saulės, turi būti tinkami laikyti esant temperatūrai nuo +5°C iki +25°C. Gamintojo dokumentai turi patvirtinti laikymo tinkamumą šiame temperatūros intervale. Tiekėjas privalo laikytis ir visų gamintojo nustatytų drėgmės bei kitų laikymo sąlygų.
2.3. Visą rezervavimo laikotarpį ir užsakytų davinių perdavimo Pirkėjui dieną iki kiekvieno maisto produkto tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 6 kalendoriniai mėnesiai. Davinio tinkamumo vartoti terminas nustatomas pagal anksčiausiai pasibaigiantį davinį sudarančio maisto produkto tinkamumo vartoti terminą. Tiekėjas privalo užtikrinti rezervuotus davinius sudarančių maisto produktų rotaciją taip, kad būtų išlaikytas šiame punkte nustatytas minimalus tinkamumo vartoti terminas. Maisto produktų rotacija vykdoma pagal Techninės specifikacijos dokumento 8 skyriuje nustatytą tvarką.
2.4. Davinys skirtas bendrajam gyventojų maitinimui. Jis nelaikomas kūdikių maistu ar specialios medicininės paskirties maistu. Geriamasis vanduo, karštas vanduo ir vandens pašildymo ar virimo įranga nėra šio pirkimo objekto dalis. Šių priemonių ir išteklių užtikrinimą davinių vartojimo vietose organizuoja Pirkėjas. Tiekėjas kiekvienam daviniui pateikia aiškias paruošimo ir vartojimo instrukcijas, nurodydamas būtinas paruošimo sąlygas, įskaitant reikalingą vandens kiekį ir temperatūrą, jeigu tokie reikalavimai taikomi konkretiems davinio produktams. Maisto produktai turi būti paruošti vartoti arba paruošiami vartoti be virimo, kepimo ar kito sudėtingo terminio apdorojimo.
2.5. Maisto produktai negali būti tiekiami stiklinėje taroje dėl saugos, transportavimo, sandėliavimo ir naudojimo ekstremaliųjų situacijų sąlygomis reikalavimų.

3 Maisto davinio sudėtis
3.1. Vieną davinį turi sudaryti visos lentelėje nurodytos produktų grupės. Lentelėje nustatyti produktų kiekiai ir minimali energinė vertė taikomi visai davinio porcijai, neįskaitant karšto gėrimo ir cukraus. Vienas ir tas pats maisto produktas negali būti priskiriamas dviem ar daugiau skirtingų produktų grupių.
	Grupė
	Kiekis davinyje
	Minimalūs reikalavimai vienai porcijai

	3.1.1. Pagrindinis patiekalas
	2 porcijos
	1 porcijos grynasis svoris ne mažesnis kaip 250 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal, baltymų ne mažiau kaip 10 g. Pagamintas baltyminis patiekalas su kruopomis ir (ar) makaronais, ir (ar) bulvėmis, ir (ar) daržovėmis ir (ar) ankštiniais; A tipo davinyje bent vienas patiekalas (bent 1 porcija) su mėsa arba žuvimi. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą. Sriuba ar vien sultinys šiai grupei nepriskiriami. 
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Supakuotas taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą.
Siūlomos porcijos negali būti identiškos, kaip nurodyta 3.2 p.

	3.1.2. Sriuba
	2 porcijos
	1 porcijos sausos sriubos grynasis svoris ne mažiau kaip 25 g, iš kurių pagal instrukciją paruošiama ne mažiau kaip 250 ml sriubos. Porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 100 kcal. Sausos sriubos mišinyje daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. sauso produkto masės. Vien sultinio kubelis ar sultinio milteliai netinka.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Sriuba turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. 
Siūlomos porcijos negali būti identiškos, kaip nurodyta 3.2 p.

	3.1.3. Kruopų ar jų dribsnių košė
	1 porcija
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 55 g, o vienos porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 200 kcal. Jeigu Tiekėjas siūlo produktą, kurio sauso produkto grynasis svoris yra ne mažesnis kaip 70 g, vienos porcijos energinė vertė turi būti ne mažesnė kaip 250 kcal. Avižų ir (ar) ryžių, ir (ar) grikių ir (ar) kitų kruopų ir (ar) jų dribsnių košė. Visi pagal instrukciją būtini maistiniai priedai turi būti įtraukti į porciją.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Košė turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą.

	3.1.4. Greitai paruošiami makaronai
	1 porcija
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 60 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal. Skonio ir kiti būtini maistiniai priedai, jei jie numatyti pagal gaminto receptūrą, turi būti įtraukti į porciją.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Greitai paruošiami makaronai turi būti greitai paruošiami, skirti vartoti užpylus karštu vandeniu.  Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą.

	3.1.5. Energinis užkandis
	1 ar daugiau pakuočių
	Bendras grynasis svoris ne mažesnis kaip 30 g (tuo atveju jei siūloma daugiau kaip 1 pakuotė, visų pakuočių bendras svoris ne mažesnis nei 30 g). Užkandis, skirtas vartoti be papildomo paruošimo: grūdų (pvz. avižų), baltyminis ar riešutų batonėlis, krekeriai, trapučiai, sausainiai, riešutai, sėklos, riešutų ir džiovintų vaisių mišinys ir (ar) šių produktų derinys. Vien cukrus, saldainiai ar gėrimo milteliai šios grupės nepakeičia.
Turi būti paruoštas vartoti be papildomo apdorojimo. Supakuotas sandarioje pakuotėje, užtikrinančioje produkto saugą, kokybę ir tinkamumą vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį.

	3.1.6. Karštasis gėrimas
	1 ar daugiau pakuočių
	Tirpios kavos ir (ar) kavos gėrimo, ir (ar) arbatos porcija. Vienoje porcijoje turi būti ne mažiau kaip 1 arbatos pakelis arba ne mažiau kaip 12 g tirpios kavos ar 12 g kavos gėrimo. Jeigu pagal gamintojo instrukciją gėrimo paruošimui reikalingas cukrus, pieno milteliai ar kiti priedai, jie turi būti įtraukti į davinį.
Turi būti tinkami paruošti užpilant karštu vandeniu, supakuota atskiromis porcijomis. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė arba kitas gamintojo numatytas sprendimas turi užtikrinti galimybę produktą paruošti ir vartoti be papildomų indų pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą.

	3.1.7. Cukrus

	1 2 pakuotės
	Ne mažiau kaip 2 vnt. po 5 g cukraus. Kiekvienas vienetas turi būti supakuotas į individualią, drėgmei atsparią, sandarią (hermetišką) pakuotę.

	3.1.8. Vienkartinių indų komplektas ir drėgna servetėlė

	1 ar daugiau pakuočių
	Komplekte turi būti ne mažiau kaip 3 vnt. vienkartinių šaukštų. Vienkartiniai šaukštai turi būti pagaminti iš medžiagos, tinkamos sąlyčiui su maistu, atsparūs karščiui ne mažiau kaip iki +80 °C, tinkami naudoti su karštu maistu ir pakankamo mechaninio tvirtumo, kad įprasto naudojimo metu nelūžtų ir pernelyg nesilankstytų, supakuoti į individualią arba bendrą higienišką pakuotę, apsaugančią nuo užteršimo.
Individualioje pakuotėje taip pat turi būti supakuota drėgna servetėlė, skirta rankų higienai prieš valgį. Pakuotė turi būti sandari, nepažeista ir apsauganti servetėlę nuo išdžiūvimo.

	3.1.10. bendroji pakuotė

	1 pakuotė
	Bendroji pakuotė skirta visiems davinio komponentams sukomplektuoti į vieną bendrą pakuotę. 
Pakuotė turi būti tokio tvirtumo, kad užtikrintų saugų visų davinio komponentų transportavimą, laikymą ir nešimą. Pagaminta iš medžiagos ar medžiagų derinio, tinkamo saugiai apsaugoti davinio komponentus nuo įprastų transportavimo ir sandėliavimo metu galinčių atsirasti pažeidimų. Taip pat, turi būti tokio dydžio, kad būtų galima patalpinti visus maisto davinio komponentus jų nepažeidžiant, užtikrinti maisto produktų pakuočių apsaugą nuo aplinkos poveikio transportavimo ir sandėliavimo metu. Neturi pažeisti maisto saugos, higienos, ženklinimo ir atsekamumo reikalavimų, būti sandari.


3.2. Davinio sudėtyje esantys to paties tipo maisto produktai negali būti identiški pagal produkto pavadinimą, pagrindinę sudėtį arba skonį (taikoma pagrindiniam patiekalui ir sriuboms, t. y., visi pasiūlyti produktai turi būti skirtingi). Skirtingumas nustatomas pagal produkto ženklinimą, produkto aprašymą, sudėtį, gamintojo pateiktą informaciją ar kitus tiekėjo pateiktus lygiaverčius įrodymus. Papildomi produktai negali būti naudojami siekiant kompensuoti atskirų produktų ar patiekalų neatitiktį Techninės specifikacijos reikalavimams.
3.3. Leidžiamos skirtingos receptūros, prekės ženklai ir fasuočių deriniai. Porciją gali sudaryti ir kelios nepažeistos mažesnės gamintojo pakuotės, kartu atitinkančios reikalavimus, tačiau tik  tuo atveju, jeigu jos sudaro porciją pagal gamintojo receptūrą (taikoma 3.1.1-3.1.4). Lygiavertiškumas vertinamas pagal produktų grupę ir paskirtį, keliamus reikalavimus atitinkamai grupei, maistinę vertę, paruošimą, laikymą, galiojimą ir davinio tipą; vien panašus kalorijų skaičius nėra pakankamas. 

4 Vieno davinio maistinė vertė (be cukraus ir karšto gėrimo)
	Rodiklis
	Minimalus kiekis viename visame davinyje

	Energinė vertė
	2 000 kcal; papildomai deklaruojama kJ

	Baltymai
	50 g

	Angliavandeniai
	250 g

	Riebalai
	50 g



4.1. Atitiktis visiems keturiems minimaliems davinio maistinės vertės rodikliams yra privaloma. Tiekėjas kiekvienam siūlomam A ir V tipo davinio variantui pateikia maistingumo apskaičiavimą, kuriame nurodoma vieno davinio energinė vertė (kcal ir Kj), baltymų, riebalų ir angliavandenių kiekiai, atitinkamų siūlomų produktų gamintojai, pavadinimai, kiekiai ir kiti reikalaujami duomenys.
4.2. Skaičiuojama pagal gamintojo ženklinimo ar kitus patikimus gamintojo duomenis, atitinkančius Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 reikalavimus. 
4.3. Apskaičiuojant maistinę vertę, nevertinama pakuotė, paruošimui naudojamas vanduo ir kiti gamintojo nenurodyti priedai. Jei produktas vartojamas nupylus skystį, vertinama tik vartoti skirta produkto dalis. To paties ingrediento maistinė vertė gali būti skaičiuojama tik vieną kartą. Skaičiavimai atliekami tiksliai, o apvalinimas negali būti naudojamas minimaliems reikalavimams pasiekti.

5 Reikalavimai produktams
5.1.  Tiekėjas privalo užtikrinti, kad tiekiami daviniai ir jų sudėtyje esantys maisto produktai bei kiti komponentai būtų pagaminti, supakuoti, laikomi, transportuojami ir pateikiami laikantis galiojančių Europos Sąjungos ir Lietuvos Respublikos teisės aktų reikalavimų.
5.2. Tiekėjas, vykdydamas sutartį, privalo vadovautis šiais teisės aktais (jų aktualiomis redakcijomis):
5.2.1.  2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 178/2002, nustatančiu maistui skirtų teisės aktų bendruosius principus ir reikalavimus, įsteigiančiu Europos maisto saugos tarnybą ir nustatančiu su maisto sauga susijusias procedūras;
5.2.2. 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 852/2004 „Dėl maisto produktų higienos“;
5.2.3. 2005 m. lapkričio 15 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 2073/2005 „Dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų“;
5.2.4. 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams“, kuriuo iš dalies keičiami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei panaikinamos Komisijos direktyvos 87/250/EEB, 1999/10/EB, 2002/67/EB, 2008/5/EB, Tarybos direktyva 90/496/EEB ir Europos Parlamento ir Tarybos direktyva 2000/13/EB;
5.2.5. Lietuvos Respublikos maisto įstatymu;
5.2.6.  Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“ patvirtinimo“;
5.2.7. 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu;
5.2.8.  Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2014 m. lapkričio 24 d. įsakymu Nr. V-1213 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ patvirtinimo“;
5.2.9.  Lietuvos Respublikos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“ patvirtinimo“;
5.2.10. kitais galiojančiais Europos Sąjungos ir Lietuvos Respublikos teisės aktais, reglamentuojančiais maisto produktų saugą, higieną, ženklinimą, pakavimą, laikymą bei transportavimą;
5.2.11. ne maisto komponentams – kitais galiojančiais teisės aktais, reglamentuojančiais jų saugą, ženklinimą ir naudojimą;
5.2.12.  jeigu šioje Techninėje specifikacijoje nurodyti teisės aktai yra pakeičiami ar pripažįstami netekusiais galios, taikomi juos pakeičiantys arba naujai priimti teisės aktai.
5.3. Davinys laikomas viena preke. Jo sudėtiniai komponentai vertinami atskirai tik atitikties techninei specifikacijai nustatymo tikslais. Tiekėjas privalo sukomplektuoti ir tiekti tik tokį davinį, kurio sudėtis atitinka šios Techninės specifikacijos reikalavimus.
5.4. Šioje Techninėje specifikacijoje nurodyti ilgo galiojimo davinio komponentų pavadinimai apibrėžia komponentų paskirtį ir funkciją davinyje. Tiekėjas gali siūlyti įvairiomis technologijomis pagamintus maisto produktus, jeigu jie atitinka visus šioje Techninėje specifikacijoje nustatytus reikalavimus, įskaitant:
5.4.1.  tinkamumą ilgalaikiam sandėliavimui gamintojo nurodytomis laikymo sąlygomis visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį;
5.4.2. tinkamumą laikyti esant temperatūrai nuo +5°C iki +25°C visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį;
5.4.3.  paruošimą vartoti be virimo, kepimo ar kito papildomo terminio apdorojimo, išskyrus užpylimą vandeniu;
5.4.4. sandarią pakuotę, užtikrinančią produkto apsaugą nuo drėgmės ir išorinio poveikio visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį pagal gamintojo nustatytas laikymo sąlygas;
5.4.5.  šioje techninėje specifikacijoje nustatytus maistinės vertės, pakavimo, tinkamumo vartoti termino ir kitus nustatytus reikalavimus.
5.5. Neleidžiami sugedę, užteršti, pažeistų ar nesandarių/įtrūkusių pakuočių produktai,  produktai su pašaliniais kvapais ir produktai, kurių tiekimas rinkai uždraustas ar sustabdytas. Vartojant laikomasi gamintojo instrukcijų. Užpilami produktai turi būti paruošiami ne ilgiau kaip per 15 minučių nuo nurodytos temperatūros vandens užpylimo; pagamintiems patiekalams leidžiamas pašildymas.
5.6. V tipo davinyje visi maisto komponentai turi būti vegetariški: be mėsos, žuvies, jūros gėrybių, jų sultinių, želatinos, gyvūninio kolageno ir kitų iš paskerstų gyvūnų gaunamų sudedamųjų dalių. Pienas, kiaušiniai ir medus leidžiami. Leidžiama pasiūlyti visiškai veganišką davinį; jo ženklinimas turi atitikti faktinę sudėtį. 
5.7. Kiekviename davinyje visų produktų sudėtis, alergenai, laikymo ir vartojimo instrukcijos, grynasis svoris, energinė ir maistinė vertė bei tinkamumo terminas turi būti vartotojui pateikiami lietuvių kalba teisės aktų nustatyta apimtimi. Gamintojo nurodytas įspėjimas apie galimus alergenų pėdsakus turi būti išsaugotas. Bendras užrašas apie visus galimus alergenus nepakeičia tikslios kiekvieno produkto informacijos.

6 Pakavimo ir ženklinimo reikalavimai
6.1. Kiekvienas davinio komponentas visą rezervavimo laiką laikomas originalioje sandarioje, nepažeistoje vartotojui skirtoje gamintojo pakuotėje. Tiekėjas gavęs Pirkėjo užsakymą turi šias neatidarytas pakuotes sukomplektuoti į davinį; atidaryti ar perfasuoti atskirus davinio komponentus negalima. Maisto produktų pakuotės turi būti lengvai atidaromos rankomis arba turi būti pateikiamas pakuotėje, kurią galima atidaryti be papildomų atidarymo priemonių, pavyzdžiui, atplėšiamoje plastikinėje pakuotėje, su integruotu atidarymo žiedeliu („Easy Open“ sistema), hermetiškai užlydytame puodelyje su nuplėšiamu dangteliu ar kitoje analogiškoje pakuotėje. Komplektavimas ir pakavimas turi būti atliktas nepažeidžiant maisto saugos, higienos, atsekamumo, ženklinimo ir tinkamumo vartoti termino reikalavimų, ne maisto komponentams (vienkartiniams indams, drėkinamajai servetėlei) tiekimo metu turi būti užtikrintas jų tinkamumas naudoti pagal paskirtį.
6.2. Perdavimo metu visi vieno davinio komponentai turi būti supakuoti į vieną sandariai uždaromą pakuotę, užtikrinančią produktų apsaugą nuo užteršimo ir drėgmės transportavimo bei sandėliavimo metu. Produktai neturi iškristi ar būti išimami nepažeidus pakuotės. Pakuotė turi būti patogi nešti ir atidaroma be papildomų įrankių.
6.3. Jeigu davinyje esantiems maisto produktams paruošti ar vartoti būtini papildomi vienkartiniai indai (pvz., puodelis, dubenėlis ar kita talpa), jie taip pat turi būti įtraukti į davinio sudėtį. Vienkartinių įrankių, vienkartinių indų, jei tokie būtini ir drėgnos servetėlės ir kitų šiame punkte nurodytų priemonių kaina turi būti įskaičiuota į davinio įkainį.
6.4. Visi maisto produktai turi būti pateikti taip, kad pagal ženklinimą, pakuotę ar kartu su maisto produktu teikiamus dokumentus būtų galima nustatyti jų pavadinimą, gamintoją, sudėtį, alergenus, maistinę vertę, tinkamumo vartoti ar naudojimo terminą, laikymo sąlygas, paruošimo instrukciją, jei taikoma ir atitiktį teisės aktų bei šios techninės specifikacijos reikalavimams.
Maisto produktų ženklinimas turi atitikti galiojančių teisės aktų reikalavimus ir būti pateiktas lietuvių kalba. Papildomai ženklinimas gali būti pateikiamas ir kitomis kalbomis. Ne maisto komponentų ženklinimas turi atitikti jiems taikomų teisės aktų reikalavimus.
6.5. Ant davinio išorinės pakuotės lietuvių kalba nurodoma: davinio tipas, maisto davinį sudarančių produktų ir priedų sąrašas su kiekiais; bendras grynasis maisto svoris; energinė vertė ir 4 skyriuje nurodyti maistingumo rodikliai; alergenai pagal komponentus; laikymo sąlygos; paruošimo instrukcijos ir vandens poreikis; anksčiausia maisto komponento galiojimo pasibaigimo data; komplektavimo partijos kodas. V tipo davinys aiškiai pažymimas „Vegetariškas“.
6.6. Daviniai pakuojami į transportavimo dėžes, kurių bruto masė neviršija 25 kg, ir stabiliai sudedami ant tvarkingų 800 × 1 200 mm palečių. Ant dėžių ir palečių turi būti nurodytas davinio tipas, davinių kiekis, dėžių skaičius, partijos numeris ir trumpiausias produkto tinkamumo vartoti terminas. Skirtingų tipų daviniai turi būti aiškiai atskirti. Pažeistos paletės negali būti naudojamos. Palečių, tvirtinimo ir apsauginių medžiagų kaina turi būti įskaičiuota į maisto davinio kainą.

7 Atitikties dokumentai
7.1. Kartu su pasiūlymu kiekvienam davinio variantui Tiekėjas turės pateikti duomenis ir dokumentus nurodytus 10 skyriuje.  
7.2. Įsigyjamam maisto produktui neturi būti pritaikytų rinkos ribojimo priemonių pagal Produktų tiekimo rinkai ribojimo priemonių taikymo tvarkos aprašą, patvirtintą Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2013 m. liepos 19 d. įsakymu Nr. B1-487 „Dėl Produktų tiekimo rinkai ribojimo priemonių taikymo tvarkos aprašo patvirtinimo“, ir Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos sprendimų dėl administracinių poveikio priemonių taikymo priėmimo tvarkos aprašą, patvirtintą Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2013 m. sausio 18 d. įsakymu Nr. B1-12 „Dėl Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos sprendimų dėl administracinių poveikio priemonių taikymo priėmimo tvarkos aprašo patvirtinimo“.
7.3. Formuojant davinių sudėtį, nustatant maisto produktų grupes, jų kiekius ir maistinę vertę, turi būti atsižvelgiama į Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2015 m. gegužės 25 d. įsakymą Nr. V-641 „Dėl Nepaprastosios padėties, mobilizacijos ar karo padėties metu rekomenduojamo maisto produktų asortimento ir vieno gyventojo paros suvartojimo normos patvirtinimo“, tiek kiek šioje techninėje specifikacijoje nenurodyta kitaip.
7.4. Daviniai turi būti sudaromi taip, kad užtikrintų subalansuotą maistinių medžiagų ir energijos kiekį, atsižvelgiant į Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999 m. lapkričio 25 d. įsakymu Nr. 510 „Dėl Rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ nustatytas rekomenduojamas paros maistinių medžiagų ir energijos normas.
7.5. Pristatant davinius pateikiamas perdavimo–priėmimo dokumentas, davinių sudėties ir partijų suvestinė, komponentų tinkamumo vartoti terminai bei galiojantys atitikties dokumentai. Jeigu daviniai perduodami dalimis, pasikeitę atitikties dokumentai pateikiami kiekvieno pristatymo metu.

8 Rezervavimo paslaugos reikalavimai
8.1. Atsižvelgiant į tai, kad rezervas skirtas gyventojams aprūpinti ekstremaliųjų įvykių, ekstremaliųjų situacijų, mobilizacijos, nepaprastosios ar karo padėties ir kitų krizių metu, rezervuoti produktai turi būti laikomi vienoje ar keliose teisėtai veikiančiose maisto sandėliavimo vietose Kauno mieste ir ne vėliau kaip per 15 darbo dienų nuo Sutarties pasirašymo Tiekėjas privalo pateikti Pirkėjui informaciją apie rezervo sandėliavimo ir, jei taikoma, komplektavimo vietas, nurodydamas jų adresus, valdytojus, maisto tvarkymo veiklos registravimo ar patvirtinimo duomenis, dokumentus, patvirtinančius teisę naudotis šiomis patalpomis.
Tiekėjas taip pat privalo pateikti dokumentus, patvirtinančius, kad sandėliavimo vietos atitinka teisės aktuose nustatytus maisto produktų sandėliavimo reikalavimus ir yra registruotos ar patvirtintos teisės aktų nustatyta tvarka. Tiekėjas ne vėliau kaip per 15 darbo dienų nuo Sutarties pasirašymo turi nurodyti Pirkėjui tikslų (-ius) sandėlio (-ėlių) ir komplektavimo vietos (-ų) (jei šios vietos skiriasi) adresą (-us) Kauno mieste, ir pateiktų duomenis apie jų valdytojus, veiklos registravimo ar patvirtinimo duomenis (įskaitant maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pažymėjimą, kuriame būtų nurodyta leidžiama veiklos rūšis, adresas), galimybę šiomis patalpomis naudoti ir rezervui skiriamą talpą. Esant objektyvioms aplinkybėms, gavus Tiekėjo prašymą, šis terminas gali būti pratęstas Šalių suderintam terminui. Tiekėjui neįvykdžius šio įsipareigojimo, Sutartis neįsigalioja.
8.2. Visą rezervą Tiekėjas suformuoja ne vėliau kaip per 30 kalendorinių dienų nuo sutarties įsigaliojimo. Apie suformavimą praneša sutartyje nurodytu Pirkėjo elektroninio pašto adresu, pateikdamas inventorinę suvestinę pagal 8.7 punktą. Rezervavimo paslaugos pradžia fiksuojama Pirkėjo ir Tiekėjo pasirašytu aktu. Laikoma, kad rezervavimo paslaugos pradedamos teikti nuo viso rezervo (10 000 vnt.) suformavimo, tai patvirtinančių duomenų pateikimo Pirkėjui ir Pirkėjo patvirtinimo dienos, kad suformuotas rezervas yra tinkamas. Pirkėjas bet kada gali patikrinti rezervo laikymo vietas, ir rezervuotų prekių atitiktį reikalavimams, o Tiekėjas tokią galimybę privalo sudaryti. 
8.3. Visą paslaugos laiką turi būti realiai turimas pagal 1.3 ir 1.4 punktus apskaičiuotas rezervas. Atskirai laikomų komponentų kiekiai turi leisti sudaryti kiekvieno rezervuojamo varianto pilnus davinius. Vien būsimo tiekimo susitarimas, planuojama gamyba ar neužtikrintas prekių užsakymas nėra rezervas. Tas pats fizinis kiekis negali tuo pačiu metu būti priskirtas kelių užsakovų rezervavimo įsipareigojimams.
8.4. Tiekėjas gali realizuoti rotuojamus maisto produktus tik iš anksto ar tuo pačiu metu pakeitęs jas tinkamomis, kad nebūtų reikalaujamo rezervo trūkumo. Produktai pakeičiami iki jų galiojimo pabaigos likus daugiau nei 6 mėnesiams, t. y. visą rezervavimo laikotarpį ir maisto davinių perdavimo Pirkėjui dieną iki kiekvieno maisto produkto tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 6 kalendoriniai mėnesiai. Rotacija, nuostoliai, papildymas dėl gedimo ir su tuo susijęs transportavimas atliekami Tiekėjo lėšomis. Tos pačios prekės ir nepakitusios specifikacijos partijos pakeitimui atskiro susitarimo nereikia; pakeitimas fiksuojamas apskaitoje.
8.5. Jei Sutarties vykdymo metu siūloma kita prekė, gamintojas, receptūra ar fasuotė, Tiekėjas prieš pakeitimą pateikia lyginamąjį atitikties pagrindimą, atnaujintą reikalaujamų parametrų davinio paskaičiavimą, gamintojo dokumentus, patvirtinančius atitiktį reikalavimams. Pakeitimas galimas tik gavus išankstinį rašytinį Pirkėjo pritarimą ir įforminus sutartyje numatyta tvarka, kai tai leidžia viešųjų pirkimų teisės aktai. Išlaikomi visi privalomi reikalavimai ir pasiūlymo vertinimui reikšmingos savybės, nedidinamas įkainis. Vien energinės vertės padidinimas kitų savybių pablogėjimo nepateisina.
8.6. Sandėlio ar komplektavimo vieta keičiama tik jei ji atitinka keliamus reikalavimus pateikus Pirkėjui visus reikalingus duomenis naujai sandėliavimo ar komplektavimo vietai ne vėliau kaip prieš 5 darbo dienas ir gavus Pirkėjo rašytinį pritarimą. Sutarties priedai pakeičiami  Sutartyje nustatyta tvarka. Perkeliant rezervą negali nutrūkti pristatymo galimybė ar pablogėti laikymo sąlygos.
8.7. Tiekėjas tvarko atsargų apskaitą ir iki kiekvieno mėnesio 5 darbo dienos pateikia praėjusio mėnesio suvestinę: sandėlio (-ių) adresas (-ai), davinių tipai, davinį sudarantys produktai, partijos, fiziniai kiekiai, iš jų sudaromų pilnų davinių skaičius, galiojimo datos, atlikta ir numatoma rotacija. Pirkėjas gali atlikti dokumentų ir fizinę patikrą ne rečiau kaip kartą per metus ir prireikus dažniau. Einamoji atsargų suvestinė Pirkėjui turi būti pateikiama per 1 darbo dieną; papildomi turimi atitikties dokumentai – per 10 darbo dienų.
8.8. Sandėliavimas, kenkėjų kontrolė, higiena ir transportas turi atitikti 2.2, 5 skyriaus  techninės specifikacijos bei teisės aktų reikalavimus keliamus maisto produktų sandėliavimui. Tiekėjas registruoja temperatūrą ir kitas gamintojo nurodytas kontroliuotinas sąlygas. Rezervavimo vietose turi būti galimybė skubiai komplektuoti, pakrauti ir išvežti visą užsakytą kiekį.
8.9. Įtaręs ar nustatęs, kad produktas nesaugus, Tiekėjas nedelsdamas sustabdo jo naudojimą, izoliuoja partiją ir ne vėliau kaip per 2 valandas praneša Pirkėjui. Kompetentingai institucijai informacija teikiama teisės aktų nustatyta tvarka. Tiekėjas savo lėšomis pakeičia atsargas ir, jei reikia, atšaukia jau perduotas prekes. Saugaus rezervo trūkumas pašalinamas per 24 valandas; jei galiojančio užsakymo terminas trumpesnis, laikomasi jo.

9 Užsakymų vykdymas 
9.1. Pirkėjas gali užsakyti visą likusį rezervą vienu metu arba dalimis. Planuojama, kad per sutarties laikotarpį gali būti pateikta iki 10 užsakymų. Vieno užsakymo metu daviniai gali būti pristatomi ir iškraunami į vieną ar kelias Pirkėjo nurodytas vietas Kauno miesto savivaldybės teritorijoje. Užsakytas kiekis gali būti pristatomas keliais reisais, tačiau visas užsakymas turi būti įvykdytas per techninėje specifikacijoje 9.3 punkte nustatytą terminą. Minimalus vieno užsakymo kiekis nenustatomas.
9.2. Užsakymas siunčiamas sutartyje nurodytu elektroninio pašto adresu, papildomai pranešant telefonu. Užsakyme nurodomas davinių tipo kiekis, pristatymo adresas, asmens priimsiančio prekes kontaktiniai duomenys ir užsakymo laikas. Terminas skaičiuojamas nuo užsakymo išsiuntimo Sutartyje nurodytu el. pašto adresu momento, o ryšio sutrikimo atveju – nuo sms žinutės išsiuntimo Sutartyje nurodytu telefonu. Tiekėjas gavimą patvirtina per 2 valandas, patvirtinimo vėlavimas termino nepratęsia.
9.3. Tiekėjas privalo sukomplektuoti, supakuoti, pakrauti, atgabenti ir iškrauti visą užsakytą kiekį per 72 iš eilės einančias valandas, įskaitant poilsio ir švenčių dienas, nuo užsakymo pateikimo (išsiuntimo) el. paštu ar sms žinute momento. Per pirmas 24 valandas suderinamas konkretus perdavimo laikas, neviršijant bendro 72 valandų termino. Pirkėjas užtikrina priėmimą suderintu laiku.
9.4. Į vieno atitinkamo tipo davinio kainą įtraukiami visi pasiūlyti maisto komponentai, reikmenys, komplektavimas, visų lygių pakuotės, paletės, ženklinimas, dokumentai, pakrovimas, pristatymas ir iškrovimas pagal šiame skyriuje nustatytą apimtį. 
9.5. Rezervavimo įkainis pateikiamas eurais už vieną visus rezervuojamus davinius per mėnesį ir apima visas su rezervo užtikrinimu susijusias išlaidas, įskaitant sandėliavimą, apskaitą, būklės priežiūrą, atsargų rotaciją ir kitas reikalingas priemones. Rezervavimo įkainis vienodai taikomas A tipo ir V tipo daviniams. Už faktiškai užsakytus ir priimtus davinius mokama pagal pasiūlyme nurodytą vieno davinio kainą. 
9.6. Pasiūlymo kainų lentelėje atskirai nurodomi rezervavimo įkainis, A tipo davinio kaina ir V tipo davinio kaina bei PVM. 
9.7. Priimant tikrinamas davinių kiekis, tipai, sudėtis pagal dokumentus ir atrankinė pakuočių patikra, pakuočių būklė, ženklinimas, terminai bei partijų atsekamumas. Priėmimas įforminamas perdavimo-priėmimo aktu, nustatyti neatitikimai jame užfiksuojami. Pirkėjas gali nepriimti neatitinkančios dalies, priimdamas tinkamą dalį.
9.8. Neatitinkančius davinius Tiekėjas savo lėšomis išsiveža ir pakeičia ne vėliau kaip per 24 valandas nuo pranešimo pateikimo el. paštu ir (ar) įteikimo. Jei užsakymo 72 valandų terminas dar nepasibaigęs ir baigiasi anksčiau, pakeičiama iki jo pabaigos. Pakeitimas nepanaikina sutartyje numatytos atsakomybės už vėlavimą ar kitą pažeidimą.

10 Tiekėjo siūlomi maisto produktai įeinantys į davinius

10.1. Tiekėjas privalo pateikti siūlomų davinių aprašymą ir kitą pirkimo dokumentuose nustatytą informaciją bei dokumentaciją, reikalingą davinių atitikčiai techninėje specifikacijoje nustatytiems reikalavimams įvertinti.
10.2.  Jeigu tiekėjo pateiktų duomenų nepakanka produkto atitikčiai nustatyti dėl jos atitikimo techninėje specifikacijoje nustatytiems reikalavimams, Perkančioji organizacija turi teisę prašyti Tiekėjo pateikti papildomus duomenis ar įrodymus per jos nustatytą terminą.
Tiekėjui nepateikus prašomų duomenų ar įrodymų arba iš jų negalint vienareikšmiškai patvirtinti prekės atitikties techninėje specifikacijoje nustatytiems reikalavimams, tokia prekė laikoma neatitinkančia techninės specifikacijos reikalavimų.
Šio skyriaus lentelėse BŪTINA nurodyti reikalaujamas reikšmes, nurodant siūlomų prekių duomenis (gamintoją ir kitą reikalaujamą informaciją) ir dokumentų, kurie teikiami įrodant siūlomų prekių atitiktį techninės specifikacijos reikalavimams, nurodytiems lentelės 3 ir 4 stulpeliuose, failų pavadinimus.
Įrodant siūlomų prekių atitiktį nustatytiems reikalavimams pateikiama: siūlomų prekių gamintojo* katalogas ar kitas gamintojo leidinys, momentinė ekrano kopija iš gamintojo* tinklalapio, prekių etiketės ar pakuotės nuotrauka, jeigu joje yra atitiktį reikalavimams patvirtinanti informacija, gamintojo* rašytinis patvirtinimas (deklaracija). 
Prekių atitiktį nurodytiems reikalavimams įrodantys duomenys turi būti lietuvių kalba. Jei atitinkami dokumentai negali būti pateikti lietuvių kalba, šie dokumentai turi būti pateikiami originalo kalba su jų vertimu į lietuvių kalbą. Vertimas turi būti patvirtintas tiekėjo vadovo arba jo įgalioto asmens parašu, arba vertėjo parašu ir vertimo biuro antspaudu (jei turi). Pasiūlymai, kuriuose siūlomos prekės neatitiks reikalavimų, bus atmetami. 
Perkančioji organizacija, esant neaiškumams dėl pateiktų dokumentų, turi teisę prašyti Tiekėjo pateikti gamintojo paaiškinimą ar kitus papildomus gamintojo dokumentus.
                     
*Gamintoju šiame pirkime laikomas:
1) fizinis ar juridinis asmuo, kuris pagaminęs gaminį (prekę) viešai apie tai pareiškia, pažymėdamas jį a pavadinimu, prekės ženklu arba kitu skiriamuoju ženklu, vykdydamas savo veiklą vadovaujasi teisės aktais, ir atitinka maisto verslo operatoriaus apibrėžimą, nurodytą 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002;
2) maisto verslo operatorius, kurio pavarde ar įmonės pavadinimu prekiaujama maisto produktu (preke), t. y. kurį jis pažymėjo savo pavadinimu (vardu), prekės ženklu arba kitu skiriamuoju ženklu, vykdydamas savo veiklą vadovaujasi teisės aktais ir atitinka maisto verslo operatoriaus apibrėžimą, nurodytą 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002, arba, jei tas operatorius nėra įsisteigęs Europos Sąjungoje – importuotojas į Europos Sąjungos rinką.

                  1 lentelė. A tipo davinys
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	Reikalavimai maisto produktams
	Siūlomų produktų gamintojas (prekės ženklas), prekės pavadinimas, atitikties techninėje specifikacijoje nurodytiems reikalavimams patvirtinimas, deklaruojamų reikšmių nurodymas ir dokumentų, kurie teikiami įrodant siūlomų prekių atitiktį lentelės 3stulpelyje nurodytiems reikalavimams, failų pavadinimai.
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	1.
	Pagrindinis patiekalas (pirma porcija)
	porcijos grynasis svoris ne mažesnis kaip 250 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal, baltymų ne mažiau kaip 10 g. Pagamintas baltyminis patiekalas su kruopomis ir (ar) makaronais, ir (ar) bulvėmis, ir (ar) daržovėmis ir (ar) ankštiniais; bent vienas patiekalas (bent viena porcija) šios lentelės 1 ir/ar 2 eilutėje turi būti  su mėsa arba žuvimi. Sriuba ar vien sultinys šiai grupei nepriskiriami. 
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Supakuotas taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 2 eilutėje
	............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	2.
	Pagrindinis patiekalas (antra porcija)
	porcijos grynasis svoris ne mažesnis kaip 250 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal, baltymų ne mažiau kaip 10 g. Pagamintas baltyminis patiekalas su kruopomis ir (ar) makaronais, ir (ar) bulvėmis, ir (ar) daržovėmis ir (ar) ankštiniais; bent vienas patiekalas (bent viena porcija) šios lentelės 1 ir/ar 2 eilutėje turi būti  su mėsa arba žuvimi. Sriuba ar vien sultinys šiai grupei nepriskiriami. 
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Supakuotas taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 1 eilutėje
	............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	3.
	Sriuba (pirma porcija)
	porcijos sausos sriubos grynasis svoris ne mažiau kaip 25 g, iš kurių pagal instrukciją paruošiama ne mažiau kaip 250 ml sriubos. Porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 100 kcal. Sausos sriubos mišinyje daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. sauso produkto masės. Vien sultinio kubelis ar sultinio milteliai netinka.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Sriuba turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 4 eilutėje
	
..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

.............................................
(įrašyti kiek proc. sausos produkto masės sudaro sausos sriubos mišinyje esančios daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	4.
	Sriuba (antra porcija)
	porcijos sausos sriubos grynasis svoris ne mažiau kaip 25 g, iš kurių pagal instrukciją paruošiama ne mažiau kaip 250 ml sriubos. Porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 100 kcal. Sausos sriubos mišinyje daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. sauso produkto masės. Vien sultinio kubelis ar sultinio milteliai netinka.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Sriuba turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 3 eilutėje
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

.............................................
(įrašyti kiek proc. sausos produkto masės sudaro sausos sriubos mišinyje esančios daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


		5.
	Kruopų ar jų dribsnių košė (1 porcija)
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 55 g, o vienos porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 200 kcal. Jeigu Tiekėjas siūlo produktą, kurio sauso produkto grynasis svoris yra ne mažesnis kaip 70 g, vienos porcijos energinė vertė turi būti ne mažesnė kaip 250 kcal. Avižų ir (ar) ryžių, ir (ar) grikių ir (ar) kitų kruopų ir (ar) jų dribsnių košė. Visi pagal instrukciją būtini maistiniai priedai turi būti įtraukti į porciją.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Košė turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)
.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)


........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


		6.
	Greitai paruošiami makaronai (1porcija)
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 60 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal. Skonio ir kiti būtini maistiniai priedai, jei jie numatyti pagal gaminto receptūrą, turi būti įtraukti į porciją.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Greitai paruošiami makaronai turi būti greitai paruošiami, skirti vartoti užpylus karštu vandeniu.  Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)
.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)



		7.
	Energinis užkandis (1 ar daugiau pakuočių)
	Bendras grynasis svoris ne mažesnis kaip 30 g (tuo atveju jei siūloma daugiau kaip 1 pakuotė, visų pakuočių bendras svoris ne mažesnis nei 30 g). Užkandis, skirtas vartoti be papildomo paruošimo: grūdų (pvz. avižų), baltyminis ar riešutų batonėlis, krekeriai, trapučiai, sausainiai, riešutai, sėklos, riešutų ir džiovintų vaisių mišinys ir (ar) šių produktų derinys. Vien cukrus, saldainiai ar gėrimo milteliai šios grupės nepakeičia.
Turi būti paruoštas vartoti be papildomo apdorojimo. Supakuotas sandarioje pakuotėje, užtikrinančioje produkto saugą, kokybę ir tinkamumą vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti bendrąjį grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)



		8.
	Karštasis gėrimas (1 ar daugiau pakuočių)
	Tirpios kavos ir (ar) kavos gėrimo, ir (ar) arbatos porcija. Vienoje porcijoje turi būti ne mažiau kaip 1 arbatos pakelis arba ne mažiau kaip 12 g tirpios kavos ar 12 g kavos gėrimo. Jeigu pagal gamintojo instrukciją gėrimo paruošimui reikalingas cukrus, pieno milteliai ar kiti priedai, jie turi būti įtraukti į davinį.
Turi būti tinkami paruošti užpilant karštu vandeniu, supakuota atskiromis porcijomis. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė arba kitas gamintojo numatytas sprendimas turi užtikrinti galimybę produktą paruošti ir vartoti be papildomų indų pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)

		9.
	Cukrus (2 pakuotės)
	Ne mažiau kaip 2 vnt. po 5 g cukraus. Kiekvienas vienetas turi būti supakuotas į individualią, drėgmei atsparią, sandarią (hermetišką) pakuotę.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)


	10.
	vienkartinių indų komplektas, drėgna servetėlė
	Komplekte turi būti ne mažiau kaip 3 vnt. vienkartinių šaukštų. Vienkartiniai šaukštai turi būti pagaminti iš medžiagos, tinkamos sąlyčiui su maistu, atsparūs karščiui ne mažiau kaip iki +80 °C, tinkami naudoti su karštu maistu ir pakankamo mechaninio tvirtumo, kad įprasto naudojimo metu nelūžtų ir pernelyg nesilankstytų, supakuoti į individualią arba bendrą higienišką pakuotę, apsaugančią nuo užteršimo.
Individualioje pakuotėje taip pat turi būti supakuota drėgna servetėlė, skirta rankų higienai prieš valgį. Pakuotė turi būti sandari, nepažeista ir apsauganti servetėlę nuo išdžiūvimo.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)


	11.
	bendroji pakuotė
	Bendroji pakuotė skirta visiems davinio komponentams sukomplektuoti į vieną bendrą pakuotę. 
Pakuotė turi būti tokio tvirtumo, kad užtikrintų saugų visų davinio komponentų transportavimą, laikymą ir nešimą. Pagaminta iš medžiagos ar medžiagų derinio, tinkamo saugiai apsaugoti davinio komponentus nuo įprastų transportavimo ir sandėliavimo metu galinčių atsirasti pažeidimų. Taip pat, turi būti tokio dydžio, kad būtų galima patalpinti visus maisto davinio komponentus jų nepažeidžiant, užtikrinti maisto produktų pakuočių apsaugą nuo aplinkos poveikio transportavimo ir sandėliavimo metu. Neturi pažeisti maisto saugos, higienos, ženklinimo ir atsekamumo reikalavimų, būti sandari.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)



2 lentelė. Bendra A tipo davinio maistinė vertė (be karšto gėrimo ir cukraus, kurie į bendrą vieno davinio maistinę vertę neįskaičiuojami):
	Rodiklis
	Kiekis viename A tipo davinyje (pildo Tiekėjas)

	Energinė vertė
	...............kcal; ...................kJ

	Baltymai
	.............. g

	Angliavandeniai
	...............g

	Riebalai
	.................. g



Reikalingas bendras vandens kiekis produktų paruošimui ..................l. (įrašyti)



3 lentelė. V tipo davinys.
	Eil Nr. 
	V tipo davinio maisto produktų (grupės) pavadinimas
	Reikalavimai maisto produktams
	Siūlomų produktų gamintojas (prekės ženklas), prekės pavadinimas, atitikties techninėje specifikacijoje nurodytiems reikalavimams patvirtinimas, deklaruojamų reikšmių nurodymas ir dokumentų, kurie teikiami įrodant siūlomų prekių atitiktį lentelės 3stulpelyje nurodytiems reikalavimams, failų pavadinimai.

	1
	2
	3
	4

	
	1.
	Pagrindinis patiekalas (pirma porcija)
	porcijos grynasis svoris ne mažesnis kaip 250 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal, baltymų ne mažiau kaip 10 g. Pagamintas baltyminis patiekalas su kruopomis ir (ar) makaronais, ir (ar) bulvėmis, ir (ar) daržovėmis ir (ar) ankštiniais; Sriuba ar vien sultinys šiai grupei nepriskiriami. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Supakuotas taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 2 eilutėje
	............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	2.
	Pagrindinis patiekalas (antra porcija)
	porcijos grynasis svoris ne mažesnis kaip 250 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal, baltymų ne mažiau kaip 10 g. Pagamintas baltyminis patiekalas su kruopomis ir (ar) makaronais, ir (ar) bulvėmis, ir (ar) daržovėmis ir (ar) ankštiniais; Sriuba ar vien sultinys šiai grupei nepriskiriami. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Supakuotas taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 1 eilutėje
	............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	3.
	Sriuba (pirma porcija)
	porcijos sausos sriubos grynasis svoris ne mažiau kaip 25 g, iš kurių pagal instrukciją paruošiama ne mažiau kaip 250 ml sriubos. Porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 100 kcal. Sausos sriubos mišinyje daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. sauso produkto masės. Vien sultinio kubelis ar sultinio milteliai netinka. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Sriuba turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 4 eilutėje
	
..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
(įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

.............................................
(įrašyti kiek proc. sausos produkto masės sudaro sausos sriubos mišinyje esančios daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


	
	4.
	Sriuba (antra porcija)
	porcijos sausos sriubos grynasis svoris ne mažiau kaip 25 g, iš kurių pagal instrukciją paruošiama ne mažiau kaip 250 ml sriubos. Porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 100 kcal. Sausos sriubos mišinyje daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. sauso produkto masės. Vien sultinio kubelis ar sultinio milteliai netinka. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas, kepimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Sriuba turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.
Šioje eilutėje siūloma porcija negali būti identiška, siūlomai šios lentelės 3 eilutėje
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

.............................................
(įrašyti kiek proc. sausos produkto masės sudaro sausos sriubos mišinyje esančios daržovės ir (ar) ankštiniai, ir (ar) kruopos, ir (ar) makaronai, ir (ar) bulvės ir (ar) kiti maistingi ingredientai)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


		5.
	Kruopų ar jų dribsnių košė (1 porcija)
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 55 g, o vienos porcijos energinė vertė ne mažesnė kaip 200 kcal. Jeigu Tiekėjas siūlo produktą, kurio sauso produkto grynasis svoris yra ne mažesnis kaip 70 g, vienos porcijos energinė vertė turi būti ne mažesnė kaip 250 kcal. Avižų ir (ar) ryžių, ir (ar) grikių ir (ar) kitų kruopų ir (ar) jų dribsnių košė. Visi pagal instrukciją būtini maistiniai priedai turi būti įtraukti į porciją. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Košė turi būti greitai paruošiama, skirta vartoti užpylus karštu vandeniu. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)
.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)


........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)


		6.
	Greitai paruošiami makaronai (1porcija)
	Sauso produkto grynasis svoris ne mažesnis kaip 60 g, energinė vertė ne mažesnė kaip 250 kcal. Skonio ir kiti būtini maistiniai priedai, jei jie numatyti pagal gaminto receptūrą, turi būti įtraukti į porciją. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Paruošimui neturi būti reikalingas virimas ar kitas sudėtingas terminis apdorojimas. Greitai paruošiami makaronai turi būti greitai paruošiami, skirti vartoti užpylus karštu vandeniu.  Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė turi būti tokia, kad produktą būtų galima paruošti ir vartoti be papildomų indų, pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................
(įrašyti paruošimo būdą)

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti porcijos grynąjį svorį)
.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)



		7.
	Energinis užkandis (1 ar daugiau pakuočių)
	Bendras grynasis svoris ne mažesnis kaip 30 g (tuo atveju jei siūloma daugiau kaip 1 pakuotė, visų pakuočių bendras svoris ne mažesnis nei 30 g). Užkandis, skirtas vartoti be papildomo paruošimo: grūdų (pvz. avižų), baltyminis ar riešutų batonėlis, krekeriai, trapučiai, sausainiai, riešutai, sėklos, riešutų ir džiovintų vaisių mišinys ir (ar) šių produktų derinys. Vien cukrus, saldainiai ar gėrimo milteliai šios grupės nepakeičia. V tipo patiekalai turi atitikti techninės specifikacijos 5.6 punktą.
Turi būti paruoštas vartoti be papildomo apdorojimo. Supakuotas sandarioje pakuotėje, užtikrinančioje produkto saugą, kokybę ir tinkamumą vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

..........................
(nurodyti prekės gamintoją/prekės ženklą)

......................
(įrašyti prekės pavadinimą)

......................
įrašyti konkrečią prekės fasuotę ir fasuočių skaičių)

.............................

...............................
(įrašyti deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį)


.............................g
(įrašyti bendrąjį grynąjį svorį)

.............................kcal
(įrašyti energinę vertę kcal porcijoje)

..................................g
(įrašyti baltymų kiekį porcijoje)

......................g
(įrašyti angliavandenių kiekį porcijoje)

........................g
(įrašyti riebalų kiekį porcijoje)

...........................................
(įrašyti laikymo temperatūrą)

........................................
(nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį 3 stulpelyje nurodytiems reikalavimams patvirtinantys  duomenys, failo pavadinimą)



		8.
	Karštasis gėrimas (1 ar daugiau pakuočių)
	Tirpios kavos ir (ar) kavos gėrimo, ir (ar) arbatos porcija. Vienoje porcijoje turi būti ne mažiau kaip 1 arbatos pakelis arba ne mažiau kaip 12 g tirpios kavos ar 12 g kavos gėrimo. Jeigu pagal gamintojo instrukciją gėrimo paruošimui reikalingas cukrus, pieno milteliai ar kiti priedai, jie turi būti įtraukti į davinį.
Turi būti tinkami paruošti užpilant karštu vandeniu, supakuota atskiromis porcijomis. Supakuota taip, kad būtų užtikrinta produkto sauga, kokybė ir tinkamumas vartoti visą deklaruojamą tinkamumo vartoti laikotarpį. Pakuotė arba kitas gamintojo numatytas sprendimas turi užtikrinti galimybę produktą paruošti ir vartoti be papildomų indų pagal gamintojo nurodytą paruošimo būdą. Tinkamas laikyti esant temperatūrai  nuo +5°C iki +25°C.

	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)

		9.
	Cukrus (2 pakuotės)
	Ne mažiau kaip 2 vnt. po 5 g cukraus. Kiekvienas vienetas turi būti supakuotas į individualią, drėgmei atsparią, sandarią (hermetišką) pakuotę.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)


	10.
	Vienkartinių indų komplektas, drėgna servetėlė
	Komplekte turi būti ne mažiau kaip 3 vnt. vienkartinių šaukštų. Vienkartiniai šaukštai turi būti pagaminti iš medžiagos, tinkamos sąlyčiui su maistu, atsparūs karščiui ne mažiau kaip iki +80 °C, tinkami naudoti su karštu maistu ir pakankamo mechaninio tvirtumo, kad įprasto naudojimo metu nelūžtų ir pernelyg nesilankstytų, supakuoti į individualią arba bendrą higienišką pakuotę, apsaugančią nuo užteršimo.
Individualioje pakuotėje taip pat turi būti supakuota drėgna servetėlė, skirta rankų higienai prieš valgį. Pakuotė turi būti sandari, nepažeista ir apsauganti servetėlę nuo išdžiūvimo.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)


	11.
	bendroji pakuotė
	Bendroji pakuotė skirta visiems davinio komponentams sukomplektuoti į vieną bendrą pakuotę. 
Pakuotė turi būti tokio tvirtumo, kad užtikrintų saugų visų davinio komponentų transportavimą, laikymą ir nešimą. Pagaminta iš medžiagos ar medžiagų derinio, tinkamo saugiai apsaugoti davinio komponentus nuo įprastų transportavimo ir sandėliavimo metu galinčių atsirasti pažeidimų. Taip pat, turi būti tokio dydžio, kad būtų galima patalpinti visus maisto davinio komponentus jų nepažeidžiant, užtikrinti maisto produktų pakuočių apsaugą nuo aplinkos poveikio transportavimo ir sandėliavimo metu. Neturi pažeisti maisto saugos, higienos, ženklinimo ir atsekamumo reikalavimų, būti sandari.
	..............................................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

tikrinama sutarties vykdymo metu (suformuoto rezervo priėmimo metu)




4 lentelė. Bendra V tipo davinio maistinė vertė (be karšto gėrimo ir cukraus, kurie į bendrą vieno davinio maistinę vertę neįskaičiuojami):
	Rodiklis
	Kiekis viename V tipo davinyje (pildo Tiekėjas)

	Energinė vertė
	...............kcal; ...................kJ

	Baltymai
	.............. g

	Angliavandeniai
	...............g

	Riebalai
	.................. g



Reikalingas bendras vandens kiekis produktų paruošimui ..................l. (įrašyti)




Tiekėjas pateikdamas užpildytą techninę specifikaciją patvirtina (deklaruoja), kad siūlomos prekės ir paslaugos techninės specifikacijos reikalavimus atitinka. Perkančioji organizacija, kilus įtarimams dėl jų atitikties, turi teisę paprašyti pateikti juos patvirtinančius gamintojo ar kitus šioje techninėje specifikacijoje nurodytus dokumentus ar paaiškinti kaip bus įgyvendinti atitinkami sprendiniai. 

_______________________________
1
