
KLIENTŲ MAITINIMO PASLAUGOS

TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

	Paslaugos apibūdinimas
	1. Paslaugų teikėjas turi, laikydamasis pažangiausių maisto gamybos technologijų bei galiojančių teisės aktų, užtikrinti maisto gamybą iš šviežių ir kokybiškų maisto produktų bei jo pristatymą į Paslaugų pirkėjo virtuves darbo dienomis.
2. Vieno kliento vienos paros maitinimo pasiūlytas įkainis negali būti didesnis negu 5,32 Eur (penki eurai trisdešimt du centai) įskaitant PVM 

	Kokybės ir kvalifikacijos reikalavimai
	3. Paslaugų teikėjas turi turėti teisę vykdyti maisto tvarkymo veiklą, turėti maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pažymėjimą.
4. Racionas gaminamas iš šviežių ir kokybiškų produktų, atitinkančių LR galiojančius standartus ir techninių sąlygų (technologinių kortelių/kalkuliacijų) reikalavimus. Vieno kliento paros energijos ir maistinių medžiagų norma turi atitikti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999-11-25 įsakymu Nr. 510 ,,Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ patvirtintus dydžius. 
5. Paslaugų teikėjas turi užtikrinti, kad Sutarties sudarymo momentu ir visą jos galiojimo laikotarpį paslaugos teikėjo specialistai turėtų reikiamą kvalifikaciją ir patirtį, reikalingas teikiant maitinimo paslaugas.  
6. Maisto ruošimo procese negali būti naudojami pusfabrikačiai. Patiekiamas maistas ir kepiniai turi būti gaminami ir patiekiami tą pačią dieną. Pirmenybė teikiama maistines savybes tausojantiems patiekalų gamybos būdams: virimui vandenyje ar garuose, troškinimui. Patiekalai negali būti pervirti, perkepti, prideginti.
7. Kiekvieną dieną turi būti tiekiami šilti patiekalai, patiekta daržovių ir vaisių (rekomenduojama sezoninių, šviežių). Patiekalai turi būti patiekiami estetiškai: nepraradę jiems būdingos formos, neištižę. 

	Aplinkos apsaugos kriterijai
	8. Maistas ir gėrimai turi būti pristatomi, naudojant daugkartinio naudojimo indus.
9.  Susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, metalas ir kt.) turi būti rūšiuojamos ir perduodamos atliekas tvarkančioms įmonėms (Pateikiama sutartis su atliekų tvarkytoju)
10.  Biologiškai skaidžios atliekos turi būti surenkamos atskirai ir perduodamos šias atliekas kompostuojančioms ar kitaip naudojančioms įmonėms. (Pateikiama sutartis su atliekų tvarkytoju) 

	Poreikis
	11. Vidutiniškai per dieną 70 suaugusių asmenų su negalia  maitinimas (210 porcijų - priešpiečiai, pietūs ir pavakariai). Klientų skaičius preliminarus. Preliminarus maitinimo paslaugų poreikis -  36 mėn. Asmenys su negalia maitinami 3 kartus per dieną (priešpiečiai, pietūs ir pavakariai). 
12. Maitinimo paslauga teikiama tik darbo dienomis. 
13. Tam tikrais atvejais turi būti organizuojamas pritaikytas maitinimas pagal iš anksto gydytojo pateiktas raštiškas rekomendacijas, taip pat gali būti pritaikytas pagal prieššventines dienas pagal švenčių tematiką. 

	Maisto tiekimo sąlygos
	14. [bookmark: _Hlk68174336]Maistą klientams pristatyti į Paslaugų pirkėjo virtuves (Panevėžio g. 2, Klaipėda ir Lakštučių g. 6, Klaipėda) kiekvieną darbo dieną pagal grafiką:
-Priešpiečiai nuo 09:00 val. iki 09.30 val. 
-Pietūs nuo 11:15 val. iki 11.45 val. 
-Pavakariai nuo 13.00 iki 13.30 val. 
15. Pagamintas maistas turi būti sugrupuotas, vadovaujantis Paslaugų pirkėjo pateiktais maitinamų klientų skaičiais.
16. Maistą į Paslaugų pirkėjo virtuves tiekti sandarioje taroje (talpos, spec. konteineriai, termosai), pritaikytoje maistui gabenti, užtikrinančioje reikalingą temperatūrą ir apsaugą nuo taršos. Tara maisto teikimui privalo aprūpinti Paslaugos teikėjas. Naudojama tara privalo atitikti Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus.  
17. Pristatyti patiekalus ne žemesnės nei: karštų sriubų – 76o C; karšų gėrimų – 70o C; antrųjų patiekalų - 68o C; šaltųjų patiekalų ir šaltųjų gėrimų - 7 - 14o C temperatūros.
18. Transporto priemonė, kuria bus gabenamas maistas turi atitikti teisės aktuose nustatytus reikalavimus.(Pateiktas valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos atitinkamas dokumentas)

	Kitos sąlygos
	19. Paslaugų teikėjas prie pasiūlymo pateikia  pavyzdinį meniu: 15 (penkiolikos) dienų laikotarpiui sudarytus priešpiečių valgiaraščius, 15 (penkiolikos) dienų laikotarpiui sudarytus pietų valgiaraščius ir 15 (penkiolikos) dienų laikotarpiui sudarytus pavakarių valgiaraščius suaugusiems asmenims su negalia,  kuriuose turi būti  nurodyta patiekalų išeiga, energijos ir maistinių medžiagų normos. Valgiaraštį sudaro Paslaugų teikėjo specialistas. Valgiaraščiai sudaromi atsižvelgiant į rekomenduojamas suaugusiems  paros energijos ir maistinių medžiagų normas. Paslaugos teikėjas maistą gamina pagal pateiktus ir su paslaugų pirkėju suderintus 15 (penkiolikos) dienų sudarytus valgiaraščius. 
20. Sudarant valgiaraščius, tie patys (pagrindiniai konkretaus maitinimo) patiekalai pateikiami ne daugiau nei 2 kartus per 14 dienų.
21. Paslaugų teikimo metu valgiaraščio sudėtis gali  keistis bendru Šalių sutarimu, atsižvelgiant į sezoną, paslaugų gavėjų atliktų apklausų, tyrimų, patikrų rezultatus, jeigu tokie būtų atliekami, paslaugų gavėjų pageidavimus. Valgiaraščiai turi atitikti techninės specifikacijos ir teisės aktų, reglamentuojančių paslaugų gavėjų maitinimą, reikalavimus. 
22. Maisto produktus (žaliavas) naudojamus maisto gamybai, privaloma įsigyti tik iš tų maisto produktų (žaliavų) gamintojų ar tiekėjų, kurie nėra įtraukti į Nepatikimų maisto tvarkymo subjektų sąrašą, kuris sudaromas remiantis VMVT teritorinių padalinių pateiktais valstybinės maisto ir veterinarinės kontrolės duomenimis bei skelbiamas viešai VMVT interneto svetainėje adresu Nepatikimi maisto tvarkymo subjektai | Valstybinė maisto ir veterinarijos tarnyba (vmvt.lt)



 
 Klausimai rinkos dalyviams
	Eil. Nr.
	Klausimas
	Dalyvio nuomonė

	1. 
	Ar techninėje specifikacijoje  nurodyti reikalavimai ir sąlygos yra išsamios, konkrečios ir aiškios? 
Jeigu ne, nurodykite kurios vietos neišsamios, nekonkrečios ar neaiškios? Prašome pateikti argumentuotas pastabas ir pasiūlymus.
	

	1. 
	Ar Perkančiosios organizacijos pirkimui suplanuota vienos dienos klientų maitinimo lėšų suma yra pakankama?
	

	1. 
	Ar planuojate dalyvauti šiame pirkime? Jeigu ne, prašome nurodyti priežastį kodėl.
	

	1. 
	Jei turite kitų pastabų ar pasiūlymų, nurodykite juos.
	

	1. 
	Jei Rinkos konsultacijos dalyviai teikia konfidencialius duomenis ir informaciją, turi pažymėti, kurią informaciją laiko konfidencialia dėl jos komercinės (gamybinės) paslapties.
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