Pirkimo sąlygų 2 priedas
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TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

	Paslaugos apibūdinimas
	1. Paslaugų teikėjas turi, laikydamasis pažangiausių maisto gamybos technologijų, higienos normų bei galiojančių teisės aktų, užtikrinti maisto gamybą iš šviežių ir kokybiškų maisto produktų bei jo pristatymą Paslaugų pirkėjui darbo dienomis.

	Kokybės reikalavimai
	2. Paslaugos tiekėjas privalo laikytis Lietuvos respublikos Sveikatos apsaugos ministro 2007 m. gruodžio 29 d. įsakymu Nr. V-1090 „Dėl rekomenduojamų maisto produktų paros normų socialinę globą gaunantiems asmenims patvirtinimo“ patvirtintų rekomenduojamų maisto produktų paros normų socialinę globą gaunantiems asmenims.
3. Racionas gaminamas iš šviežių ir kokybiškų produktų, atitinkančių LR galiojančius standartus ir techninių sąlygų (technologinių kortelių/kalkuliacijų) reikalavimus. Vieno kliento paros energijos ir maistinių medžiagų norma turi atitikti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999-11-25 įsakymu Nr. 510 ,,Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ patvirtintus dydžius (aktuali redakcija). 
4. Maisto ruošimo procese negali būti naudojami pusfabrikačiai. Patiekiamas maistas ir kepiniai turi būti gaminami ir patiekiami tą pačią dieną. Pirmenybė teikiama maistines savybes tausojantiems patiekalų gamybos būdams: virimui vandenyje ar garuose, troškinimui. Patiekalai negali būti pervirti, perkepti, prideginti.
5. Kiekvieną dieną turi būti tiekiami šilti patiekalai, patiekta daržovių ir vaisių (rekomenduojama sezoninių, šviežių). Patiekalai turi būti patiekiami estetiškai: nepraradę jiems būdingos formos, neištižę. 

	Higienos normos
	6. Lietuvos higienos norma HN 15:2005 ,,Maisto higiena“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr.V-675 (su vėlesniais pakeitimais).
7. Lietuvos higienos norma HN 47-1:2012 ,,Sveikatos priežiūros įstaigos. Infekcijų kontrolės reikalavimai“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2012 m. spalio 19 d. įsakymu Nr. V-946. 
8. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) 852-2004 „Dėl maisto produktų higienos“.

	Aplinkos apsaugos kriterijai
	[bookmark: part_83fbb3af770045eb8a0e7f5d767de890]9. Vadovaujantis Aplinkos apsaugos kriterijų, kuriuos perkančiosios organizacijos ir perkantieji subjektai turi taikyti pirkdamos prekes, paslaugas ar darbus, taikymo tvarkos aprašo, patvirtinto Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011 m. birželio 28 d. įsakymu Nr. D1-508, 4.1.  papunkčiu, nes maisto tiekimo paslaugos „yra Produktų, kurių viešiesiems pirkimams ir pirkimams taikytini minimalūs aplinkos apsaugos kriterijai, sąraše, nurodytame Tvarkos aprašo 1 priede (toliau – produktų sąrašas) ir atitinka visus produktui nustatytus ir aplinkos ministro įsakymu patvirtintus minimalius aplinkos apsaugos kriterijus, nurodytus Tvarkos aprašo 2 priede;“ tai yra, „8. Maisto produktai ir maitinimo paslaugos:
[bookmark: part_0f3135b82a43475897e8a2db2a10b578]8.1. ne mažiau kaip 30 proc. perkamų maisto produktų (išskyrus skirtus gyvūnams) kiekio (kilogramais, litrais, vienetais) turi atitikti bent vieną iš šių minimalių aplinkos apsaugos kriterijų:
[bookmark: part_9c43241afdcf4873a99de33e00f02a6e]8.1.1. produktai turi turėti ekologinės gamybos (ekologiškam ir perėjimo prie ekologinės gamybos laikotarpio) produktui išduotą sertifikatą pagal 2018 m. gegužės 30 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2018/848 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 834/2007 su visais pakeitimais ir papildymais, reikalavimus;
[bookmark: part_64b3c8fd873e413e8172f191e1e6cdff]8.1.2. produktai turi atitikti 2024 m. balandžio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 dėl vyno, spiritinių gėrimų ir žemės ūkio produktų geografinių nuorodų, taip pat dėl garantuotų tradicinių gaminių ir žemės ūkio produktų neprivalomų kokybės terminų, kuriuo iš dalies keičiami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES) Nr. 1151/2012, ir (ar) Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. sausio 7 d. įsakymo Nr. 3D-10 „Dėl žemės ūkio ir maisto produktų saugomų kilmės vietos nuorodų, saugomų geografinių nuorodų ir garantuotų tradicinių gaminių įregistravimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ reikalavimus ir jiems suteikta saugoma geografinė nuoroda ir (ar) saugoma kilmės vietos nuoroda, ir (ar) garantuoto tradicinio gaminio nuoroda (toliau – saugomos nuorodos);
[bookmark: part_032947b7eed748d1b452ba0dce5045e2]8.1.3. produktai turi būti sertifikuoti ženklu „Kokybė“, kaip numatyta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2022 m. gegužės 20 d. įsakymu Nr. 3D-351 „Dėl Nacionalinės maisto kokybės sistemos taisyklių patvirtinimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ (toliau – NKP), ar atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1305/2013 dėl paramos kaimo plėtrai, teikiamos Europos žemės ūkio fondo kaimo plėtrai (EŽŪFKP) lėšomis, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1698/2005, 16 straipsnio 1 punkto b dalyje nurodytų lygiaverčių kitų valstybių narių pripažintų maisto produktų kokybės sistemų (toliau – lygiavertės kitų valstybių narių pripažintos maisto produktų kokybės sistemos) reikalavimus;
[bookmark: part_5a3afa92513a4cfdbc6b69870d6fdcbf]8.1.4. žuvys, moliuskai ir vėžiagyviai turi atitikti bent vieną iš 8.1.1–8.1.3 papunkčiuose išvardytų minimalių aplinkos apsaugos kriterijų arba būti sertifikuoti pagal tausios žvejybos ar darnios akvakultūros schemas ir paženklinti ekologiniais ženklais, pvz., „Aquaculture Stewardship Council“, „The Marine Stewardship Council“, „Best Aquaculture Practices“ arba kitu lygiaverčiu ekologiniu ženklu.
[bookmark: part_64741db215fd41ea83bffd2013a427c8]8.2. teikiant maitinimo paslaugas naudojami maisto produktai turi atitikti minimalius aplinkos apsaugos kriterijus, nustatytus maisto produktams pagal 8.1 papunktį.
Atitiktį reikalavimams įrodantys dokumentai: (8.1.1–8.1.4 papunkčiams) ekologinės gamybos sertifikatai, skelbiami TRACES sistemoje, NKP gamintojų sertifikatai, skelbiami sertifikavimo įstaigų interneto svetainėse, dokumentai, įrodantys, kad produktai yra su saugomomis nuorodomis ir registruoti Europos Komisijos tvarkomame Sąjungos geografinių nuorodų registre arba Sąjungos garantuotų tradicinių gaminių registre, tausios žvejybos ar darnios akvakultūros sertifikatai arba kiti lygiaverčiai įrodymai.“

	Poreikis
	10. Vidutiniškai per dieną 18 (žmonių skaičius kasdien gali nežymiai – iki 10 %, svyruoti) suaugusių asmenų su negalia  maitinimas (18 porcijų pusryčių ir  porcijų pietų). Klientų skaičius preliminarus. Preliminarus maitinimo paslaugų skaičius per 36 mėn.: 755 maitinimų arba 13590 porcijos pusryčių ir 13590 porcijos pietų. 
11. Maitinimo paslauga teikiama tik darbo dienomis. 

	Maisto tiekimo sąlygos
	[bookmark: _Hlk68174336]12. Maistą klientui pristatyti adresu Rotušės g. 16A, Biržai kiekvieną darbo dieną pagal grafiką:
-pusryčiai nuo 08:30 val. iki 09:30 val. 
-pietūs nuo 11:30 val. iki 12:30 val. 
13. Maistą Paslaugų pirkėjui tiekti sandarioje taroje (talpos, spec. konteineriai, termosai), pritaikytoje maistui gabenti, užtikrinančioje reikalingą temperatūrą ir apsaugą nuo taršos. Tara maisto teikimui privalo aprūpinti Paslaugos teikėjas. Naudojama tara privalo atitikti Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus.  
14. Pristatyti patiekalus ne žemesnės nei: karštų sriubų – 76o C; karštų gėrimų – 70o C; antrųjų patiekalų - 68o C; šaltųjų patiekalų ir šaltųjų gėrimų - 7 - 14o C temperatūros.
15. Maistą atvežti Paslaugos teikėjo transporto priemone. Transporto priemonė, kuria bus gabenamas maistas turi atitikti teisės aktuose nustatytus reikalavimus. (Pateiktas valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos atitinkamas dokumentas).
16. Maistą į savo atsivežtus indus, pagal užsakytų porcijų kiekį, išdalina Paslaugos teikėjas. Po maitinimo indus surenka ir išsiveža plauti savo patalpose.

	Kitos sąlygos
	17. Paslaugos teikimo pradžia ne vėliau kaip per 10 darbo dienų nuo sutarties įsigaliojimo pradžios.
18. Paslaugų teikėjas per 5 kalendorines dienas nuo sutarties įsigaliojimo dienos su Paslaugų gavėju suderina ir pateikia  pavyzdinį meniu: 15 (penkiolikos) dienų laikotarpiui sudarytus pusryčių valgiaraščius, 15 (penkiolikos) dienų laikotarpiui sudarytus pietų valgiaraščius suaugusiems asmenims su negalia,  kuriuose turi būti  nurodyta patiekalų išeiga, energijos ir maistinių medžiagų normos. Valgiaraštį sudaro Paslaugų teikėjo specialistas. Valgiaraščiai sudaromi atsižvelgiant į rekomenduojamas suaugusiems  paros energijos ir maistinių medžiagų normas. Paslaugos teikėjas maistą gamina pagal pateiktus ir su paslaugų pirkėju suderintus 15 (penkiolikos) dienų sudarytus valgiaraščius. 
19. Sudarant valgiaraščius, tie patys (pagrindiniai konkretaus maitinimo) patiekalai pateikiami ne daugiau nei 2 kartus per 14 dienų.
20. Paslaugų teikimo metu valgiaraščio sudėtis gali keistis bendru Šalių sutarimu, atsižvelgiant į sezoną, paslaugų gavėjų atliktų apklausų, tyrimų, patikrų rezultatus, jeigu tokie būtų atliekami, paslaugų gavėjų pageidavimus. Valgiaraščiai turi atitikti techninės specifikacijos ir teisės aktų, reglamentuojančių paslaugų gavėjų maitinimą, reikalavimus. 
21. Maisto produktus (žaliavas) naudojamus maisto gamybai, privaloma įsigyti tik iš tų maisto produktų (žaliavų) gamintojų ar tiekėjų, kurie nėra įtraukti į Nepatikimų maisto tvarkymo subjektų sąrašą, kuris sudaromas remiantis VMVT teritorinių padalinių pateiktais valstybinės maisto ir veterinarinės kontrolės duomenimis bei skelbiamas viešai VMVT interneto svetainėje adresu Nepatikimi maisto tvarkymo subjektai | Valstybinė maisto ir veterinarijos tarnyba (vmvt.lt)



