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PIENO IR PIENO PRODUKTŲ RADVILIŠKIO RAJONO BENDROJO UGDYMO ĮSTAIGOMS PIRKIMO TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

1. Pienas ir pieno produktai (toliau – produktai) turi atitikti vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo, patvirtinto Lietuvos Respublikos Sveikatos apsaugos ministro įsakymo 2011m. lapkričio 11 d. Nr.V-964 „Dėl vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“ patvirtintus reikalavimus (aktuali redakcija).
2. Pieno ir pieno produktų ženklinimas turi atitikti 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams“ ir Lietuvos higienos normos HN 119:2014 "Maisto produktų ženklinimas" reikalavimus; 
3.  Pienas ir pieno pagrindo produktai turi atitikti Tarybos direktyvą 92/46/EEB, 1992 m. birželio 16 d. nustatančią sveikatos taisykles žalio pieno, termiškai apdoroto pieno ir pieno pagrindo produktų gamybai ir tiekimui į rinką;
4. Sviestas turi atitikti Komisijos reglamento (EB) Nr. 273/2008 nustatančio išsamias Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999 taikymo taisykles, susijusias su pieno ir pieno produktų analizės bei kokybės vertinimo metodais I priedo A dalyje nurodytus reikalavimus.
5. Kefyras, jogurtas ir kiti rauginti pieno gaminiai turi atitikti raugintų pieno gaminių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos  žemės ūkio ministro 2005 m. liepos 8 d. įsakymu Nr. 3D-335 ,,Dėl raugintų pieno gaminių kokybės reikalavimų patvirtinimo". Rauginti pieno gaminiai po rauginimo neturi būti apdorojami termiškai, siekiant užtikrinti, kad esantys šiuose gaminiuose ,,teigiami" mikroorganizmai išliktų aktyvūs. Be specifinio raugo kultūrų gali būti pridedama ir kitų mikroorganizmų (pvz.: bifido bakterijų). 
6. Grietinė ir kiti grietinėlės gaminiai, turi atitikti grietinėlės ir jos gaminių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos  žemės ūkio ministro 2005 m. balandžio 18 d. įsakymu 3D-225 „Dėl grietinėlės ir jos gaminių kokybės reikalavimų patvirtinimo“. Grietinėlė ir grietinėlės gaminiai po rauginimo neturi būti apdorojami termiškai ir pieno riebalai neturi būti pakeisti augaliniais riebalais.
7. Varškė ir jos gaminiai turi atitikti varškės ir varškės gaminių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. gruodžio 11 d. įsakymu Nr. 488 ,,Dėl varškės ir varškės gaminių techninio reglamento patvirtinimo" (aktuali redakcija).
8. Sūriai turi atitikti sūrių kokybės reikalavimų apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2008 m. birželio 13 d. įsakymu Nr. 3D-335 "Dėl sūrių kokybės reikalavimų aprašo patvirtinimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų, susijusių su privalomaisiais kokybės reikalavimais, pakeitimo", nustatytus reikalavimus.
9. Ekologiški produktai ir jų ūkiai turi atitikti reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos Žemės ūkio ministro 2000 m. gruodžio 28 d. įsakymu Nr. 375 „Dėl ekologinio žemės ūkio taisyklių patvirtinimo“ (aktuali redakcija).
 10. Prekių pristatymo metu (kartu su pristatytomis prekėmis) turi būti pateikiami dokumentai, patvirtinantys atitiktį minimaliems aplinkos apsaugos kriterijams (sertifikatai ar kiti lygiaverčiai dokumentai.
     11. Užsakytos prekes pristatomos ne rečiau kaip du kartus per savaitę (darbo dienomis) nuo 7.00 iki 14.00,  nebent tiekėjas ir perkančioji organizacija susitars kitaip.
           12.  Perkančioji organizacija prekių užsakymą tiekėjui pateiks likus ne mažiau kaip 48 val. iki pristatymo termino pabaigos. 
     13. Perkančioji organizacija užsakymus pateiks telefonu, nebent tiekėjas ir perkančioji organizacija susitars kitaip.
     14.     Į prekių įkainius turi būti įtrauktos prekių pristatymo išlaidos ir visos kitos išlaidos bei mokesčiai.
     15. Preliminarūs perkamų prekių kiekiai nurodyti 1 lentelėje. Lentelėje nurodytos prekės bus užsakomo/perkamos pagal perkančiosios organizacijos poreikį. Šioje lentelėje nurodyto preliminaraus prekių kiekio neįsipareigojama išpirkti.
1 lentelė
	
	15500000-3   Pienas ir pieno produktai.

	Nr.
	Produkto pavadinimas
	Mato vnt.
	Preliminarus kiekis 2025-08-01- 2026-07-31
	Reikalavimai (kokybės, sudėties, fasavimo ir kt.)

	1
	Pieno produktai 
	 
	 
	 

	1.1
	Pienas ne mažiau kaip 2,5 proc. riebumo
	l 
	14380
	Geriamasis karvės pienas, pieno riebalų kiekis – 2,5 proc. Pasterizuotas. Be maisto priedų, nearomatizuotas. Išfasavimas - ne daugiau 1 l
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 5 paros. 

	1.2
	Kefyras ne mažiau  kaip 2,5 proc. riebumo
	l
	3570
	Po rauginimo termiškai neapdorotas. Pieno riebalų kiekis - ne mažiau kaip 2,5 proc. Be ne pieno kilmės sudedamųjų dalių1 ir be maisto priedų, nearomatizuotas, nearomatizuotas.
Išfasavimas - ne daugiau 1 l.
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 5 paros.

	1.3
	Grietinė ne mažiau kaip 10 proc. ir nedaugiau kaip 20 proc. riebumo
	Kg

	900
	Po rauginimo termiškai neapdorota. Pieno riebalų kiekis - ne mažiau kaip 10 proc. ir ne daugiau kaip 20 proc. (be augalinių riebalų), be krakmolo, nearomatizuota.
Išfasavimas - ne daugiau 0.250 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros.

	1.4
	Grietinė ne mažiau kaip 30 proc. riebumo
	Kg

	3940
	Po rauginimo termiškai neapdorota. Pieno riebalų kiekis - ne mažiau kaip 30 proc. (be augalinės kilmės riebalų), be maisto priedų, nearomatizuota.
Išfasavimas - nuo 0.251 iki 0,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros.

	1.5.
	Jogurtinė grietinė 
	Kg
	420
	Po rauginimo termiškai neapdorota. Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 10 proc. ir ne daugiau kaip 20 proc., be augalinių riebalų, be genetiškai modifikuoto krakmolo, be maisto priedų, nearomatizuota. Fasuota po 0,2-0,4 kg. Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 7 paros.

	1.6
	Plakamoji grietinėlė ne mažiau kaip 30 proc. ir ne daugiau kaip 36 proc. riebumo
	Kg

	861
	Pasterizuota grietinėlė. Pieno riebalų kiekis ne mažiau kaip 30 proc. ir ne daugiau kaip 36 proc. riebumo.(be augalinių riebalų), be maisto priedų, nearomatizuota. Fasuota iki 500 g.  Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 4 paros

	1.7
	Sviestas ne mažiau kaip 82 proc. riebumo
	Kg

	3025
	Pieno riebalų kiekis – ne mažiau kaip 82 proc. Nesūdytas iš šviežios grietinėlės. Be maisto priedų, nearomatizuota.
Išfasavimas - ne daugiau 0.2 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 60 parų

	1.8
	Varškė ne mažiau kaip 9 proc. riebumo
	Kg

	11520
	Pieno riebalų kiekis ne mažiau kaip 9,0 proc., kruopėtos konsistencijos, natūrali (be pridėtinio cukraus ir druskos, be vaisių, uogų, daržovių ir įvairių jų gaminių, be grūdų produktų, aguonų, šokolado, kavos, kakavos, riešutų, medaus, sacharidų, prieskonių ir kitų natūralių, nekenksmingų gaminių, be vitaminų ir kitų mineralinių medžiagų, be natūralių ir natūralių ir natūralioms identiškų kvapiųjų medžiagų), be maisto priedų, nearomatizuota. Fasuota iki 1 kg. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 parų.

	1.8.
1.9
	Trinta varškė ne mažiau kaip 9 proc. riebumo
	Kg

	200
	Vienalytės konsistencijos (kreminės tekstūros), Pieno riebalų kiekis - ne mažiau kaip 9 proc. Natūrali (be pridėtinio cukraus ir druskos, be vaisių, uogų, daržovių ir įvairių jų gaminių, be grūdų produktų, aguonų, šokolado, kavos, kakavos, riešutų, medaus, sacharidų, prieskonių ir kitų natūralių nekenksmingų gaminių, be vitaminų, be mineralinių medžiagų, be natūralių ir natūralioms identiškų kvapiųjų medžiagų), be maisto priedų, nearomatizuota.
Išfasavimas - ne daugiau nei 1 kg.
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 parų

	1.10
	Grūdėta varškė ne mažiau kaip 5 proc. ir ne daugiau kaip 7 proc. riebumo
	Kg

	1300
	Pieno riebalų kiekis - ne mažesnis kaip 5 proc. ir ne didesnis kaip 7 proc. Pagaminta iš varškės ir grietinėlės (varškės ne mažiau kaip 50 proc.), ir valgomosios druskos. Be maisto priedų ir nearomatizuota.
Išfasavimas - ne daugiau nei 0.2 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 parų.

	1.11
	Grūdėta varškė su įvairiomis uogomis
	







vnt
	1300
	Su įvairiais priedais (cukraus ir druskos, vaisių, uogų, daržovių ir / ar įvairių jų gaminių, grūdų produktų, aguonų, šokolado, kavos, kakavos, riešutų, medaus, sacharidų, prieskonių ir / ar kitų natūralių nekenksmingų gaminių, vitaminų, mineralinių medžiagų, natūralių ir / ar natūralioms identiškų kvapiųjų medžiagų), priedai sudaro ne daugiau kaip 20 proc. Varškės ne mažiau kaip 50 proc. Pieno riebalų kiekis – ne mažesnis kaip 5 proc. ir ne didesnis kaip 7 proc.  Iki 0,2 kg Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 10 parų. Kg 

	1.12
	Varškės kremas (180 g.)
	

Kg
	500
	Fasuotas ne daugiau, kaip 180 g. Ne mažiau, kaip 8%  riebumo, su skoniu (uogų). Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti pabaigos –ne mažiau, kaip 10 parų


	1.13
	Fermentinis sūris ne mažiau kaip 45 proc. riebumo
	Kg

	2107
	Ne mažiau kaip 45 proc. riebumo sausoje medžiagoje, nepjaustytas riekelėmis, bet pjaustytas gabalais, puskietis fermentinis sūris ( be augalinės kilmės riebalų). Fasuotas iki 300 g.  Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 30 parų

	1.14
	Fermentinis sūris pjaustytas riekelėmis ne mažiau kaip 45 proc. riebumo

	Kg

	750
	Ne mažiau kaip 45 proc. riebumo sausoje medžiagoje, pjaustytas riekelėmis, puskietis brandintas sūris (be augalinės kilmės riebalų). Fasuotas ne daugiau nei 500 g. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 30 parų.


	1.15.
	Varškės sūris ne mažiau kaip 13 proc. ir ne daugiau kaip 15 proc. riebumo
	Kg
	76
	Rauginto pieno sūris. Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 13 proc. rieb. ir ne didesnis kaip 15 proc. rieb., gali būti su kmynais ar / ir žalumynais arba be kmynų ar / ir žalumynų. Be maisto priedų.
Išfasavimas - ne daugiau nei 1kg.
Galiojimas pristatymo dieną iki 
tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 parų.

	1.16
	Ekologiškos sūrio lazdelės 20 g
	vnt.
	38200
	Šviežio sūrio plėšomos sūrio lazdelės/dešrelės. Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 40 proc. riebumo sausoje medžiagoje, be augalinės kilmės riebalų.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0.3 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 14 parų

	1.17
	Ekologiškos sūrio lazdelės 80 g
	vnt.
	3450
	Šviežio sūrio plėšomos sūrio lazdelės/dešrelės. Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 40 proc. riebumo sausoje medžiagoje, be augalinės kilmės riebalų.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0.3 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 14 parų

	1.18
	Sūreliai 
	




Kg
	600
	Neglaistyti varškės sūreliai iki 9 proc. riebumo. Varškės ne mažiau kaip 75 proc. Be šokolado, be kakavos, be GMO ir be iš dalies ar visiškai hidrintų riebalų. Su vanile ar / ir vaisiais, ar / ir vaisiais ir uogomis. Be augalinės kilmės riebalų.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0,1 kg. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 parų

	1.19
	Jogurtai (125 g.)
	


Kg
	600
	Fasuotas ne daugiau kaip 125 g, ne mažiau kaip 2,5 % riebumo, paskanintas vaisiais ir uogomis arba natūralus
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros

	1.20
	Ekologiškas natūralus jogurtas ne mažiau kaip 2,5 proc. ir ne daugiau kaip 3,8 proc. riebumo
	



Kg
	400
	Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 2,5 proc., bet ne didesnis kaip 3,8 proc. Be ne pieno kilmės sudedamųjų dalių, nearomatizuotas, be konservantų. Fasuotas iki 150 g. Bendras jogurtinių bakterijų ar (ir) specifinių raugo kultūrų skaičius ne mažesnis kaip 106 KVS/g. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros 

	1.21
	Jogurtas natūralus

	



Kg
	1000
	Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 2,5 proc., bet ne didesnis kaip 3,8 proc. Be ne pieno kilmės sudedamųjų dalių, nearomatizuotas, be konservantų. Fasuotas iki 500 g. Bendras jogurtinių bakterijų ar (ir) specifinių raugo kultūrų skaičius ne mažesnis kaip 106 KVS/g. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros 

	1.22
	Geriamas jogurtas 1 – 2,5 proc. riebumo (ugdymo įstaigoms)
	Kg
	4730
	Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 1 proc., bet ne didesnis kaip 2,5 proc. Po rauginimo termiškai neapdorotas. Bendras jogurtinių bakterijų ar (ir) specifinių raugo kultūrų skaičius ne mažesnis kaip 106 KVS/g. Su ne pieno kilmės sudedamosiomis dalimis1, kurios sudaro ne mažiau kaip 2 proc. bendros produkto masės. Be genetiškai modifikuotų produktų ar jų sudedamųjų dalių. 2023-2024 ir vėlesniais mokslo metais – ne daugiau kaip 5 g/100 g (ml) kiekio;
Išfasavimas - ne daugiau nei 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros 

	1.23
	Jogurtas 2,5 – 3,8 proc. (ugdymo įstaigoms)
	Kg
	810
	Pieno riebalų kiekis ne mažesnis kaip 2,5 proc., bet ne didesnis kaip 3,8 proc. Be ne pieno kilmės sudedamųjų dalių, nearomatizuotas. Bendras jogurtinių bakterijų ar (ir) specifinių raugo kultūrų skaičius ne mažesnis kaip 106 KVS/g. Nearomatizuotas. 2023-2024 ir vėlesniais mokslo metais 5 g/100 g (ml) kiekio.
Išfasavimas - nuo 0,125 -0.5 iki kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros 

	1.24
	  Jogurtas natūralus (graikiško tipo )
	kg
	1730
	Pieno riebalų kiekis ne mažiau kaip 2  proc., bet ne didesnis kaip 2,5 proc., be ne pieno kilmės sudedamųjų dalių, nearomatizuotas, be konservantų. Fasuotas iki 500 g.
Bendras jogurtinių bakterijų ar (ir) specifinių raugo kultūrų skaičius ne mažesnis kaip106 KVS/g. Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 7 paros.

	1.25
	Kefyro kokteilis
	

Vnt.
	400
	Liesas, be dirbtinių priedų ar saldiklių – tik paprastas ir grynas kefyras. Iki 0,5 proc. riebalų. Išfasuota iki 0,5l.

	1.26
	Brandintas sūris (puskietis)
	Kg
	200

	Ne mažiau kaip 45 proc. riebumo sausoje medžiagoje, nepjaustytas riekelėmis, bet pjaustytas gabalais, puskietis brandintas sūris (be augalinės kilmės riebalų).
Išfasavimas - ne daugiau nei ne daugiau 0.5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 30 paros (-ų)

	1.27 
	Glaistyti sūreliai
	kg
	1250
	Glaistyti varškės sūreliai įvairių rūšių, Ne didesnio kaip 24 proc. riebumo. Be genetiškai modifikuotų produktų ar jų sudedamųjų dalių, ir be iš dalies ar visiškai hidrintų riebalų. Varškės ne mažiau kaip 60 proc., šokolado glaistas iki 20 proc.
Išfasavimas - ne daugiau nei ne daugiau 0.05 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 10 paros (-ų)




_____________

