										Pasiūlymo formos 1 priedas. 1 lentelė

	Eil. Nr.
	Sausojo maisto davinio komponento pavadinimas ir perkančiosios organizacijos keliami reikalavimai
	Sausojo maisto davinio komponentų savybės ir papildoma informacija apie tiekėjo siūlomus sausojo maisto davinio komponentus

	
	
	Sausojo maisto davinio komponentų aprašymas, patvirtinantis, kad sausojo maisto davinio komponentai atitinka techninėje specifikacijoje nustatytus reikalavimus
	1 vnt. svoris, g
	Išfasavimas (tara)
	Saugojimo sąlygos
	Tinkamumo vartoti terminas
	Gamintojas arba importuotojas
	

	1.
	Mėsos konservai su garnyru:
1) mėsos konservų (antro patiekalo) turi būti 10 (dešimt) skirtingų variantų;
2) mėsos konservai turi būti pagaminti taip, kad juos būtų galima valgyti ir pašildytus, ir šaltus;
3) mėsos konservuose gatavos mėsos turi būti ne mažiau kaip 100 g. ir 140 - 200 g. garnyro. Mėsa (jautiena, kiauliena, vištiena) turi būti gabaliukais (nesmulkinta), be kaulų, kremzlių ir grubaus jungiamojo audinio. Garnyrai: įvairios kruopos, daržovės, ankštinės daržovės, daržovių mišinys, makaronai ir įvairūs prieskoniai. Mėsos konservai turi būti pagaminti natūraliu sterilizacijos būdu, be konservantų. Mėsos konservuose su garnyru neturi būti mėsos pakaitalų;
4) mėsos konservai su garnyru turi būti sufasuoti į polimerinę, ne mažiau kaip 120 mikronų storio, laminuotą plėvelę su aliuminio sluoksniu (minkšta pakuotė). Supakuotas gatavas maistas šildomas konservų šildytuve. Mėsos konservų su garnyru pakuotė turi būti įpakuota į kartoninę dėžutę. 

	Mėsos konservai su garnyru (10 skirtingų variantų:
1. .............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	9. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ..............................
       (pavadinimas, sudėtis)

	
	
	
	
	
	

	2.
	Duona (traškioji duonelė arba džiūvėsiai) – sufasuota po 80 - 90 g.,  iškepta iš kvietinių miltų arba kvietinių ir ruginių miltų mišinio, įpakuota drėgmei atsparioje pakuotėje.
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Tirpus gėrimas – natūralių sulčių koncentratas be cukraus, 3-jų skirtingų vaisių ar uogų, sufasuotas po 20 – 30 g. drėgmei atsparioje fasuotėje.
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Medus arba džemas  – sufasuotas po 20 ± 5 g. į hermetiškai uždaromą termoplastinę polimerinę fasuotę; džemas – sufasuotas po 25 ± 5 g. į sandariai uždaromą polimerinę fasuotę, Penkiose sauso maisto paketuose turi būti įdėtas medus, o kituose penkiose – džemas.
	
Medus
1. .................................
              (pavadinimas)

	
	
	
	
	
	

	
	
	Džemas:
2. .................................
              (pavadinimas)

	
	
	
	
	
	

	5.
	Šokoladas – šokolado plytelė, be priedų, sufasuota po 35-40 g į polipropileno plėvelę.
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Riešutai – gliaudyti (be kevalų),sufasuoti po 50 ± 5 g hermetiniame, atspariame drėgmei maišelyje, 2-jų pavadinimų. Penkiuose sausojo maisto davinio paketuose turi būti įdėti lazdynų riešutai, o kituose penkiuose sausojo maisto davinio paketuose turi būti įdėti migdolai.
	
Riešutai.
1. .................................
              (pavadinimas)
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. .................................
              (pavadinimas)

	
	
	
	
	
	

	7.
	Arbatžolės – juodosios  arbatžolės sufasuotos po 2 g. vienkartinio naudojimo pakelyje ir įpakuotos hermetiniame, atspariame drėgmei maišelyje. Tirpi kava sufasuota po 2 g., atspariame drėgmei maišelyje. Sriuba (žirnių) – sufasuotas po 20 g., drėgmei atspariame įpakavime. 3-uose sausojo maisto davinio paketuose turi būti įdėtos arbatžolės, 4-uose – kava ir 3-uose – sriuba.
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Cukrus – sufasuotas po 5 ± 2 g. hermetiniame, atspariame drėgmei maišelyje.
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Šildytuvas (mėsos konservams su garnyru) – cheminis pašildymo būdas. Jį sudaro aktyvi cheminė medžiaga (įpakuota į veltą plastikinį maišelį, pralaidų vandeniui, kuris įdėtas į polietileninį maišelį), kuriai reaguojat su vandeniu išsiskiria šiluma. Ji sušildo minkštoje pakuotėje esantį paruoštą maistą (mėsos konservus su garnyru). Cheminės medžiagos kiekis turi būti toks, kad maistas sušiltų ne mažiau  kaip + 40°C temperatūros per 10-15 min. Polietileno maišelis turi būti pagamintas iš medžiagos, kuri atspari temperatūrai, kadangi jame bus šildomas maistas. Polietileno maišelio dydis turi būti toks, kad tilptų minkšta mėsos konservų pakuotė .
	
	-
	
	
	
	
	

	10.
	Sausasis kuras – karštam gėrimui paruošti skirtas kuras, supakuotas į polietileno – celofano plėvelę. Degimo pobūdis – tolygi, nerūkstanti liepsna.
	
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Dirželis pakuotei užveržti – skirtas paketui su atliekomis sandariai uždaryti (užveržti).
	
	-
	
	
	
	
	

	12.
	Padėklas – (metalinė plokštelė) karštam gėrimui paruošti.
	
	-
	
	
	
	
	

	13.
	Drėkinamoji servetėlė
	
	-
	
	
	
	
	

	14.
	Degtukai (dėžutė)
	
	-
	
	
	
	
	

	15.
	Vienkartinis šaukštas
	
	-
	
	
	
	
	

	16.
	Pakuotė: 
1. visi sausojo maisto davinio komponentai turi būti supakuoti į hermetiškai uždaromą paketą. Jo matmenys 180 x 300 mm ± 2 mm. Paketas turi būti lengvai atidaromas be papildomų įrankių;
2. paketas turi būti pagamintas iš ne mažiau kaip 240 mikronų storio tamsios spalvos (žalios arba pilkos arba dykumų) polimerinės plėvelės;
3. kiekvienas paketas turi būti sunumeruotas nuo 1 iki paskutinio SMD varianto, priklausomai nuo mėsos konservų rūšies ir ant kiekvieno paketo turi būti nurodytas mėsos konservų pavadinimas;
4. medus arba džemas, šokoladas, tirpus gėrimas, arbatžolės arba kava, arba sriuba ir cukrus turi būti sudėti į atskirą polimerinį, sandariai uždaromą maišelį;
5. sausas kuras, degtukai, vienkartinis šaukštas, drėkinamojo servetėlė ir dirželis pakuotei užveržti turi būti supakuoti į atskirą polimerinį maišelį;
6. dešimt (10) skirtingų variantų sausieji maisto daviniai turi būti supakuoti į vieną dėžę. Užrašas (ženklinimas) ant dėžių turi būti lietuvių ir anglų kalbomis;
7. kiekvienoje sausojo maisto davinio pakuotėje turi būti sausojo maisto davinio sudėties ir mėsos konservų šildymo būdo aprašymai lietuvių ir anglų kalbomis.
	
	
	
	
	
	
	





_________________________________________________________________________
(Tiekėjo vadovo arba jo įgalioto asmens pareigos, vardas, pavardė, parašas)


