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Techninė specifikacija
Pasiūlymo turinys
Mėsos gaminiai

	Eil. Nr.
	Maisto produktu pavadinimas
	Reikalavimai
	Mato vnt.
	Preliminarūs kiekiai 12 mėn.

	1.
	Jautienos kumpis be kaulo (atšaldytas)
	Atšaldytas jautienos užpakalinis kumpis, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių, be lašinių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona. 
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs; paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                     
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	200 Kg


	2.
	Jautienos kumpis be kaulo (šaldytas)
	Šaldytas jautienos užpakalinis kumpis, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių, be lašinių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona. 
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs; paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                     
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	32 Kg


	3.
	Jautienos mentė be kaulo (atšaldyta)
	Atšaldyta jautienos mentė, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių, negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                                                                                                                                                  
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	10 Kg


	4.
	Kiaulienos kumpis be kaulo ir odos (atšaldytas)
	Atvėsintas, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg. 
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	280 Kg


	5.
	Kiaulienos kumpis be kaulo ir odos  (šaldytas)
	Šaldytas kiaulienos kumpis, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg. 
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	32 Kg


	6.
	Kiaulienos sprandinė (atšaldyta)
	Atvėsinta, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuota ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	35 Kg


	7.
	Kiaulienos sprandinė (šaldyta)
	Šaldyta kiaulienos sprandinė be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuota ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	7 Kg


	8.
	Kiaulienos nugarinė (atšaldyta)
	Atvėsinta kiaulienos nugarinė be kaulo, be odos, kremzlių, riebalų perteklių (leidžiamas iki 5% paviršinis riebalų sluoksnis), be limfmazgių ir sausgyslių. Produktas vakuumu fasuotas, porcijomis ne didesnėmis kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šviežiai kiaulienai, be pašalinių kvapų – nemalonus, rūgštus ar pašvinkęs kvapas neleidžiamas.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: sausas arba šiek tiek drėgnas, nelipnus, be gleivėtumo, be kraujo likučių ar pašalinių priemaišų.
Raumenų konsistencija: elastinga, paspaudus įdubimas atsistato.
Riebumas: iki 5%.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	70 Kg


	9.
	Kiaulienos nugarinė (šaldyta)
	Šaldyta kiaulienos nugarinė be kaulo, be odos, kremzlių, riebalų perteklių (leidžiamas iki 5% paviršinis riebalų sluoksnis), be limfmazgių ir sausgyslių. Produktas vakuumu fasuotas, porcijomis ne didesnėmis kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šviežiai kiaulienai, be pašalinių kvapų – nemalonus, rūgštus ar pašvinkęs kvapas neleidžiamas.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: sausas arba šiek tiek drėgnas, nelipnus, be gleivėtumo, be kraujo likučių ar pašalinių priemaišų.
Raumenų konsistencija: elastinga, paspaudus įdubimas atsistato.
Riebumas: iki 5%.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	7 Kg


	10.
	Kalakutienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldyta kalakutienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	170 Kg


	11.
	Kalakutienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta kalakutienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	85 Kg


	12.
	Kalakutienos filė (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldyta kalakutienos filė, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	70 Kg


	13.
	Vištienos filė (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldytas vištienos filė be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	550 Kg


	14.
	Vištienos filė (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta vištienos filė be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35 Kg


	15.
	Vištienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (atšaldyta) 
	Atšaldyta vištienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	260 Kg


	16.
	Vištienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta vištienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35 Kg


	17.
	Vištienos šlaunelių mėsa (su kaulais) (atšaldyta)
	Atšaldyta vištienos šlaunelių mėsa su kaulais. 
Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienos mėsai, nėra aitraus, nėra rūgštaus kvapo.
Išvaizda ir kokybė: mėsa švariai nuvalyta, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių, kraujo likučių. Paviršius sausas, nelipnus, negleivėtas. Mėsa su kaulais, be matomų limfmazgių, gyslų ir sausgyslių.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra nuo -2 °C iki +4 °C.
	Kg
	260 Kg


	18.
	Vištienos šlaunelių mėsa (su kaulais)  (šaldyta)
	Šaldyta vištienos šlaunelių mėsa su kaulais. 
Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šaldytos vištienos mėsai, nėra aitraus, nėra rūgštaus kvapo.
Mėsa švariai nuvalyta, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių, kraujo likučių.
Paviršius sausas, nelipnus, negleivėtas.
Mėsa su kaulais, be matomų limfmazgių, gyslų ir sausgyslių.
Produktas turi būti šaldytas ir nepažeistas per šaldymo procesą.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35 Kg


	19.
	Dešrelės pieniškos
	Gamintojo siūlomas gaminis turi atitikti reglamento reikalavimus. Gaminys (pieniškos dešrelės) gali turėti: 100g dešrelių=1.7g. druskos (arba mažiau) ir 100g dešrelių=3g cukraus (arba mažiau). Išfasavimas, Vakuume,  pakuotės didis nuo 200 g.  iki 1 kg.
	Kg
	145 Kg


	20.
	Virtas vištienos forminis kumpis
	Tik aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 proc., riebalų kiekis ne daugiau kaip 24 proc. viso gaminio svorio. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. Drėgmės ~68 proc. gali turėti: 100g dešrelių=1.7g. druskos (arba mažiau) ir 100g dešrelių=3g cukraus (arba mažiau). Išfasavimas, Vakuume,  pakuotės didis nuo 200 g.  iki 1 kg.
	Kg
	35 Kg
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