2 PRIEDAS. PASIŪLYMO FORMA
2025- ___-____
PASIŪLYMAS
MĖSOS GAMINIAI 

	Tiekėjo pavadinimas ir kodas (jei pasiūlymą pateikia ūkio subjektų grupė, nurodyti visų partnerių pavadinimus)
	

	Tiekėjo adresas
	

	Atsakingo asmens vardas ir pavardė
	

	Telefono numeris
	

	El. pašto adresas
	



1. Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis Pirkimo sąlygomis.
2. Pateikdami CVP IS priemonėmis pasiūlymą patvirtiname, kad dokumentų skaitmeninės kopijos ir elektroninėmis priemonėmis pateikti duomenys yra tikri.

Mes siūlome:

	Eil. Nr.
	Maisto produktu pavadinimas
	Reikalavimai
	Mato vnt.
	Preliminarūs kiekiai 12 mėn.
	Įkainis, EUR be PVM
	Suma, EUR be PVM

	1.
	Jautienos kumpis be kaulo (atšaldytas)
	Atšaldytas jautienos užpakalinis kumpis, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių, be lašinių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona. 
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs; paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                     
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	200

	
	

	2.
	Jautienos kumpis be kaulo (šaldytas)
	Šaldytas jautienos užpakalinis kumpis, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių, be lašinių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona. 
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs; paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                     
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	32
	
	

	3.
	Jautienos mentė be kaulo (atšaldyta)
	Atšaldyta jautienos mentė, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Raumeningumo klasė ne žemesnė nei „O“, riebumo klasė ne žemesnė nei „1“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas jautienai, nėra aitraus, rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: tamsiai raudona.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių, negleivėtas, nelipnus.
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10%.                                                                                                                                                                                  
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	10
	
	

	4.
	Kiaulienos kumpis be kaulo ir odos (atšaldytas)
	Atvėsintas, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg. 
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	280 

	
	

	5.
	Kiaulienos kumpis be kaulo ir odos  (šaldytas)
	Šaldytas kiaulienos kumpis, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg. 
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	32 

	
	

	6.
	Kiaulienos sprandinė (atšaldyta)
	Atvėsinta, be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuota ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	35 

	
	

	7.
	Kiaulienos sprandinė (šaldyta)
	Šaldyta kiaulienos sprandinė be kaulo, be odos ir lašinių, raumeningumo klasė ne žemesnė nei ,,E“. Vakuume, fasuota ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kiaulienos mėsai, nėra rūgštaus ar riebalų oksidacijos kvapo.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: švarus, be matomų pašalinių priemaišų, kraujo likučių, be plėvių, be sausgyslių, negleivėtas, nelipnus, be patamsėjimų, matomos pavienės kraujosruvos, ne didesnės kaip 5 mm.                                                                   
Raumenų konsistencija: raumenys stangrūs, paspaudus paviršių pirštu, įdubimas išsilygina trumpiau kaip per 30 s. 
Riebumas ne daugiau kaip 10 %.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	7 

	
	

	8.
	Kiaulienos nugarinė (atšaldyta)
	Atvėsinta kiaulienos nugarinė be kaulo, be odos, kremzlių, riebalų perteklių (leidžiamas iki 5% paviršinis riebalų sluoksnis), be limfmazgių ir sausgyslių. Produktas vakuumu fasuotas, porcijomis ne didesnėmis kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šviežiai kiaulienai, be pašalinių kvapų – nemalonus, rūgštus ar pašvinkęs kvapas neleidžiamas.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: sausas arba šiek tiek drėgnas, nelipnus, be gleivėtumo, be kraujo likučių ar pašalinių priemaišų.
Raumenų konsistencija: elastinga, paspaudus įdubimas atsistato.
Riebumas: iki 5%.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	70 

	
	

	9.
	Kiaulienos nugarinė (šaldyta)
	Šaldyta kiaulienos nugarinė be kaulo, be odos, kremzlių, riebalų perteklių (leidžiamas iki 5% paviršinis riebalų sluoksnis), be limfmazgių ir sausgyslių. Produktas vakuumu fasuotas, porcijomis ne didesnėmis kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šviežiai kiaulienai, be pašalinių kvapų – nemalonus, rūgštus ar pašvinkęs kvapas neleidžiamas.
Spalva: šviesiai rausva.
Paviršius: sausas arba šiek tiek drėgnas, nelipnus, be gleivėtumo, be kraujo likučių ar pašalinių priemaišų.
Raumenų konsistencija: elastinga, paspaudus įdubimas atsistato.
Riebumas: iki 5%.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	7 

	
	

	10.
	Kalakutienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldyta kalakutienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	170 

	
	

	11.
	Kalakutienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta kalakutienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	85 

	
	

	12.
	Kalakutienos filė (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldyta kalakutienos filė, be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas kalakutienos mėsai nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	70 

	
	

	13.
	Vištienos filė (be kaulų, be odos) (atšaldyta)
	Atšaldytas vištienos filė be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	550 

	
	

	14.
	Vištienos filė (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta vištienos filė be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35 

	
	

	15.
	Vištienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (atšaldyta) 
	Atšaldyta vištienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra (-2 - +4)°C.
	Kg
	260 

	
	

	16.
	Vištienos šlaunelių mėsa (be kaulų, be odos) (šaldyta)
	Šaldyta vištienos šlaunelių mėsa be kaulų ir odos, limfmazgių, gyslų ir sausgyslių. Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienai, nėra aitraus, nėra rūgštaus.
Paviršius švarus, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių ir kraujo likučių,  negleivėtas, nelipnus.                                                                                           
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35 

	
	

	17.
	Vištienos šlaunelių mėsa (su kaulais) (atšaldyta)
	Atšaldyta vištienos šlaunelių mėsa su kaulais. 
Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas vištienos mėsai, nėra aitraus, nėra rūgštaus kvapo.
Išvaizda ir kokybė: mėsa švariai nuvalyta, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių, kraujo likučių. Paviršius sausas, nelipnus, negleivėtas. Mėsa su kaulais, be matomų limfmazgių, gyslų ir sausgyslių.
Užtikrinama vidinė mėsos temperatūra nuo -2 °C iki +4 °C.
	Kg
	260 

	
	

	18.
	Vištienos šlaunelių mėsa (su kaulais)  (šaldyta)
	Šaldyta vištienos šlaunelių mėsa su kaulais. 
Vakuume, fasuotas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Kvapas: būdingas šaldytos vištienos mėsai, nėra aitraus, nėra rūgštaus kvapo.
Mėsa švariai nuvalyta, be matomų pašalinių priemaišų, plėvių, kraujo likučių.
Paviršius sausas, nelipnus, negleivėtas.
Mėsa su kaulais, be matomų limfmazgių, gyslų ir sausgyslių.
Produktas turi būti šaldytas ir nepažeistas per šaldymo procesą.
Produktas turi būti laikomas -18 °C arba žemesnėje temperatūroje.
	Kg
	35

	
	

	19.
	Dešrelės pieniškos
	Gamintojo siūlomas gaminis turi atitikti reglamento reikalavimus. Gaminys (pieniškos dešrelės) gali turėti: 100g dešrelių=1.7g. druskos (arba mažiau) ir 100g dešrelių=3g cukraus (arba mažiau). Išfasavimas, Vakuume,  pakuotės didis nuo 200 g.  iki 1 kg.
	Kg
	145 

	
	

	20.
	Virtas vištienos forminis kumpis
	Tik aukščiausios rūšies. Baltymų kiekis ne mažiau kaip 9 proc., riebalų kiekis ne daugiau kaip 24 proc. viso gaminio svorio. Neturi būti baltyminių mėsos pakaitalų ir krakmolo pėdsakų. Drėgmės ~68 proc. gali turėti: 100g dešrelių=1.7g. druskos (arba mažiau) ir 100g dešrelių=3g cukraus (arba mažiau). Išfasavimas, Vakuume,  pakuotės didis nuo 200 g.  iki 1 kg.
	Kg
	35
	
	

	Viso, Eur be PVM
	

	PVM, 21 %
	

	Viso, Eur su PVM
	


[bookmark: _GoBack]
Bendra pasiūlymo kaina EUR be PVM: ....................................EUR (suma žodžiais).

*Tais atvejais, kai pagal galiojančius teisės aktus teikėjui nereikia mokėti PVM, atitinkamos skiltys nepildomos ir nurodoma priežastys, dėl kurių PVM nemokama.
*
Į kainą turi būti įskaityti visi tiekėjo mokami mokesčiai ir visos tiekėjo patiriamos su pasiūlymo rengimu ir su pirkimo sutarties vykdymu susijusios, tame tarpe atsiskaitymo dokumentų pateikimo per informacinę sistemą „sabis“, išlaidos. 
Pasiūlymo formoje pildomas kiekvienas langelis. Būtinai pateikiama pasiūlymo kaina skaičiais ir žodžiais.

Jeigu pasiūlymą pateikia ne vadovas, pasiūlyme pateikiama įgaliojimo ar kito dokumento, suteikiančio teisę pasirašyti tiekėjo pasiūlymą, kopija.

Informacija apie kiekvieno tiekėjų grupės partnerio savo jėgomis numatomų atlikti darbų dalies vertę (pildoma, kai pasiūlymą pateikia tiekėjų grupė):

	Eil. Nr.
	Partnerio pavadinimas
	Numatomi atlikti darbai
	Partnerio darbų dalies vertė pasiūlymo kainoje

	
	
	
	EUR be PVM
	Proc.

	
	
	
	
	

	Viso:
	
	



Dalyvis pasiūlyme privalo išviešinti subtiekėjus ir ūkio subjektus, kurių pajėgumais remiasi, taip pat nurodyti ir kitus žinomus subtiekėjus.

	Eil. Nr.
	Subtiekėjo pavadinimas, kodas ir adresas
	Numatomi atlikti darbais
	Pirkimo sutarties dalis pasiūlymo kainoje, kuriai ketinama pasitelkti subtiekėjus

	
	
	
	EUR be PVM
	Proc.

	Subtiekėjai ir ūkio subjektai, kurių pajėgumais remiamasi įrodinėjant kvalifikacijos atitiktį

	
	
	
	
	

	Viso:
	
	

	Kiti žinomi subtiekėjai, kurie bus pasitelkti vykdant pirkimo sutartį ir kurių pajėgumais nesiremiama įrodinėjant kvalifikacijos atitiktį

	
	
	
	
	

	Viso:
	
	



Pastaba. Tiekėjo (tiekėjų grupės partnerių) ir subtiekėjų bendra numatomų atlikti darbų turi atitikti bendrą pasiūlymo sumą Eur be PVM. 
Siūlomi darbai visiškai atitinka pirkimo dokumentuose nurodytus reikalavimus.
Informacija apie specialistus, kuriais bus remiamasi įrodinėjant tiekėjo kvalifikaciją ir vykdant darbų pirkimo sutartį, tačiau jie nėra tiekėjo ar tiekėjo pasitelkiamo (-ų) subtiekėjo (-ų) darbuotojai pasiūlymo pateikimo metu, bet laimėjimo atveju būtų įdarbinti:

	Eil. Nr.
	Vardas ir pavardė
	Specialisto dabartinė darbovietė

	
	
	

	
	
	



Kartu su pasiūlymu pateikiami šie dokumentai:
	Eil. Nr.
	Dokumentų pavadinimai

	
	

	
	



Šiame pasiūlyme yra pateikta konfidenciali informacija:
	Eil. Nr.
	Pateikto dokumento pavadinimas
	Dokumente esanti konfidenciali informacija[footnoteRef:1] (nurodoma dokumento dalis / puslapis, kuriame yra konfidenciali informacija) [1:  Pildyti tuomet, jei bus pateikta konfidenciali informacija. Jei dalyvis šios lentelės neužpildo ir (ar) failo (bylos) pavadinime nenurodo „konfidencialu“, įgaliotoji perkančioji organizacija laiko, kad jo pateiktame pasiūlyme nėra konfidencialios informacijos.] 

	Konfidencialios informacijos pagrindimas (paaiškinama, kuo remiantis nurodytas dokumentas ar jo dalis yra konfidencialūs)

	
	
	
	



Tuo atveju, jei mūsų pasiūlymas laimės šį viešąjį pirkimą, įsipareigojame darbų pirkimo  sutartyje numatytus darbus atlikti per pirkimo sutartyje nustatytą terminą.
Jeigu kvalifikacija dėl teisės verstis atitinkama veikla nebuvo tikrinama arba tikrinama ne visa apimtimi, įsipareigojame perkančiajai organizacijai, kad darbų pirkimo sutartį vykdys tik tokią teisę turintys asmenys.

Pasiūlymas galioja iki pirkimo dokumentuose nurodyto termino pabaigos.

	
	
	
	
	
	
	

	Dalyvis arba jo įgaliotas asmuo
	parašas
	Vardas ir pavardė



