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Pirkimo sąlygų 2 priedas 
„Techninė specifikacija“

[bookmark: _Hlk166145244][bookmark: _Ref38285444][bookmark: _Ref38291496][bookmark: _Toc126333941]VAISIŲ IR DARŽOVIŲ PIRKIMO RADVILIŠKIO RAJONO BENDROJO UGDYMO ĮSTAIGOMS TECHNINĖ SPECIFIKACIJA 

   1.	Vaisiai ir daržovės (toliau – vaisiai) turi atitikti vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo, patvirtinto Lietuvos Respublikos Sveikatos apsaugos ministro įsakymo 2011m. lapkričio 11 d. Nr.V-964 „Dėl vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“ patvirtintus reikalavimus (aktuali redakcija), nurodytus reikalavimus.
  2. Kiekviena pakuotė turi būti paženklinta etiketėmis. Ženklinimas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (ES) 1169/2011 reikalavimus.
3. Tiekėjai privalo laikytis bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių reikalavimų nustatytų Lietuvos higienos normoje HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675  „Dėl Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“ patvirtinimo“ (aktuali redakcija).
4. Tiekėjai turi užtikrinti žmonių sveikatos ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) 2002 m. sausio 28 d. Nr.178/2002 (arba jam lygiaverčiu Codex Alimentarius standartu), bei 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimą vartotojams“ nustatytais reikalavimais.
5. Švieži vaisiai bei uogos ir daržovės  turi atitikti tiekiamų rinkai šviežių vaisių, uogų bei daržovių prekybos standartus, nustatytus 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotame  reglamente (ES) Nr. 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas  (ES) Nr. 1308/2013 papildomas vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus prekybos standartais. Būtiniausi reikalavimai šviežių vaisių kokybei taikomi visiems šviežiems vaisiams. Vaisiai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be kenkėjų ar jų nepažeisti, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. Produktų būklė turi būti tokia, kad jie nenukentėtų vežant bei tvarkant, ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
6. Būtiniausi prinokimo reikalavimai: produktai turi būti pakankamai, bet ne per daug subrendę, o vaisiai turi būti pakankamai prinokę, bet nepernokę. Produktai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks. Kiekvienoje partijoje gali būti 10 % produktų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių būtiniausių kokybės reikalavimų. Tačiau iš jų puvinio pažeisti produktai gali sudaryti ne daugiu kaip 2 %. 
7. Specialieji reikalavimai taikomi šviežių vaisių kokybei – taikomi paruoštiems ir supakuotiems šviežiems vaisiams (citrusiniams vaisiams, kiviams, persikams ir nektarinams, kriaušėms, obuoliams, braškėms ir žemuogėms, valgomosioms vynuogėms). Jie turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
8. Bananų kokybės reikalavimai turi atitikti nustatytus 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotame  reglamente (ES) Nr. 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas  (ES) Nr. 1308/2013 nustatantį bananų prekybos standartus, tų prekybos standartų laikymosi patikros taisykles ir pranešimų teikimo tvarką bananų sektoriuje.
9. Vaisiuose ir daržovėse didžiausi pesticidų kiekiai turi atitikti 2005 m. vasario 21d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 396/2005 dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių augalinės ir gyvūninės kilmės maiste ir pašaruose ar ant jų ir iš dalies keičiantis Tarybos direktyvą 91/414/EEB (OL 2005 L 70, p. 1), ir 2008 m. sausio 29 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 149/2008, iš dalies keičiantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 396/2005 ir papildantis jį II, III ir IV priedais, kuriuose I priede išvardytiems produktams nustatomas didžiausias likučių kiekis (OL 2008 L 58, p. 1) reikalavimus.
10.Vaisiai bei perdirbti vaisių produktai turi atitikti 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr.1308/2013 kuriuo nustatomas bendras žemės ūkio produktų rinkų organizavimas reikalavimus.
11. Greitai užšaldyti maisto produktai turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 3 d. įsakymo Nr. 33 „Dėl greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.
12. Užšaldytos braškės turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.
13. Tara ir pakavimo medžiagos turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 1935/2004, dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus.
           14. Tiekėjas prekes turės pristatyti ne rečiau kaip du kartus per savaitę nuo 7.00 iki 14.00 nebent tiekėjas ir perkančioji organizacija susitars kitaip.
 15. Perkančioji organizacija prekių užsakymą tiekėjui pateiks likus ne mažiau kaip 48 val. iki pristatymo termino pabaigos.
          16. Perkančioji organizacija užsakymus pateiks telefonu, nebent tiekėjas ir perkančioji organizacija susitars kitaip.
          17. Į prekių įkainius turi būti įtrauktos prekių pristatymo išlaidos ir visos kitos išlaidos bei mokesčiai.
    18. Preliminarūs perkamų prekių kiekiai nurodyti 1 lentelėje. Lentelėje nurodytos prekės bus užsakomo/perkamos pagal perkančiosios organizacijos porekį. Šioje lentelėje nurodyto preliminaraus prekių kiekio neįsipareigojama išpirkti.
1 lentelė
03220000-9  - Daržovės, vaisiai ir riešutai
	

	Nr.
	Produkto pavadinimas
	Mato vnt.
	Preliminarus 
kiekis  2025-08-01 - 2026-07-31
	Reikalavimai (kokybės, sudėties, fasavimo ir kt)

	1. Vaisiai ir uogos

	1.1.
	
Mandarinai, I klasė
	Kg 
	6460
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 40 – 69 mm. Mandarinai (Citrus reticulata Blanco), įskaitant likerinius mandarinus (Citrus unshiu Marcow.), klementinus (Citrus clementina hort. Ex Tanaka.), saldžiuosius mandarinus (Citrus deliciosa Ten.) ir tikruosius mandarinus (Citrus tangerina Tan.), išaugintus iš šių rūšių bei jų hibridų. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. Nepažeisti žemos temperatūros ar šalnų. 
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 15 kg

	1.2.
	Bananai, I klasė 
	Kg 
	14830
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 – 230 g.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 25 kg.

	1.3.
	Valgomosios vynuogės, šviesios, I klasė
	Kg 
	1250
	Besėklės vynuogės, uogos žalios ar geltonos ar geltonai žalios spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. Vienos uogos skersmuo nuo 17 - 22 mm. Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu. Išfasavimas – sveriama arba pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.

	1.4. 
	Valgomosios vynuogės, tamsios, I klasė
	Kg
	350
	Vynuogių uogos rausvos, ar melsvos, ar violetinės, ar juodos spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. Vienos uogos skersmuo nuo 19 – 25 mm. Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu. Kekių masė turi būti ne mažesnė kaip 75g.
Išfasavimas – sveriama arba pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.

	1.5.
	
Apelsinai, I klasė

	Kg 
	11430
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 70-92 mm. Tikrieji apelsinai – apelsininio citrinmedžio (Citrus sinensis) citrinvaisiai ir iš Citrus sinensis (L.) Osbeck rūšių išvestų veislių apelsinai. Prinokę yra oranžinės spalvos, gaivūs ir saldūs. Laikymo temperatūra: nuo 1°C iki 5°C. Apelsinai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 25 kg.

	1.6.
	
Kiviai, I klasė

	Kg
	2060
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno vaisiaus svoris nuo 65 iki 105 g. Kiviai iš Actinidia chinensis Planch. R Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang ir A.R. Ferguson išvestų veislių. Vaisiai žaliu sultingu minkštimu. Kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Vaisiai turi būti prinokę tiek, kad pakuojant jų prinokimo lygis būtų bent 6,2° Brix arba juose būtų vidutiniškai 15 % sausųjų medžiagų, o vaisiams patekus į platinimo grandinę jų prinokimo lygis turėtų būti 9,5° Brix.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 15 kg

	1.7.
	

Obuoliai, I klasė.

	Kg
	16810
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens), Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip 8 kg.

	1.8.
	Kriaušės, I klasė

	Kg
	7840
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 67–77 mm.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip 15 kg

	1.9.
	Citrinos
	Kg
	1710
	Ne žemesnės kaip II klasės. Iš Citrus limon (L.) Burm. f. rūšių išvestų veislių citrinos. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. 
Išfasavimas – sveriama.

	1.10.
	
Nektarinai, I klasė

	Kg
	1000
	Ne žemesnės kaip I klasės. Būtiniausi reikalavimai nektariniams: nepažeisti, nesugedę; vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis.

	1.11.
	Persimonai
	kg
	1660
	Dydis 67-80 mm.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg

	1.12.
	Persikai, I klasė
	Kg
	700
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis.

	1.13.
	Granatai
	kg
	200
	Vieneto svoris nuo 250 g.
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip
5 kg.


	1.14.
	Braškės, I klasė
	Kg
	740
	Šviežios, ne žemesnės kaip I klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. Mažiausias dydis (didžiausia pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) – 18 mm.
Išfasavimas – sveriama, dėžėse.

	1.15.
	Melionai
	Kg
	590
	Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas. Vieneto svoris nuo 1 – 1,8 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 18 vnt. 

	1.16.
	Ananasai
	Kg
	400
	Vieneto svori nuo 1 – 1,8 kg. vienetų skaičius dėžėje nuo 7 – 10. 
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama

	1.17.
	Slyvos
	Kg
	200
	Vaisiaus dydis vidutinis arba didesnis už vidutinį (40–60 g). Kauliukas lengvai atsidalo arba gali būti šiek tiek prikibęs, bet išsiima pakankamai lengvai. Minkštimas geltonas, sultingas. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama

	1.18.
	Šilauogės
	kg
	970
	Turi būti nepažeistos, nesugedusios. Šilauogės, kurios yra pažeistos puvinio arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus. 
Išfasavimas – pakuotėje ne daugiau kaip 1 kg.

	1.19.
	Avietės
	kg
	520
	Avietės turi būti nepažeistos, nesugedusios; avietės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas - pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.


	1.20. 
	Šviežios gervuogės
	kg
	120
	Gervuogės turi būti juodai tamsios spalvos, blizgios ir be pažeidimų. Ryški spalva rodo, kad uogos yra prinokusios. Gervuogės turi būti tvirtos, bet ne per minkštos. Pernokusioms būdinga minkšta struktūra ir greitas gedimas. Šviežios gervuogės turi malonų, švelnų kvapą. Išfasavimas – nuo 0,100g iki 1 kg.

	2. Šaldytos uogos 

	2.1.
	Šaldytos šilauogės
	kg
	200
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.2.
	Šaldytos braškės
	Kg
	1034
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.3.
	Šaldytos vyšnios
	kg
	50
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, be kauliukų, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.4.
	Šaldytos avietės
	kg
	200
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.5.
	Šaldytos uogos (asorti)
	kg
	1615
	Ne mažiau 3 rūšių uogų (asorti). Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios, valytos,  nevirtos, greitai užšaldytos. Jei į produkto sudėtį įeina uogos su kauliukais, kauliukai iš uogų turi būti pašalinti.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3. Sultys ir uogienės

	3.1.
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato
	Vnt.
	19000
	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos –  200 ml – ne daugiau kaip 250 ml.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.2.
	Vynuogių sultys
	l
	120
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos ne daugiau kaip 1 l.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.3.
	Apelsinų sultys
	l
	920
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant), gali būti su minkštimu, pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos ne daugiau kaip 1 l.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.4. 
	Ananasų sultys
	l
	120
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 l
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.


	3.5
	Įvairių vaisių sultys, 100 %
	Vnt.
	2000
	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos –  1000 ml – ne daugiau kaip 1500 ml.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	4. Daržovės 

	4.1.
	Agurkai trumpavaisiai 
	Kg
	900
	Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.2.
	Agurkai ilgavaisiai 
	kg
	4710
	Agurko svoris nuo 0,175 – 0,5 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.3.
	Pomidorai, I klasė
	kg
	3342
	Ne žemesnės kaip I klasės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
Išfasavimas – sveriama.

	4.4.
	Valgomieji ridikai (ridikėliai) 
	kg
	1334
	Šakniavaisiai apvalūs, apvalaini, pailgi, balti, raudoni, violetiniai, raudoni su baltais galiukais. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.

	4.5.
	Porai 
	Kg 
	867
	Be šaknų. Tinkama valgyti baltoji porų dalis turi būti tvirta, o žalioji – neapvytusi. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.6.
	Kininai (pekino) kopūstai
	kg
	1330
	Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.7.
	Špinatai lapeliais
	kg
	780
	Plauti špinatų lapai, žalios spalvos, neapvytę, nešaldyti. Špinatai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Supakuota iki 500 g.

	4.8.
	Gražgarstė (rukola) (lapeliais)
	kg
	608
	Gražgarstės (lot. Eruca sativa). Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. 
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas – be žemių.
Supakuota iki 500 g.

	4.9.
	Salotinė sultenė
	kg
	55
	Lapeliai žali, dideli, ovalūs, švelnaus skonio, sultingi, riešutų prieskonio.  Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų.
Supakuota iki 500 g.

	4.10.
	Aisbergo salotos
	kg
	608 
	Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. Turi turėti vieną gerai susiformavusią gūželę.
Salotos gali būti pakitusios (rausvos) spalvos, kuri atsiranda dėl žemos temperatūros daržovei augant, su sąlyga, kad toji spalva smarkiai nekenkia salotų išvaizdai.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.11.
	Salotos lapinės
	kg
	60
	Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
Išfasavimas – sveriama.

	4.12.
	Saldžioji paprika
	kg
	970
	Ne žemesnės kaip II klasės. Saldžiosios paprikos vaisius, tai raudonos (gali būti ir žalios, geltonos ar kt.) spalvos, daugiasėklė, stambi (ne mažesnio kaip 70 mm skersmens), pailga ankštinė uoga. Saldžiosios paprikos šviežiai atrodančios, tvirtos, nepažeistos žemos temperatūros ar šalnų, su vaiskočiais. Vaiskotis turi būti tvarkingai nupjautas, o taurelė sveika.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.13.
	Brokoliai 
	kg
	840
	Žiedkočiai ir pumpurai sudaro nedidelę ryškiai žalią (kartais – į mėlynumą) galvutę. Galvos svoris iki 300 g. Gelstelėję brokoliai – nepriimtini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.14.
	Žiediniai kopūstai (kalafiorai)
	kg
	570
	Be lapų, iš trumpo pagrindinio stiebo šakojasi žiedkočiai su žiedais ir taip sudaro žiedinio kopūsto galvą. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.15.
	Cukinija 
	kg
	1721
	Cukinijos vaisiais pailgi (dydis – 14–21 cm. ilgio, iki 6 cm storio skersmens), tamsiai žalios ar geltonos spalvos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.16.
	Petražolės
	kg
	60
	Švieži petražolių stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 2 – 3 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.17.
	Pievagrybiai
	kg
	635
	lot. agaricus bisporus. Galvutės skersmuo nuo 20 mm iki 50 mm. Nupjautomis šaknimis. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.18.
	Moliūgai
	kg
	2375
	Įvairių veislių ir įvairios spalvos ir formos: rutuliški, pailgi, kriaušės pavidalo. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 1 kg ir ne didesnis kaip 3 kg. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama 

	4.19.
	Krapai 
	kg
	86
	Švieži krapų stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 3-4 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.20.
	Svogūnų laiškai
	kg
	98
	Svogūnų laiškai žalios spalvos, neapvytę, tvirti, be svogūnėlio. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.21.
	Česnakai 
	kg
	35
	Ne mažesni kaip 50 mm skersmens. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.22.
	Svogūnai 
	kg
	200
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, padengtos kelių sluoksnių gelsvai rudos ar auksinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.

	4.23.
	Salierų stiebai
	kg
	197
	Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.24.
	Burokėlių lapai
	kg
	323
	Ne žemesnės kaip II klasės. Lapai, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas – be žemių.
Išfasavimas - supakuota iki 500 g.

	4.25.
	Burokėliai virti, vakuumuoti
	kg
	30
	Lupti ir virti vakuume, smulkinti (perpjauti pusiau) arba neperpjauti ir pjūvio skersmuo ne mažesnis kaip 60 mm, paruošti vartojimui. Be papildomo skysčio išskyrus tą, kuris susidaro technologinio proceso metu.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 20 parų.

	4.26.
	Burokėliai
	kg
	1500
	Šakniavaisiai apvalūs ar pailgi, tamsiai raudoni. Be lapkočių, be smulkių šaknelių. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas - sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 15 kg.


	4.27.
	Salierų šaknys (gumbas)
	kg
	25
	Švariai apdorotos, švariu paviršiumi, nesuvytę. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.28.
	Šviežių salotų mišinys
	kg
	180
	Ne mažiau kaip 4 rūšių daržovės, skirtingomis proporcijomis: pupinių šeimos, bastutinių šeimos, salierinių šeimos šakniavaisiai (išskyrus salierus) ir moliūginių šeimos vaisiaus. Daržovės pjaustytos, nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Išfasavimas - Ne daugiau kaip 2,5 kg.
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų

	5. Šaldytos daržovės

	5.1.
	Šaldyti žirneliai
	kg
	1310
	Žalieji žirneliai be ankščių, greitai užšaldyti. Nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
Išfasavimas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	5.2.
	Šaldyti špinatai
	kg
	510
	Lapeliai nesmulkinti ir nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
Išfasavimas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	5.3.
	Šaldytos žaliosios arba geltonosios ankštinės pupelės
	kg
	390
	Geltonosios arba žaliosios  ankštinės pjaustytos pupelės. Garuose ruoštos ir greitai užšaldytos. Nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.


	5.4.
	Šaldyti brokoliai
	kg
	85
	Greitai užšaldyti. Brokolių žiedų dydis svyruoja nuo 20 mm iki 60 mm. Pjaustyti, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.

	5.5.
	Šaldyti žiediniai kopūstai (kalafiorai)
	kg
	285
	Greitai užšaldyti, skirstyti žiedynais, žiedynai smulkūs, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Be papildomų sudedamųjų dalių.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.

	5.6
	Šaldyti špinatai (smulkinti)
	Kg
	200
	Lapeliai smulkinti, pakartotinai neužšaldyti, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.
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