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PREKIŲ TECHNINĖ SPECIFIKACIJA, PRELIMINARŪS PREKIŲ KIEKIAI IR PRELIMINARIOSIOS SUTARTIES ĮKAINIAI 

Lentelėje (7 stulpelis) BŪTINA nurodyti reikalaujamas reikšmes, nurodant siūlomų prekių duomenis (gamintoją arba platintoją ir kitą reikalaujamą informaciją).

Siūlomų prekių atitiktis techninėje specifikacijoje nurodytiems reikalavimams bus tikrinama sutarties vykdymo metu, tačiau Perkančiajai organizacijai kilus įtarimams dėl siūlomų prekių atitikties nurodytiems reikalavimams, turi teisę paprašyti tiekėjo pateikti atitiktį įrodančius dokumentus pasiūlymų vertinimo metu.
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	Bendrieji reikalavimai:
· Visos prekės privalo atitikti Vaikų maitinimo organizavimo tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija) (toliau – Vaikų maitinimo aprašas) nustatytus reikalavimus;
· Visos prekės privalo atitikti Suaugusiųjų asmenų maitinimo organizavimo socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2023 m. sausio 4 d. įsakymu Nr. V-11 (aktuali redakcija) nustatytus reikalavimus;
· Tiekėjas privalo laikytis (užtikrinti) bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos (aktuali redakcija) ir Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675 (aktuali redakcija), reikalavimų; 
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad ženklinimas atitiktų Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677, ir 2011 m. spalio 25 d. ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 nuostatas;
· Tiekėjas turi užtikrinti žmonių sveikatos ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002 (arba jam lygiaverčiu) ir 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 nustatytais reikalavimais; 
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad fasuotos prekės atitiktų Lietuvos Respublikos Ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ reikalavimus;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad pesticidų likučiai atitiktų 2005 m. vasario 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 396/2005 „dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių augalinės ir gyvūninės kilmės maiste ir pašaruose ar ant jų ir iš dalies keičiantis Tarybos direktyvą 91/414/EEB“ nuostatas.
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad produktams pakuoti, sandėliuoti skirtos taros ir pakavimo medžiagos atitiktų 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad cheminių teršalų didžiausios leistinos koncentracijos atitiktų 2023 m. balandžio 25 d. Komisijos reglamento (ES) Nr. 2023/915 „Dėl didžiausios leidžiamosios tam tikrų teršalų koncentracijos maiste, kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 1881/2006 0147;
· Šviežių vaisių kokybės reikalavimai turi atitikti 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1308/2013 papildomas vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus prekybos standartais ir panaikinamas Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1666/1999 ir Komisijos įgyvendinimo reglamentai (ES) Nr. 543/2011 ir (ES) Nr. 1333/2011 (toliau – Reglamentas (ES) 2023/2429).
Būtiniausi šviežių vaisių, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimai:
Atsižvelgiant į leidžiamąsias nuokrypas, produktai turi būti:
nepažeisti,
nesugedę; produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
be perteklinės išorinės drėgmės,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Produktų būklė turi būti tokia, kad jie: nenukentėtų vežant ir tvarkant, į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
Būtiniausius prinokimo reikalavimai:
Produktai turi būti pakankamai, bet ne per daug subrendę, o vaisiai turi būti pakankamai prinokę, bet nepernokę.
Produktai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks.
Leidžiamosios nuokrypos
Kiekvienoje partijoje gali būti 10 proc. produktų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių būtiniausių kokybės reikalavimų. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 2 proc. produktų gali būti pažeisti puvinio.

Bananų prekybos standartas
Bananų būtiniausi reikalavimai:
nepažeisti,
tvirti,
nesugedę; bananai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, yra neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
šviežiai atrodantys,
beveik be kenkėjų,
beveik nepažeisti kenkėjų,
su nepažeistu, nesulenktu, nepakenktu grybelio ir neišdžiūvusiu kotu,
su pašalintomis piestelėmis,
vaisiai neturi būti blogai susiformavę ar nenormaliai susirietę,
nesumaigyti,
beveik nepakenkti žemos temperatūros,
be perteklinės išorinės drėgmės,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
kekės ir jų dalys turi turėti: pakankamai normalios spalvos vainiką, kuris būtų sveikas ir neužkrėstas grybelinėmis ligomis; švariai nupjautą, nenusklembtą ar nesudraskytą vainiką be stiebo liekanų.
Bananai turi būti taip subrendę ir tokios būklės, kad nenukentėtų vežant bei tvarkant ir paskirties vietą pasiektų tokios būklės, kad galėtų pakankamai subręsti po nokinimo.
I klasės bananai turi būti geros kokybės. Jie turi turėti savo veislei ir (arba) komercinei rūšiai būdingas savybes. Tačiau atskiri bananai gali turėti toliau išvardytų nedidelių trūkumų, jei jie nekenkia bendrai kekių ar jų dalių išvaizdai, kokybei, išsilaikymui ar pakuotės išvaizdai:
nedidelių formos defektų,
nežymių žievės trūkumų, atsiradusių nuo trinties, arba kitų paviršiaus pažeidimų, kurių bendras plotas sudaro ne daugiau kaip 2 cm2 vaisiaus paviršiaus.
Dėl šių nedidelių paviršiaus trūkumų jokiu būdu negali būti pažeistas vaisiaus minkštimas.
Leidžiamosios nuokrypos
I klasės bananai, kurie netenkina I klasės reikalavimų, bet atitinka II klasės reikalavimus, arba, išskirtiniais atvejais, neviršija pastarosios klasės leidžiamųjų nuokrypų, gali sudaryti 10 % viso bananų skaičiaus arba svorio.

Citrusinių vaisių prekybos standartas
Citrusinių vaisių būtiniausi reikalavimai:
nepažeisti,
nesudaužyti ir (arba) be didelių užgijusių įpjovimų,
nesugedę; citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, yra neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
be vidinio džiūvimo ir dehidratavimo požymių,
nepažeistos žemos temperatūros ar šalnų,
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Citrusiniai vaisiai turi būti tiek subrendę ir tokios būklės, kad:
nenukentėtų vežant bei tvarkant ir
į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
Citrusinių vaisių prinokimo reikalavimai:
Citrusiniai vaisiai turi būti tinkamai subrendę ir prinokę, atsižvelgiant į reikiamus veislės, skynimo laiko ir auginimo vietovės kriterijus.
Citrusinių vaisių prinokimas apibūdinamas šiais kiekvienai rūšiai nurodytais parametrais, kurių reikšmės nurodytos Reglamente (ES) 2023/2429. 
Spalva turi būti tokia, kad normaliai bręsdamas citrusinis vaisius tam tikrai veislei būdingą spalvą įgautų paskirties vietoje.
I klasės citrusiniai vaisiai turi būti geros kokybės. Jie turi turėti tai veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra citrusinių vaisių išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymus formos defektas,
nežymūs spalvos defektai, įskaitant nedidelį saulės nudeginimą,
nežymūs progresuojantys odelės defektai, jeigu nepažeistas minkštimas,
nežymūs odelės defektai, atsiradę vaisiaus formavimosi metu, pavyzdžiui, sidabriškosios rauplės, rūdėtumas arba kenkėjų padaryti pažeidimai,
nežymūs užgiję defektai, atsiradę dėl mechaninių priežasčių, tokie kaip krušos padaryta žala, nutrynimai arba tvarkymo metu padaryta žala,
šiek tiek iš dalies atsiskyrusi visų mandarinų grupės vaisių odelė (arba žievelė).
I klasės leidžiamosios kokybės nuokrypos
Visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % citrusinių vaisių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 1 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.

Kivių prekybos standartas
Kivių būtiniausi reikalavimai
Laikantis kiekvienai klasei taikomų specialiųjų nuostatų ir leidžiamųjų nuokrypų, visų klasių kiviai turi būti:
nepažeisti (tačiau be vaiskočių),
nesugedę; kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, yra neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
pakankamai tvirti, neminkšti, nesuvytę ar nepavandeniję,
gerai susiformavę (neleidžiami dvigubi ar keliagubi vaisiai),
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Kiviai turi būti tiek subrendę ir tokios būklės, kad jie: nenukentėtų vežant bei tvarkant ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės. 
Būtiniausi kivių prinokimo reikalavimai
Kiviai turi būti pakankamai subrendę ir prinokę.
Kad būtų įvykdytas šis reikalavimas, pakavimo etapu vaisiai turi būti prinokę tiek, kad jų Brix vertė būtų ne mažesnė kaip 6,2° arba vidutinis sausųjų medžiagų kiekis būtų 15 %, o į platinimo grandinę patekusių vaisių Brix vertė turėtų būti 9,5°.
I klasės kiviai turi būti geros kokybės. Jie turi turėti atitinkamai veislei būdingas savybes.
Vaisiai turi būti tvirti, o minkštimas – visiškai sveikas.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra kivių išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymūs formos defektai (tačiau be išbrinkimo ar deformacijos),
nežymūs spalvos defektai,
nežymūs odelės defektai, jei bendras pažeistas plotas ne didesnis kaip 1 cm2,
nedidelės „Hayward“ žymės – išilginės neiškilios linijos.
Vaisiaus didžiausio ir mažiausio skersmens santykis, matuojant pjūvio ties viduriu skersmenį, turi būti 0,7 arba didesnis.
Leidžiamosios kokybės nuokrypos
I klasės leidžiamoji nuokrypa – 10 % kivių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 1 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.
Leidžiamosios dydžio nuokrypos
Visoms klasėms: visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % kivių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių dydžio reikalavimų.
Tačiau ekstra klasės kiviai neturi sverti mažiau kaip 85 g, I klasės – mažiau kaip 67 g, o II klasės – mažiau kaip 62 g.

Kriaušių prekybos standartas
Kriaušių būtiniausi reikalavimai
Laikantis kiekvienai klasei taikomų specialiųjų nuostatų ir leidžiamųjų nuokrypų, visų klasių kriaušės turi būti:
nepažeistos,
nesugedusios; kriaušės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jos yra netinkamos vartoti, yra neleidžiamos,
švarios, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Jos turi būti tiek subrendusios ir tokios būklės, kad: nenukentėtų vežant bei tvarkant ir į paskirties vietą būtų pristatytos tinkamos būklės.
Kriaušės turi būti tiek subrendusios ir prinokusios, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks, kaip reikalaujama atsižvelgiant į veislės savybes.
I klasės kriaušės turi būti geros kokybės. Jos turi turėti atitinkamai veislei būdingas savybes.
Minkštimas turi būti visiškai sveikas.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra kriaušių išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymus formos defektas,
nežymus brandos defektas,
nežymūs spalvos defektai,
labai nežymus šiurkštus rūdėtumas,
nežymūs odelės defektai, kurie negali būti didesni nei:
2 cm ilgio, jei tai pailgos formos defektai,
1 cm2 viso paviršiaus ploto, jei tai kitokie defektai, išskyrus rauples (Venturia pirina ir V. inaequalis), kurių pažeistas bendras plotas negali būti didesnis nei 0,25 cm2, ne didesnio nei 1 cm2 ploto, jei tai nestiprūs sumušimai.
Kotelis gali būti nestipriai pažeistas.
Kriaušės negali būti šiurkščios.
Leidžiamosios kokybės nuokrypos
I klasės visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % kriaušių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 1 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.
Leidžiamosios dydžio nuokrypos
visoms klasėms: visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % kriaušių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių dydžio reikalavimų. Ši leidžiamoji nuokrypa negali būti taikoma produktams, kurių: skersmuo yra 5 mm arba daugiau mažesnis nei mažiausias skersmuo; svoris yra 10 g arba daugiau mažesnis nei mažiausias svoris.

Persikų ir nektarinų prekybos standartas
Persikų ir nektarinų būtiniausi reikalavimai
Laikantis kiekvienai klasei taikomų specialiųjų nuostatų ir leidžiamųjų nuokrypų, visų klasių persikai ir nektarinai turi būti:
nepažeisti,
nesugedę; vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, yra neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
neįtrūkę prie kotelio įdubos,
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Persikai ir nektarinai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad jie:
nenukentėtų vežant bei tvarkant ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
Prinokimo reikalavimai – vaisiai turi būti pakankamai subrendę ir prinokę. Mažiausias minkštimo refraktometrinis indeksas turėtų būti 8° Brix arba didesnis.
I klasės persikai ir nektarinai turi būti geros kokybės. Jos turi turėti atitinkamai veislei būdingas savybes. Minkštimas turi būti visiškai sveikas.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra vaisių išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymus formos defektas,
nežymus brandos defektas,
nežymūs spalvos defektai,
nedidelės įspaudimo žymės, neviršijančios 1 cm2 bendro paviršiaus ploto,
nežymūs odelės defektai, kurie negali būti didesni nei:
1,5 cm ilgio, jei tai pailgos formos defektai,
1 cm2 bendro paviršiaus ploto, jei tai kiti defektai.
Leidžiamosios kokybės nuokrypos
I klasės leidžiamoji nuokrypa – 10 % persikų arba nektarinų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 1 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.

Valgomųjų vynuogių prekybos standartas
Vynuogių būtiniausi reikalavimai
Laikantis kiekvienai klasei taikomų specialiųjų nuostatų ir leidžiamųjų nuokrypų, visų klasių uogos ir jų kekės turi būti:
nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jos yra netinkamos vartoti, yra neleidžiamos,
švarios, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
beveik be kenkėjų,
beveik nepažeistos kenkėjų,
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Be to, uogos turi būti:
nepažeistos,
gerai susiformavusios,
normaliai subrendusios.
Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu.
Valgomosios vynuogės turi būti tiek subrendusios ir tokios būklės, kad:
nenukentėtų vežant bei tvarkant ir į paskirties vietą būtų pristatytos tinkamos būklės.
I klasės valgomosios vynuogės turi būti geros kokybės. Atsižvelgiant į auginimo rajoną, jos turi turėti atitinkamai veislei būdingas savybes.
Uogos turi būti tvirtos, gerai prisitvirtinusios ir, jei įmanoma, jų vaškinė apnaša turi būti nepažeista. Tačiau jos gali būti ne taip vienodai pasiskirsčiusios išilgai kotelio kaip ekstra klasės valgomosios vynuogės.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra uogų išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymus formos defektas,
nežymūs spalvos defektai,
labai nedidelės tik odelę paveikusio saulės nudeginimo žymės, nežymūs odelės defektai.
Leidžiamosios kokybės nuokrypos
I klasės leidžiamoji nuokrypa – 10 % kekių (pagal svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 1 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.
Be šių leidžiamųjų nuokrypų, leidžiama, kad būtų ne daugiau kaip 10 % palaidų uogų (pagal svorį), t. y. nuo kekės nutrūkusių uogų, su sąlyga, kad tos uogos yra sveikos ir nepažeistos.
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	1. 1
	Abrikosai (6150110)
Perkami trečią metų ketvirtį.
	Dydis pagal skersmenį nuo 35 mm. 
Abrikosai turi būti švarūs, be pelėsių, puvimo požymių ar kitų mikrobiologinių pažeidimų.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	4470
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	2. 
	Ananasai
(6150140)
Perkami pirmą metų ketvirtį.
	Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. 
Nuo žalsvai geltonos iki auksinės geltonos spalvos. Kuo labiau sunokęs ananasas, tuo daugiau geltonos spalvos apatinėje dalyje.
Saldžiarūgščio skonio. Kuo labiau sunokęs, tuo saldesnis.
Kvapas būdingas ananasui, juntamas net per žievę.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	2690
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	3. 
	Ananasai
(6150140)
Perkami antrą metų ketvirtį.
	Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. 
Nuo žalsvai geltonos iki auksinės geltonos spalvos. Kuo labiau sunokęs ananasas, tuo daugiau geltonos spalvos apatinėje dalyje.
Saldžiarūgščio skonio. Kuo labiau sunokęs, tuo saldesnis.
Kvapas būdingas ananasui, juntamas net per žievę.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	1200
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	4. 
	Ananasai
(6150140)
Perkami trečią metų ketvirtį.
	Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. 
Nuo žalsvai geltonos iki auksinės geltonos spalvos. Kuo labiau sunokęs ananasas, tuo daugiau geltonos spalvos apatinėje dalyje.
Saldžiarūgščio skonio. Kuo labiau sunokęs, tuo saldesnis.
Kvapas būdingas ananasui, juntamas net per žievę.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	2200
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	5. 
	Ananasai
(6150140)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį.
	Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. 
Nuo žalsvai geltonos iki auksinės geltonos spalvos. Kuo labiau sunokęs ananasas, tuo daugiau geltonos spalvos apatinėje dalyje.
Saldžiarūgščio skonio. Kuo labiau sunokęs, tuo saldesnis.
Kvapas būdingas ananasui, juntamas net per žievę.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	3570
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	6. 
	Apelsinai
(6150360)
Perkami pirmą metų ketvirtį.
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 70 iki 92 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 4 iki 8 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	23320
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	7. 
	Apelsinai
(6150360)
Perkami antrą metų ketvirtį.
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 70 iki 92 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 4 iki 8 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	16730
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	8. 
	Apelsinai
(6150360)
Perkami trečią metų ketvirtį.
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 70 iki 92 mm. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 4 iki 8 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	11565
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	9. 
	Apelsinai
(6150360)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį.
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 70 iki 92 mm. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 4 iki 8 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	22245
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	10. 
	Arbūzai
(6150420)
Perkami birželio mėn.
	Sveikas vaisius, nepažeistas, be įtrūkimų ar puvimo požymių.
Žievė – žalia su dryžiais arba be jų; minkštimas – raudonas arba geltonas, priklausomai nuo veislės. 
Saldaus skonio, be pašalinių kvapų ar skonių, tipiškas prinokusiam arbūzui.
Nepjaustytų arbūzų laikymo temperatūra – nuo 10 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį (nepjaustomi)
	kg
	4820
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	11. 
	Arbūzai
(6150420)
Perkami trečią metų ketvirtį.
	Sveikas vaisius, nepažeistas, be įtrūkimų ar puvimo požymių.
Žievė – žalia su dryžiais arba be jų; minkštimas – raudonas arba geltonas, priklausomai nuo veislės. 
Saldaus skonio, be pašalinių kvapų ar skonių, tipiškas prinokusiam arbūzui.
Nepjaustytų arbūzų laikymo temperatūra –  nuo 10 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį (nepjaustomi)
	kg
	8250
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	12. 
	Bananai
(6150380)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 iki 230 g. Odelė turi būti ryškiai geltona, be rudų ar juodų dėmelių. Gali būti bananų, kurie truputį žalsvi ties kekės pagrindu. Odelė lengvai lupasi. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės bananams. Laikymo temperatūra – nuo 13 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	30830
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	13. 
	Bananai
(6150380)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 iki 230 g. Odelė turi būti ryškiai geltona, be rudų ar juodų dėmelių. Gali būti bananų, kurie truputį žalsvi ties kekės pagrindu. Odelė lengvai lupasi. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės bananams. Laikymo temperatūra – nuo 13 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	34860
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	14. 
	Bananai
(6150380)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 iki 230 g. Odelė turi būti ryškiai geltona, be rudų ar juodų dėmelių. Gali būti bananų, kurie truputį žalsvi ties kekės pagrindu. Odelė lengvai lupasi. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės bananams. Laikymo temperatūra – nuo 13 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	34360
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	15. 
	Bananai
(6150380)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 iki 230 g. Odelė turi būti ryškiai geltona, be rudų ar juodų dėmelių. Gali būti bananų, kurie truputį žalsvi ties kekės pagrindu. Odelė lengvai lupasi. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės bananams. Laikymo temperatūra – nuo 13 iki 15 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	14900
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	16. 
	Citrinos
(6150330)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 45 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 8 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	4585
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	17. 
	Citrinos
(6150330)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 45 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 8 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	4985
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	18. 
	Citrinos
(6150330)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 45 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 8 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	2990
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	19. 
	Citrinos
(6150330)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 45 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 8 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	4600
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	20. 
	Greipfrutai
(6150010)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 80 iki 120 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 10 iki 12 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	1060
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	21. 
	Greipfrutai
(6150010)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 80 iki 120 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 10 iki 12 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	1070
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	22. 
	Greipfrutai
(6150010)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 80 iki 120 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 10 iki 12 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	475
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	23. 
	Greipfrutai
(6150010)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 80 iki 120 mm.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 10 iki 12 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	365
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	24. 
	Geltonieji kiviai
(6150401)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	2070
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	25. 
	Geltonieji kiviai
(6150401)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	985
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	26. 
	Geltonieji kiviai
(6150401)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	520
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	27. 
	Geltonieji kiviai
(6150401)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	2315
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	28. 
	Kiviai
(6150400)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra – nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	7345
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	29. 
	Kiviai
(6150400)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra – nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	3495
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	30. 
	Kiviai
(6150400)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra – nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	1830
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	31. 
	Kiviai
(6150400)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieneto svoris nuo 70 g.
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kiviams. Laikymo temperatūra – nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	8200
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	32. 
	Kriaušės
(6150150)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 55 mm (nuo 110 g).
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kriaušėms. Laikymo temperatūra –  nuo 1 iki 5 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	12785
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	33. 
	Kriaušės
(6150150)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 55 mm (nuo 110 g).
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kriaušėms. Laikymo temperatūra –  nuo 1 iki 5 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	17045
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	34. 
	Kriaušės
(6150150)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 55 mm (nuo 110 g).
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kriaušėms. Laikymo temperatūra –  nuo 1 iki 5 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	14320
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	35. 
	Kriaušės
(6150150)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 55 mm (nuo 110 g).
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės kriaušėms. Laikymo temperatūra –  nuo 1 iki 5 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	17280
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	36. 
	Mandarinai
(6150370)
Perkami pirmą ir ketvirtą metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 45 mm. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės citrusiniams vaisiams. Laikymo temperatūra –  nuo 4 iki 8 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	16300
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	37. 
	Melionai
(6150430)
Perkami pirmą metų ketvirtį
	Melionai turi būti sveiki, be matomų pažeidimų (įtrūkim, puvinio žymių), be kenkėjų ar jų likučių, dirvožemio. Spalva natūrali, būdinga veislei. Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas, kvapnus, saldus (ne kartus), be pernokimo žymių.
Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. Simetriški, be deformacijų.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Laikymo temperatūra –  nuo 5 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	21740
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	38. 
	Melionai
(6150430)
Perkami antrą metų ketvirtį
	Melionai turi būti sveiki, be matomų pažeidimų (įtrūkim, puvinio žymių), be kenkėjų ar jų likučių, dirvožemio. Spalva natūrali, būdinga veislei. Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas, kvapnus, saldus (ne kartus), be pernokimo žymių.
Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. Simetriški, be deformacijų.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Laikymo temperatūra –  nuo 5 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	12050
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	39. 
	Melionai
(6150430)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Melionai turi būti sveiki, be matomų pažeidimų (įtrūkim, puvinio žymių), be kenkėjų ar jų likučių, dirvožemio. Spalva natūrali, būdinga veislei. Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas, kvapnus, saldus (ne kartus), be pernokimo žymių.
Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. Simetriški, be deformacijų.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Laikymo temperatūra –  nuo 5 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	3720
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	40. 
	Melionai
(6150430)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Melionai turi būti sveiki, be matomų pažeidimų (įtrūkim, puvinio žymių), be kenkėjų ar jų likučių, dirvožemio. Spalva natūrali, būdinga veislei. Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas, kvapnus, saldus (ne kartus), be pernokimo žymių.
Vieneto svoris nuo 1 iki 1,8 kg. Simetriški, be deformacijų.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Laikymo temperatūra –  nuo 5 iki 10 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	14870
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	41. 
	Nektarinai
(6150390)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 56 mm (nuo 85 g). 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės nektarinams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	9090
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	42. 
	Persikai
(6150410)
Perkami trečią metų ketvirtį
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo nuo 56 mm (nuo 85 g). 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės nektarinams. Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	7840
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	43. 
	Persimonai
(6150440)
Perkami ketvirtą metų ketvirtį
	Persimonų skersmuo nuo 60 mm (150 – 300 g), forma tipiška veislei. Odoje leidžiami nedideli paviršiniai defektai, bet be įtrūkimų ar puvimo.
Minkštimas tvirtas arba minkštas, priklausomai nuo veislės, be vidinių pažeidimų. Spalva vienoda, be didelių spalvos pakitimų.
Vaisiai turi būti pakankamai prinokę, kad galėtų toliau nokti transportavimo metu.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 4 oC.
	Pagal įstaigos poreikį
	kg
	10640
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	44. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, žalios
(6150080)
Perkamos pirmą metų ketvirtį
	Vynuogės besėklės, žalios. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	6355
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	45. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, žalios
(6150080)
Perkamos antrą metų ketvirtį
	Vynuogės besėklės, žalios. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	8330
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	46. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, žalios
(6150080)
Perkamos trečią metų ketvirtį
	Vynuogės besėklės, žalios. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	5975
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	47. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, žalios
(6150080)
Perkamos ketvirtą metų ketvirtį
	Vynuogės besėklės, žalios. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	8180
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	48. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, tamsios 
(6150080)
Perkamos pirmą metų ketvirtį
	Raudonos ir juodos besėklės vynuogės. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	4160
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	49. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, tamsios
(6150080)
Perkamos antrą metų ketvirtį
	Raudonos ir juodos besėklės vynuogės. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	5445
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	50. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, tamsios
(6150080)
Perkamos trečią metų ketvirtį
	Raudonos ir juodos besėklės vynuogės. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	3905
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	51. 
	Valgomosios vynuogės besėklės, tamsios  
(6150080)
Perkamos ketvirtą metų ketvirtį
	Raudonos ir juodos besėklės vynuogės. Ne žemesnės kaip I klasės, kekių svoris nuo 150 iki 500 g. 
Turi atitikti kokybės reikalavimus, nustatytus ekstra arba I klasės vynuogėms. 
Laikymo temperatūra –  nuo 0 iki 2 oC.
	Pagal įstaigos poreikį 
	kg
	5350
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	




    _________________________________________________                                  ___________________                                _________________________
      (Tiekėjo ar jo įgalioto asmens pareigų pavadinimas)*                                            (Parašas)                                                             (Vardas, pavardė)

*Jei dokumentas pasirašytas ne tiekėjo vadovo, kartu pateikiamas įgaliojimas, suteikiantis teisę šį dokumentą pasirašiusiam darbuotojui, atstovauti tiekėją.

1  Prekės nomenklatūrinis numeris (kodas) – komercinės reikšmės neturintis identifikacinis numeris, kurio reikšmė nurodoma pagrindinės sutarties projekto 1.5 papunktyje.
2 Prekės gamintojas ar platintojas – Tiekėjas gali nurodyti daugiau negu vieno gamintojo ar platintojo prekę, kuri atitinka techninėje specifikacijoje nurodytus reikalavimus.
