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PASLAUGŲ GAVĖJŲ MAITINIMO PASLAUGŲ TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

I. BENDROJI DALIS
1. Pirkėjo, Panevėžio socialinių pokyčių centro (toliau – Pirkėjo), paslaugų gavėjų maitinimo paslaugos (toliau – Paslaugos) turi būti teikiamos vadovaujantis Lietuvos Respublikoje galiojančiais teisės aktais, reglamentuojančiais globos namų gyventojų maitinimą bei higienos normose nustatytais bendraisiais reikalavimais ir rekomendacijomis maitinimui, įskaitant, bet neapsiribojant:
1.1. Lietuvos higienos normos HN 15:2005 ,,Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005-09-01 įsakymu Nr. V-675 (aktualia redakcija), reikalavimais;
1.2. Lietuvos higienos normos HN 125:2011 „Suaugusių asmenų stacionarios socialinės globos įstaigos: bendrieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011-02-10 įsakymu Nr. V-133 (aktualia redakcija), reikalavimais;
1.3. Rekomenduojamomis maisto produktų paros normomis socialinę globą gaunantiems asmenims, patvirtintomis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2007-12-29 įsakymu Nr. V-1090
„Dėl rekomenduojamų maisto produktų paros normų socialinę globą gaunantiems asmenims patvirtinimo“ (aktualia redakcija);
1.4. Rekomenduojamomis paros maistinių medžiagų ir energijos normomis, patvirtintomis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999-11-25 įsakymu Nr. 510 „Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ (aktualia redakcija);
1.5. Socialinės globos normų aprašu, patvirtintu Lietuvos Respublikos socialinės apsaugos ir darbo ministro 2007-02-20 įsakymu Nr. A1-46 „Dėl socialinės globos normų aprašo tvirtinimo“ (aktualia redakcija).
2. Pasikeitus ar įsigaliojus naujiems teisės aktams, taikomi pasikeitusių ar įsigaliojusių naujų teisės aktų reikalavimai.

II. APLINKOSAUGINIAI REIKALAVIMAI
3. Teikiamoms Paslaugoms taikytini, vadovaujantis Aplinkos apsaugos kriterijų, kuriuos perkančiosios organizacijos ir perkantieji subjektai turi taikyti pirkdamos prekes, paslaugas ar darbus, taikymo tvarkos aprašo, patvirtinto Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011 m. birželio 28 d. įsakymu Nr. D1-508 „Dėl Aplinkos apsaugos kriterijų taikymo, vykdant žaliuosius pirkimus, tvarkos aprašo patvirtinimo“ (toliau – Tvarkos aprašas), 4.1 papunkčiu, nustatyti minimalūs aplinkos apsaugos kriterijai pagal Tvarkos aprašo 2 priedo VIII skyrių ,,Maisto produktai ir maitinimo paslaugos“, t. y. ne mažiau kaip 30 proc. Paslaugų teikimui naudojamų maisto produktų kiekio (kilogramais, litrais, vienetais) turi atitikti bent vieną iš šių minimalių aplinkos apsaugos kriterijų:
3.1. produktai turi turėti ekologiškam produktui išduotą sertifikatą pagal 2018 m. gegužės 30 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2018/848 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 834/2007 su visais pakeitimais ir papildymais, reikalavimus;
3.2. produktai turi atitikti 2012 m. lapkričio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dėl žemės ūkio ir maisto produktų kokybės sistemų ir (ar) Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. sausio 7 d. įsakymo Nr. 3D-10 „Dėl žemės ūkio ir maisto produktų saugomų kilmės vietos nuorodų, saugomų geografinių nuorodų ir garantuotų tradicinių gaminių įregistravimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ reikalavimus ir jiems suteikta saugoma geografinė nuoroda ir (ar) saugoma kilmės vietos nuoroda, ir (ar) garantuoto tradicinio gaminio nuoroda (toliau – saugomos nuorodos);
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3.3. produktai turi būti sertifikuoti ženklu „Kokybė“, kaip numatyta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2022 m. gegužės 20 d. įsakymu Nr. 3D-351 „Dėl Nacionalinės maisto kokybės sistemos taisyklių patvirtinimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ (toliau – NKP), ar atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1305/2013 dėl paramos kaimo plėtrai, teikiamos Europos žemės ūkio fondo kaimo plėtrai (EŽŪFKP) lėšomis, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1698/2005, 16 straipsnio 1 punkto b dalyje nurodytų lygiaverčių kitų valstybių narių pripažintų maisto produktų kokybės sistemų (toliau – lygiavertės kitų valstybių narių pripažintos maisto produktų kokybės sistemos) reikalavimus.
4. Maistas ir gėrimai turi būti pateikiami naudojant daugkartinio naudojimo stalo įrankius, stiklinius ir kitokius indus bei staltieses arba atsinaujinančių išteklių pagrindu pagamintus stalo įrankius, indus bei viešojo maitinimo reikmenis.
5. Susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, metalas ir kt.) turi būti rūšiuojamos ir perduodamos atliekas tvarkančioms įmonėms.
6. Biologiškai skaidžios atliekos turi būti surenkamos atskirai ir perduodamos šias atliekas kompostuojančioms ar kitaip naudojančioms įmonėms.
7. Turi būti laikomasi atliekų prevencijos ir tvarkymo prioritetų eiliškumo (prevencija, paruošimas naudoti pakartotinai, perdirbimas, kitoks naudojimas, šalinimas).

III. MAITINIMO PASLAUGOS TEIKIMO VIETA

8. Maitinimo paslaugos teikimo vieta – maitinimo paslaugos teikėjo (toliau – Pardavėjo) patalpos, nurodytos pirkimo sutartyje. Pardavėjo patalpose vienu metu be kliūčių pietus galės pavalgyti 70 (septyniasdešimt) Pirkėjo paslaugų gavėjų – suaugusių asmenų, turinčių negalią. Vienai vietai turi būti numatyta ne mažiau kaip 1,4 kv. m.
9. Paslaugų gavėjams, judantiems neįgaliojo vežimėliuose, turi būti užtikrintas lengvas patekimas į Pardavėjo patalpas. Keltuvas ar liftas, į kurį turi tilpti 1 (vienas) neįgaliojo vežimas ir 1 (vienas) lydintis asmuo, jei į maitinimo įstaigą patenkama lipant laiptais. Patekimui į maitinimo įstaigą taip pat turi būti pandusas prie įvažiavimo (jei yra laiptai). Slenksčiai turėtų būti ne aukštesni nei 2 (du) cm. Įvažiavimo į maitinimo patalpą durų anga turi būti ne mažesnė nei 85 (aštuoniasdešimt penki) cm. Įvažiuojant ir įvažiavus į maitinimo patalpą, neturi būti papildomų kliūčių, blokuojančių kelią asmeniui, judančiam neįgaliųjų vežimėliu.
Maitinimo patalpa turi būti ne didesniu kaip 1 (vieno) kilometro spinduliu nuo Pirkėjo buveinės Kranto g. 18, Panevėžys, nes didžioji dalis įstaigos paslaugų gavėjų yra asmenys, turintys judėjimo negalią. Didesnis atstumas apsunkintų paslaugų gavėjų kelionę į maitinimo įstaigą šaltuoju sezono metu dėl kritulių, slidaus kelio. Jei Pardavėjo patalpos yra toliau nei 1 (vienas) kilometras, Pardavėjas gali siūlyti alternatyvą – Pirkėjo paslaugų gavėjų pavėžėjimą į Pardavėjo patalpas ir parvežimą atgal į Pirkėjo patalpas savo lėšomis ir transportu. Transporto priemonė turi būti pritaikyta keliaujantiems neįgaliojo vežimėliu, t. y. turi turėti keltuvą, saugos diržus neįgaliojo vežimėlio tvirtinimui transporto priemonėje, neįgaliesiems pritaikyto automobilio sertifikatą „SH“ (įrašas automobilio techniniame pase).
10. Esant Pirkėjo paslaugų gavėjų sveikatos pablogėjimui (pvz.: po epilepsijos priepuolio, esant elgesio ir emocijų iškrovai, esant agresijos priepuoliui ir pan.) maistas turi būti pristatomas į Pirkėjo patalpas pagal poreikį. Patiekalai turi būti pristatomi taroje, skirtoje maistui gabenti. Pardavėjas maisto transportavimo metu užtikrina indų sandarumą bei teisės aktuose nustatytos patiekalų temperatūros režimą (jei taikoma). Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą, patvirtinantį, kad tara atitinka Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus.
11. Esant Lietuvos Respublikos Vyriausybės nustatytiems kontaktinio bendravimo ribojimams, turi būti galimybė tiekti maitinimo paslaugą bekontakčiu būdu. Maistas turi būti pristatomas į Pirkėjo patalpas tam skirtoje taroje, užtikrinančioje reikalingą maisto temperatūrą, saugą nuo aplinkos taršos. Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą, patvirtinantį, kad tara atitinka Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus.

IV. PERKAMŲ PASLAUGŲ APRAŠYMAS
12. Perkamos Paslaugos apima maisto pagaminimą (produktus Pardavėjas įsigyja pats), maisto išdalinimą, nešvarių indų surinkimą, plovimą ir dezinfekavimą.
13. Maitinimo paslauga turi būti teikiama kiekvieną darbo dieną nepertraukiamai visą Sutarties laikotarpį.
14. Pardavėjas privalo užtikrinti, kad maistas Pirkėjo paslaugų gavėjams būtų patiektas teisės aktuose nustatytos temperatūros, o vieno paslaugų gavėjo dienos energijos ir maistinių medžiagų norma turi atitikti rekomenduojamus dydžius.
15. Maksimali perkamų paslaugų apimtis – 70 (septyniasdešimt) paslaugų gavėjų maitinimas 3 (tris) kartus per dieną, iš kurių: 1 (vieną) kartą per dieną – karštas maistas. Maitinimo paslauga teikiama Pardavėjo patalpose:
15.1. pusryčiai 9:20 val. (pvz.: pieno produktai, sumuštiniai, virti kiaušiniai, bandelės ir pan.);
15.2. pietūs 14:00 val. karštas maistas - sriuba ir antras patiekalas, vanduo;
15.3. užkandis 16:00 val. (pvz.: vaisiai, uogos, daržovės ir pan. ).
16. Pietums turi būti sudaryta galimybė rinktis antrąjį patiekalą iš 2 (dviejų) skirtingų variantų.
17. Pirkėjo atsakingas darbuotojas kiekvieną dieną iki 16:00 val. Pardavėjui pateikia užsakymą dėl preliminaraus kitos dienos valgančiųjų skaičiaus.
18. Priklausomai nuo paslaugų gavėjų skaičiaus, paslaugų kiekis gali mažėti iki 40 (keturiasdešimt) procentų.
19. Tos pačios dienos ryte iki 8:30 val. atsakingas Pirkėjo darbuotojas patikslina užsakymą nurodydamas konkretų porcijų skaičių.
20. Maitinimo Paslaugos turi būti teikiamos atsižvelgiant į teisės aktuose nustatytus reikalavimus.
21. Pardavėjas privalo užtikrinti maisto gamybą iš kokybiškų maisto produktų.
22. Maitinimo paslauga turi būti teikiama vadovaujantis teisės aktais, reglamentuojančiais suaugusiųjų asmenų maitinimą globos įstaigose. Taip pat, pagal Pirkėjo poreikį, turi būti tiekiamas:
22.1. dietinis maitinimas (toliau – dietos ar dietinis maitinimas). Preliminarus konkrečių dietų sąrašas ar dietų aprašymas, pagal kurį turės būti teikiamos Paslaugos. Jeigu atsiranda poreikis, Paslaugos turi būti teikiamos ir pagal kitas ir/ar individualias Pirkėjo nurodytas dietas. Dienos dietinio masto porcijų skaičių Pirkėjas nurodo su konkrečios dienos maitinimo užsakymu. Tam tikrais atvejais turi būti pritaikytas maitinimas pagal iš anksto pateiktas gydytojo raštiškas rekomendacijas. (Pritaikytas maitinimas – toks maitinimas, kuris užtikrina tam tikro sveikatos sutrikimo (alergija tam tikriems maisto produktams, virškinimo sistemos ligos ar remisinės jų būklės ir kt.) nulemtus asmens individualius maistinių medžiagų ir energijos poreikius, parenkant toleruojamus maisto produktus, jų gamybos būdą, konsistenciją ir valgymo režimą, ir yra raštiškai rekomenduojamas gydytojo).
22.2. trintas maistas. Dienos trinto maisto porcijų skaičių Pirkėjas nurodo su konkrečios dienos maitinimo užsakymu.
22.3. kelionės davinys. Dienos kelionės davinio porcijų skaičių Pirkėjas nurodo prieš 2 (dvi) darbo dienas.
23. Pardavėjas, teikdamas maitinimo paslaugą, turi atsižvelgti į pagrindines kalendorines šventes (Užgavėnės, Velykos, Kalėdos) bei sezoniškumą.
24. Patiekiamas maistas ir kepiniai turi būti gaminami ir patiekiami tą pačią dieną. Pirmenybė teikiama maistines savybes tausojantiems patiekalų gamybos būdams: virimui vandenyje ar garuose, troškinimui. Patiekalai negali būti pervirti, perkepti, prideginti.
25. Kiekvieną dieną turi būti tiekiami šilti patiekalai, patiekta daržovių ir vaisių (rekomenduojama sezoninių, šviežių). Patiekalai turi būti patiekiami estetiškai: nepraradę jiems būdingos formos, neištižę.
26. Maistas ir gėrimai turi būti patiekiami, naudojant švarius, sausus daugkartinio naudojimo stalo įrankius, indus. Draudžiama naudoti susidėvėjusius, ištrupėjusius, įskilusius, apdaužytais kraštais indus bei aliumininius įrankius ir indus. Kartu su įrankiais Pardavėjas pateikia ir vienkartines servetėles.

V. REIKALAIVMAI VALGIARAŠČIAMS

27. Valgiaraščius parengia Pardavėjas per 30 (trisdešimt) darbo dienų nuo Paslaugos teikimo pradžios. Pirkėjo paslaugų gavėjų maitinimas privalo būti vykdomas pagal su Pirkėjo direktoriumi ar jo įgaliotu asmeniu suderintus valgiaraščius.
28. Valgiaraščiai turi būti sudaromi, atsižvelgiant į teisės aktuose rekomenduojamas paros energijos, maistinių medžiagų, mineralinių medžiagų ir vitaminų normas, dietos reikalavimus bei į aktualių teisės aktų, reglamentuojančių globos namų gyventojų maitinimą, reikalavimus.
29. Sudarant valgiaraščius, vaisiai, daržovės ir žuvies produktai turi būti parenkami atsižvelgiant į sezoną.
30. 18–64 metų asmenims patiekiamo maisto maistinės medžiagos turi sudaryti: 15±5 proc. baltymų, 30±5 proc. riebalų ir 55±5 proc. angliavandenių. Paros maisto energijos norma paskirstoma taip, kad iš jos 40±5 proc. sudarytų pusryčiai, 50±5 proc. – pietūs, 10±5 proc. – užkandis.
31. Valgiaraščiuose prie kiekvieno patiekalo ir gėrimų turi būti nurodytas jo kiekis (g), vienos porcijos kaina (EUR) bei bendras šių rodiklių kiekis. Valgiaraščiai turi būti sudaryti, atsižvelgiant į rekomenduojamas paros energijos ir maistinių medžiagų normas bei sveikos mitybos principus ir taisykles. Valgiaraštis Pirkėjo paslaugų gavėjams sudaromas pagal Pirkėjo pateiktą informaciją, kiek ir pagal kokias dietas yra besimaitinančių Pirkėjo paslaugų gavėjų. Pagal nurodytų dietų reikalavimus, turi būti sudaromi 14 (keturiolikos) dienų valgiaraščiai, kuriuose:
31.1. tie patys patiekalai pateikiami ne daugiau nei 4 (keturis) kartus per 14 (keturiolika) darbo dienų, bet ne daugiau kaip 2 (du) kartus per 5 (penkias) darbo dienas. Negalima sudaryti 1-5 (vienos-penkių) darbo dienų valgiaraščio, kuriame kiekvieną dieną būtų pateikiami skirtingi patiekalai, ir tuos pačius patiekalus pakartoti 8-14 (aštuntos-keturioliktos) darbo dienos meniu teigiant, kad tie patys patiekalai valgiaraščiuose pateikiami ne daugiau nei 2 (du) kartus per 14 (keturiolika) darbo dienų ir ne daugiau kaip 1 (vieną) kartą per 5 (penkias) darbo dienas. Nurodytas patiekalų pateikimo dažnumas valgiaraščiuose gali būti pritaikytas ne daugiau kaip vienam pusryčių ir vienam pietų pagrindiniam patiekalui (šioje pastaboje pietų atveju pagrindiniu patiekalu laikomas karštas be sriubos).
32. Pirkėjas nuolat informuoja Pardavėją apie paslaugų gavėjų skaičių ir jiems taikomų dietų pasikeitimus. Atsižvelgiant į tai yra sudaromi nauji valgiaraščiai, jei to reikia.
33. Kasdieniniai valgiaraščiai skelbiami paslaugų gavėjams matomoje vietoje.
34. Valgiaraščiai Paslaugos teikimo sutarties galiojimo metu gali būti koreguojami ir/ar keičiami bendru Paslaugos teikėjo ir Pirkėjo sutarimu atsižvelgiant į Pirkėjo atliktų apklausų, tyrimų, patikrų rezultatus, jeigu tokie būtų atliekami, Pirkėjo paslaugų gavėjų pageidavimus.
35. Valgiaraščiai turi atitikti techninės specifikacijos ir teisės aktų, reglamentuojančių paslaugų gavėjų maitinimą, reikalavimus.
36. Pardavėjas turi fiksuoti maisto atliekas. Pasikartojant atliekų sudėčiai, tai yra kartojantis išmetamam maistui (kai išmetamos atliekos sudaro 30 (trisdešimt) proc. per dieną pagaminto patiekalo kiekio ir tai pasikartoja du kartus iš eilės), Pardavėjas turi per 5 (penkias) darbo dienas priimti sprendimus dėl valgiaraščio tikslinimo. Jei Pirkėjo paslaugų gavėjai atsisako valgyti tam tikrą patiekalą, jį Pardavėjas per 5 (penkias) darbo dienas turės pakeisti kitu patiekalu. Patikslinti valgiaraščiai turi būti suderinti su Pirkėjo direktoriumi ar jo įgaliotu asmeniu.

VI. REIKALAVIMAI MAISTO PRODUKTAMS
37. Patiekalų gaminimui naudojami šie maisto produktai: daržovės, bulvės, vaisiai, uogos, sultys; grūdiniai (duonos gaminiai, kruopų produktai) ir ankštiniai produktai; pienas ir pieno produktai (rauginti pieno produktai, po rauginimo termiškai neapdoroti); nemalta liesa mėsa, liesos mėsos produktai (ypač švieži, atšaldyti); žuvis ir jos produktai (ypač švieži); geriamasis vanduo ir natūralus mineralinis bei šaltinio vanduo (negazuoti).	
38. Maitinimui nenaudoti: subproduktų (išskyrus liežuvius ir kepenis); nealkoholinių gėrimų su maisto priedais (dažikliais, konservantais, saldikliais). Draudžiama maitinti paslaugų gavėjus riebaluose virtais, skrudintais ar spragintais gaminiais; džiūvėsėliuose voliotais ar džiūvėsėliais pabarstytais keptais mėsos, paukštienos ir žuvies gaminiais; sultinių, padažų koncentratais; padažais su spirgučiais; mėsos gaminiais, kuriuos gaminant buvo naudojamos rūkymo kvapiosios medžiagos; rūkyta žuvimi; konservuotais mėsos ir žuvies gaminiais; strimelėmis, pagautomis Baltijos jūroje; šaldytais pusgaminiais, kurie patiekiami kaip šiltas maistas; nepramoninės gamybos konservuotais gaminiais; mechaniškai atskirta mėsa, žuvimi ir maisto produktais, į kurių sudėtį įeina mechaniškai atskirta mėsa ar žuvis. Patiekalų gaminimui neturi būti naudojami maisto produktai, kurie pagaminti iš genetiškai modifikuotų organizmų (toliau – GMO), arba į kurių sudėtį įeina GMO, iš dalies hidrinti augaliniai riebalai.
39. Patiekalai neturi būti gaminami naudojant maisto produktus, kuriuose natūraliai esantys komponentai arba įprastai naudojamos sudedamosios dalys yra pakeistos kitais komponentais ar kitomis sudedamosiomis dalimis, pavyzdžiui, sūrio produktai (45 % riebumo), kuriuose pusė pieno riebalų pakeisti augaliniais riebalais, taip pat tepieji riebalų mišiniai ir pan.
40. Maisto gaminimui negali būti naudojami šie maisto priedai: dažikliai (E 102 tartrazinas; E 104 chinolino geltonasis; E 110 saulėlydžio geltonasis FCF, apelsinų geltonasis S; E 120 košenilis, karmino rūgštis, karminas; E 122 azorubinas, karmosinas; E 123 amarantas; E 124 ponso 4R, košenilis raudonasis A; E 127 eritrozinas; E 129 alura raudonasis AC; E 131 patentuotas mėlynasis V; E 132 indigotinas, indigokarminas; E 133 briliantinis mėlynasis FCF; E 142 žaliasis S; E 151 briliantinis juodasis BN; E 155 rudasis HT; E 180 litolrubinas BK), konservantai ir antioksidantai (E 200 sorbo rūgštis; E 202 kalio sorbatas; E 203 kalcio sorbatas; E 210 benzenkarboksirūgštis; E 211 natrio benzoatas; E 212 kalio benzoatas; E 213 kalcio benzoatas; E 220‒228 sieros dioksidas ir sulfitai), saldikliai (E 950 acesulfamas K; E 951 aspartamas; E 952 ciklamatai; E 954 sacharinai; E 955 sukralozė; E 957 taumatinas; E 959 neohesperidinas DC; E 960 teviolio glikozidai; E 961 neotamas; E 962 aspartamo-acesulfamo druska; E 969 advantamas), aromato ir skonio stiprikliai (E 620 glutamo rūgštis; E 621 mononatrio glutamatas; E 622 monokalio glutamatas; E 623 kalcio glutamatas; E 624 monoamonio glutamatas; E 625 magnio glutamatas; E 626 guanilo rūgštis; E 627 dinatrio guanilatas; E 628 dikalio guanilatas; E 629 kalcio guanilatas; E 630 inozino rūgštis; E 631 dinatrio inozinatas; E 632 dikalio inozinatas; E 633 kalcio inozinatas; E 634 kalcio5´- ribonukleotidai; E 635 dinatrio5´-ribonukleotidai).
41. Maisto produktus (žaliavas), naudojamus maisto gamybai, privaloma įsigyti tik iš tų įmonių, kurios veiklą vykdo turėdamos maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pažymėjimą, išduotą vadovaujantis Maisto tvarkymo subjektų patvirtinimo ir registravimo reikalavimais, patvirtintais Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008-10-15 įsakymu Nr. B1-527 „Dėl Maisto tvarkymo subjektų patvirtinimo ir registravimo reikalavimų patvirtinimo“, ir (ar) iš gyvūninio maisto tvarkymo subjektų, patvirtintų vadovaujantis Gyvūninio maisto tvarkymo subjektų veterinarinio patvirtinimo ir registravimo tvarkos aprašu, patvirtintu Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2005-12-30 įsakymu Nr. B1-738 „Dėl Gyvūninio maisto tvarkymo subjektų veterinarinio patvirtinimo ir registravimo tvarkos aprašo patvirtinimo“, ir kuriems suteiktas veterinarinio patvirtinimo numeris, skelbiamas viešai Valstybinės maisto ir veterinarijos (toliau – VMVT) interneto svetainėje adresu https://vetlt1.vet.lt/vepras/imonpb.asp
42. Maisto produktus (žaliavas) naudojamus maisto gamybai, privaloma įsigyti tik iš tų maisto produktų (žaliavų) gamintojų ar Tiekėjų, kurie nėra įtraukti į Nepatikimų maisto tvarkymo subjektų sąrašą, kuris sudaromas remiantis VMVT teritorinių padalinių pateiktais valstybinės maisto ir veterinarinės kontrolės duomenimis bei skelbiamas viešai VMVT interneto svetainėje adresu https://vmvt.lt/
43. Naudojami maisto produktai turi atitikti teisės aktų (aktualių redakcijų) reikalavimus, t. y.:
43.1. Švieži vaisiai ir daržovės turi atitikti vidaus rinkai tiekiamų šviežių vaisių ir daržovių prekybos standartus, nustatytus Importuojamų, eksportuojamų ir vidaus rinkai tiekiamų šviežių vaisių ir daržovių atitikties prekybos standartams patikros taisyklėse, patvirtintose Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2009 m. liepos 10 d. įsakymu Nr. 3D-488 „Dėl Importuojamų, eksportuojamų ir

vidaus rinkai tiekiamų šviežių vaisių ir daržovių atitikties prekybos standartams patikros taisyklių patvirtinimo“.
43.2. Mėsos gaminiai turi atitikti Mėsos gaminių techninio reglamento, patvirtinto Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. vasario 9 d. įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl Mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-
560 pripažinimo netekusiu galios“, nustatytus aukščiausios rūšies mėsos gaminių kokybės reikalavimus.
43.3. Alyvuogių aliejus turi atitikti 2012 m. sausio 13 d. Komisijos įgyvendinimo reglamente (ES) Nr. 29/2012 dėl prekybos alyvuogių aliejumi standartų (OL 2012 L 12, p.14) nustatytus standartus.
43.4. Žuvininkystės produktai turi atitikti sveikumo standartus, išdėstytus 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 853/2004, nustatančiame konkrečius gyvūninės kilmės maisto produktų higienos reikalavimus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45 tomas, p. 14), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2012 m. sausio 11 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 16/2012 (OL 2012 L 8, p. 29).
43.5. Rauginti pieno gaminiai turi atitikti Raugintų pieno gaminių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2005 m. liepos 8 d. įsakymu Nr. 3D-335
43.6. „Dėl Raugintų pieno gaminių kokybės reikalavimų patvirtinimo bei kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“.
43.7. Varškė ir varškės gaminiai turi atitikti Varškės ir varškės gaminių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. gruodžio 11 d. įsakymu Nr. 488 „Dėl Varškės ir varškės gaminių kokybės reikalavimų patvirtinimo“.
43.8. Sūriai turi atitikti Sūrių kokybės reikalavimų apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2008 m. birželio 13 d. įsakymu Nr. 3D-335 „Dėl Sūrių kokybės reikalavimų aprašo patvirtinimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų, susijusių su privalomaisiais kokybės reikalavimais, pakeitimo“, nustatytus reikalavimus.
43.9. Lydyti sūriai turi atitikti lydytų sūrių kokybės reikalavimus, išdėstytus Lydytų sūrių techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 1999 m. gegužės 20 d. įsakymu Nr. 210 „Dėl privalomųjų kokybės reikalavimų patvirtinimo“.
43.10. Duonos ir pyrago kepiniai turi atitikti Duonos ir pyrago kepinių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2014 m. spalio 28 d. įsakymu Nr. 3D-794 „Dėl Duonos ir pyrago kepinių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento ir Miltinės konditerijos gaminių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo“, nustatytus reikalavimus.
43.11. Miltinės konditerijos gaminiai turi atitikti Miltinės konditerijos gaminių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techniniame reglamente, patvirtintame Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2014 m. spalio 28 d. įsakymu Nr. 3D-794 „Dėl Duonos ir pyrago kepinių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento ir Miltinės konditerijos gaminių apibūdinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo“, nustatytus reikalavimus.
44. Pasikeitus ar įsigaliojus naujiems teisės aktams, šioje dalyje nurodytiems maisto produktams, taikomi pasikeitusių ar įsigaliojusių naujų teisės aktų reikalavimai.
45. JDC turi teisę Pardavėjo reikalauti pateikti maisto produktų (žaliavų) pavyzdžius ir kviestis ekspertus jiems įvertinti.

VII. REIKALAVIMAI TIEKĖJO PERSONALUI
46. Pardavėjas paslaugų teikimo metu turi užtikrinti, kad maisto gamintojai turės virėjo kvalifikaciją, o maisto technologines korteles, valgiaraščius sudarys Pardavėjo specialistas, kuris taip pat prižiūrės, koordinuos maisto gamybos procesą bei maitinimo paslaugas teikiantys darbuotojai prieš pradėdami dirbti ir vėliau tęsdami darbą pasitikrintų sveikatą Lietuvos Respublikos Vyriausybės 1999 m. gegužės 7 d. nutarimo Nr. 544 „Dėl darbų ir veiklos sričių, kuriose leidžiama dirbti darbuotojams, tik iš anksto pasitikrinus ir vėliau periodiškai besitikrinantiems, ar neserga užkrečiamosiomis ligomis, sąrašo ir šių darbuotojų sveikatos tikinimosi tvarkos patvirtinimo” (vadovautis aktualia redakcija)

nustatyta tvarka.
47. Maistą tvarkantys ar maitinimo paslaugą teikiančios įstaigos darbuotojai yra atsakingi už patiekalų kokybę, saugą, atitiktį valgiaraščiuose nurodytai maistinei ir energinei vertei, patiekalų parcitavimą, jų estetinę išvaizdą ir tinkamą pagamintų patiekalų pateikimą.

VIII. PASLAUGŲ TEIKIMO APIMTYS IR ĮKAINIAI
48. Sutarties galiojimo laikotarpiu (įskaitant galimą jo pratęsimą) Pirkėjas įsipareigoja išpirkti ne mažiau kaip 60 (šešiasdešimt) proc. maksimalios pirkimui skirtos lėšų sumos.
49. Pirkėjas apmoka Pardavėjui už suteiktas paslaugas pagal viešojo pirkimo sutartyje nurodytą fiksuotą vieneto įkainių dienos sumą (pusryčių, pietų ir užkandžio porcijų kainą).
50. Vienos porcijos įkainis turi būti vienodas visiems, techninės specifikacijos 22 (dvidešimt antrame) punkte išvardintiems maitinimo būdams.
51. Perkamų paslaugų kiekis priklausys nuo Pirkėjo paslaugų gavėjų skaičiaus. Todėl galutinė kaina, kurią Pirkėjas turės sumokėti Pardavėjui, priklausys nuo faktiškai suteiktų Paslaugų kiekio.
52. Sutartimi Pardavėjas įsipareigoja savo lėšomis ir pajėgomis užtikrinti visas su Pirkėjo paslaugų gavėjų maitinimu susijusias išlaidas: maisto produktų įsigijimo, maisto pagaminimo, tiekimo indų, įrankių ir įrangos įsigijimo bei saugojimo, maisto pagaminimo, tiekimo indų, įrankių ir įrangos plovimo-dezinfekavimo išlaidas, virtuvės personalo darbo užmokesčio, patalpų bei įrangos nuomos, elektros energijos, patalpų šildymo, vandens, buitinių atliekų utilizavimo, kitas ūkines išlaidas (patalpų švaros palaikymas ir dezinfekcija, maisto ruošimo įrangos priežiūros, remonto ir atnaujinimo, patalpų einamojo remonto ir kitas išlaidas), taip pat visus mokesčius (įskaitant PVM) ir bet kokias kitas su paslaugų teikimu susijusias išlaidas, kurias Pardavėjas gali patirti.
53. Pardavėjui už teikiamas paslaugas bus apmokama pagal jo pasiūlyme nurodytą fiksuotą vieneto įkainį. Jokios papildomos išlaidos Pardavėjui nebus atlyginamos, todėl visos paslaugų teikimo išlaidos turi būti įtrauktos į pasiūlymo kainą.




