                                                                                       
                                                                                                                                                                                                                                                                                              
1 priedas
„Techninė specifikacija“



Vaisiai, daržovės ir panašūs produktai techninė specifikacija BVPŽ kodas 1515300000-1
	Eil. Nr.
	Pavadinimas
	Reikalavimai (kokybės, sudėties, fasavimo ir kt.)
	Preliminarus12 mėn. kiekis
	Mato vnt. 

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 1.
	Auksinės razinos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kauliukų, auksinio atspalvio.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	10
	kg

	2. 2.
	Didžiosios razinos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kauliukų, tamsios, beveik juodos ar mėlynos, dažnai tamsiai bordinės spalvos razinos.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	7
	kg

	3. 3.
	Bruknių uogienė
	Išvaizda ir konsistencija - netvirtų drebučių masė su uogų dalelėmis. Be dažiklių, be saldiklių ar be konservantų. Uogų ar vaisių kiekis 1000 g produkto pagaminti neturi būti mažesnis kaip 400 g (40 proc.). Stiklinėje užsukamoje taroje.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0,6 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	17
	kg

	4. 4.
	Braškių džemas
	Džemas, 1000 g produkto pagaminti braškių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	207
	kg

	5. 5.
	Vyšnių džemas
	Džemas, 1000 g produkto pagaminti vyšnių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	55
	kg

	6. 6.
	Džiovinti abrikosai
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovinti abrikosai be kauliukų, nepjaustyti. Galimi dydžiai: vidutiniai, dideli, labai dideli.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	8
	kg

	7. 7.
	Džiovintos slyvos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovintos slyvos be kauliukų, nepjaustytos.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	8
	kg

	8. 8.
	Obuolių džemas
	Aukščiausios rūšies, be draudžiamų vaikų maitinimui dažiklių ir saldiklių, be konservantų, be modifikuotų tirštiklių. 1000 g produkto pagaminti vaisių turi būti panaudota ne mažiau kaip 450 g (45 proc.).
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	3
	kg

	9. 9.
	Juodųjų serbentų džemas
	Džemas, 1000 g produkto pagaminti vaisių turi būti panaudota ne mažiau kaip 250 g (25 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	20
	kg

	10. 10.
	Mėlynių džemas
	Džemas, 1000 g produkto pagaminti mėlynių turi būti panaudota ne mažiau kaip 350 g (35 proc.). Tirpiųjų sausųjų medžiagų kiekis ne mažesnis kaip 60 %
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	21
	kg

	11. 11.
	Liofilizuotos braškės
	Gaminamos iš ne žemesnės kaip iš I klasės braškių. Nesmulkintos. Produktas išdžiovintas šaltyje (-29 oC temperatūroje ir žemesnėje) ir po džiovinimo be sąlyčio su oru supakuotas į vakuuminę pakuotę.
—
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 0,1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	15
	kg

	12. 12.
	Konservuoti ananasai
	Be konservantų. Ananasų griežinėliai be žievės ir šerdies sirupe, ne didesnėse kaip 1 kg pakuotėse
	68
	kg

	13. 13.
	Konservuoti saulėje džiovinti pomidorai
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Konservuoti lupti nesmulkinti pomidorai saulėje džiovinti aliejuje. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc., be konservantų. Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	43
	kg

	14. 14.
	Konservuoti pievagrybiai
	Nepjaustyti, užpilti įprastiniu užpilu, ne didesnėse kaip 1 kg fasuotėse, atitinkantys privalomuosius konservuotų kultūrinių grybų kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. 436 ,,Dėl privalomųjų konservuotų agurkų, konservuotų morkų ir konservuotų kultūrinių grybų kokybės reikalavimų patvirtinimo“.
	16
	kg

	15. 15.
	Džiovintos spanguolės
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovintos spanguolės, nepjaustytos.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	44
	kg

	16. 16.
	Persikų nektaras
	Iš koncentruotų vaisių sulčių, mažiausias persikų kiekis ne mažesnis kaip 30 proc., be dažiklių, be saldiklių.
Išfasavimas - Ne daugiau kaip 1 l
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 paros (-ų)
Sezoniškumas - Prekės užsakomos (ketvirčiais): 1kv., 2kv., 3kv., 4kv.
	1220
	l

	17. 17.
	Konservuotų persikų puselės luptos
	Be konservantų. Persikų puselės be žievės ir šerdies sirupe, ne didesnėse kaip 1 kg pakuotėse
	25
	kg

	18. 18.
	Konservuoti kaparėliai
	konservuoti baltojo vyno acte, ne didesnėse kaip 700 g pakuotėse (pagal veikiančią NTD).
	7
	vnt.



*Jei prekės ženklinimo etiketėje nurodytas tiekėjas/pardavėjas, tai tiekiamai produkto partijai Tiekėjas privalo pateikti gamintojo/pirmojo importuotojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą lietuvių kalba, kuriame nurodyta: gamintojo/pirmojo importuotojo rekvizitai, produkto pavadinimas, produkto kokybiniai rodikliai, 100 g maistinė (g) ir energinė (kcal ar kJ), laikymo sąlygos, informacija apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
**Sąskaitoje faktūroje turi būti nurodyti visi duomenys numatyti 7-ame stulpelyje (siūlomų prekių pavadinimas, gamintojas*, pakuotė).

Pastabos:
1.Atitinkančios kokybės reikalavimus, patvirtinus (ES)
Privalomos sąlygos: 
· Tiekėjas privalo pateikti gamintojo prekės kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu teikiant pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju, kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės. 
· Kiekviena pakuotė privalo būti su etiketėmis. Etiketėje turi būti nurodytas gamintojas, gaminio pavadinimas, standartas, kokia rūšis, produkto sudėtis, maistinė ir energinė vertė, tinkamumo vartoti terminas, laikymo sąlygos.
· Tiekėjas patvirtina ir garantuoja, kad tiekiamų Prekių nurodyti pavadinimai, gamintojai, realizacijos terminai ant pakuotės esančios etiketės ir sąskaitoje faktūroje bus identiški.








