Specialiųjų pirkimo sąlygų 6 priedas „Pasiūlymų vertinimo kriterijai ir sąlygos“

PASIŪLYMŲ EKONOMINIO NAUDINGUMO VERTINIMO KRITERIJAI IR VERTINIMO METODIKA
1. Perkančioji organizacija ekonomiškai naudingiausią pasiūlymą išrenka pagal kainą ir su pirkimo objektu susijusius kriterijus, vadovaudamasi šiame priede nustatyta vertinimo tvarka.
2. Pasiūlymų eilė sudaroma ekonominio naudingumo mažėjimo tvarka. Tais atvejais, kai kelių tiekėjų pasiūlymų ekonominis naudingumas bus vienodas, sudarant pasiūlymų eilę, pirmesnis į šią eilę įrašomas Tiekėjas, kurio pasiūlymas pateiktas anksčiau.
3. Perkančioji organizacija ekonomiškai naudingiausią pasiūlymą I pirkimo objekto dalyje ir II pirkimo objekto dalyje išrenka vertindama tiekėjo pasiūlytą kainą, siūlomų patiekalų estetinį vaizdą / pateikimą bei sudėtį ir maisto švaistymo mažinimo priemonių taikymą.
4. Perkančioji organizacija vertins tiekėjo pasiūlymo B dalyje nurodytą kainą, apskaičiuotą taip, kaip nurodyta pasiūlymo formoje. Pasiūlymo formoje nurodyta kaina yra preliminari ir skirta tik pasiūlymų palyginimui.
5. Pasiūlymų vertinimo kriterijai I pirkimo objekto daliai:
5.1. Patiekalų vertinimui Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi turi pateikti pagamintų ir pasiūlyme nurodytų vieno kąsnio užkandžių, šaltų užkandžių, karštų užkandžių ir desertų nuotraukas:
1) 5 (penkių) vieno kąsnio užkandžių nuotraukas:
· Vieno kąsnio užkandis su kiauliena;
· Vieno kąsnio užkandis su žuvimi (vegetariškas);
· Vieno kąsnio užkandis vegetariškas (su įvairiais sūriais);
· Vieno kąsnio užkandis su paukštiena;
· Vieno kąsnio užkandis su jautiena.
2) 4 (keturių) šaltų užkandžių nuotraukas:
· Šaltas užkandis su žuvimi;
· Šaltas užkandis su jautiena;
· Šaltas užkandis su vištiena;
· Šaltas vegetariškas užkandis (be žuvies).
3) 3 (trijų) karštų užkandžių nuotraukas:
· Karštas užkandis su vištiena;
· Karštas užkandis su kiauliena;
· Karštas užkandis su daržovėmis.
4) 3 (trijų) desertų nuotraukos:
· Desertas (pyragaitis);
· Šviežių vaisių/uogų užkandis;
· Desertas be pridėtinio cukraus.

Pasirenkant konkrečius maisto produktus nurodytų patiekalų gamybai tiekėjui leidžiama improvizuoti, bet, atsižvelgiant į tai, kad maitinimo ir aptarnavimo paslaugos perkamos oficialiems renginiams, turi būti naudojami įmantresni, kokybiški produktai, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę. Nors vertinamas patiekalų estetinis vaizdas / pateikimas bei sudėtis, tačiau Tiekėjas turi užtikrinti, kad siūlomų patiekalų gamybai naudojamų produktų skoniai derėtų tarpusavyje, kaip nurodyta Techninėje specifikacijoje. Taip pat vertinimui pateikiami patiekalai turi skirtis vienas nuo kito.
Tiekėjas, pasirinkdamas, kokius patiekalus siūlyti, taip pat turi atsižvelgti į tai, kad vykdant sutartį Perkančioji organizacija galės užsakyti tiekėjo pasiūlyme nurodytus patiekalus ir gėrimus už tiekėjo pasiūlyme nurodytus įkainius.

5.2. Kartu su nuotraukomis Tiekėjas turi pateikti kiekvieno užkandžio ir deserto aprašymą (su patiekalų išeigomis), kuriame turi būti nurodytas pagaminimo būdas (pvz., garuose virta vištiena) ir visos patiekalo sudėtinės dalys.
5.3. Jei Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi nepateiks šio dokumento 5.1 punkte nurodyto patiekalo nuotraukos ir/ar aprašymo, jam už šį konkretų patiekalą bus suteikta 0 balų. Maksimalus galimas vertinimui pagal T1  parametrą neteikiamų patiekalų skaičius yra nuo 1 iki 5.
Jei Tiekėjas iš vis nepateiks vertinimui šio dokumento 5.1 punkte nurodytų patiekalų nuotraukų ir (ar) aprašymų arba pateiks daugiau nei 5 (penkis) patiekalus su trūkumais, t. y. nepateiks jų nuotraukų ir/ar aprašymų, toks Tiekėjo pasiūlymas bus atmetamas ir nevertinamas. 
Pažymėtina, kad nei nuotraukų, nei patiekalų aprašymų nebus galima tikslinti ar pateikti po pasiūlymų pateikimo termino pabaigos.
5.4. Turi būti pateikta ne mažiau kaip 1 (viena) kiekvieno užkandžio ir deserto nuotrauka. Nuotraukos turi būti spalvotos, ryškios, neišplaukusios, o užkandžiai ir desertai turi būti nufotografuoti iš arti, kad būtų galima įžiūrėti patiekalo sudėtines dalis, nuotraukoje turi matytis visas patiekalas. Taip pat iš nuotraukos turi būti galima identifikuoti realų patiekalo dydį. Draudžiama redaguoti nuotraukas specialiomis programomis, nuotraukoje turi matytis realus patiekalo vaizdas. Jeigu Perkančiajai organizacijai kils abejonių dėl patiekalų nuotraukų tikrumo, Perkančioji organizacija pasilieka teisę paprašyti tiekėjo pateikti patiekalo pavyzdį per jos nustatytą terminą. Tokiu atveju, jeigu nuotraukoje patiekalo vaizdas neatitiks tikrovės, pasiūlymas bus atmestas. Jeigu pateiktos nuotraukos neatitiks nustatytų reikalavimų, pasiūlymas bus atmestas kaip neatitinkantis pirkimo sąlygose nustatytų reikalavimų.
5.5. Kadangi Tiekėjas sutarties vykdymo metu taip pat  turės pasirūpinti ir indais, patiekalai nuotraukose turi būti serviruoti tokiuose induose, kokius Tiekėjas naudos teikdamas paslaugas.
6. Balų skyrimo tvarka:
6.1. Perkančioji organizacija vertins kiekvieną užkandį ir desertą atskirai pagal žemiau nurodytą balų sistemą:
1 lentelė (I P.O.D)
	Maksimali balų suma
	Kiekvienam patiekalui skiriami balai

	10 balų
	10 balų
	Pateiktas patiekalo aprašymas atitinka patiekalo nuotrauką. Patiekalo gamybai naudojami kokybiški, aukščiausios rūšies, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę, gurmaniški produktai. Patiekalas atrodo itin estetiškai ir reprezentatyviai, yra pateiktas aukštos kokybės induose, patiekalo vaizdas žadina apetitą (viršijamas Perkančiosios organizacijos lūkestis). Patiekalo pateikimas, neatkartoja kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimo.

	
	8 balai
	Pateiktas patiekalo aprašymas atitinka patiekalo nuotrauką. Patiekalo gamybai naudojami kokybiški, aukščiausios rūšies, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę  produktai. Patiekalas atrodo estetiškai ir reprezentatyviai, žadina apetitą ir atitinka Perkančiosios organizacijos lūkesčius, tačiau jų neviršija. Patiekalo pateikimas atkartoja keletą kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimą

	
	4 balai
	Pateikto patiekalo aprašymas atitinka / iš dalies atitinka patiekalo nuotraukas. Patiekalo gamybai naudojami per paprasti (pvz., kasdieniniai, ekonominės klasės,  neužtikrinantys maisto įvairovės ir pan.) produktai. Patiekalo estetinis vaizdas, reprezentatyvumas bei pateikimas yra per paprastas oficialiam renginiui, neatitinka Perkančiosios organizacijos lūkesčių. Patiekalo vaizdas nežadina apetito. Patiekalo pateikimas atkartoja daugumą kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimą 

	
	0 balų
	 Pateikto patiekalo aprašymas iš dalies atitinka patiekalo nuotraukas. Patiekalo estetinis vaizdas yra prastas, patiekalas neatrodo reprezentatyviai, patiekalas patiektas atmestinai, jo vaizdas nežadina apetito. Patiekalo pateikimas atkartoja daugumą kitų vertinimui pateiktų patiekalų sudėtines dalis ir pateikimą.



6.2. Perkančioji organizacija vertins, ar Tiekėjas taiko maisto švaistymo mažinimo priemones (M). Jeigu Tiekėjas pasiūlyme įsipareigoja sutarties vykdymo metu ne mažiau nei 50 % pagamintų ir nepanaudotų maisto porcijų neatlygintinai perduoti maistą priimančioms organizacijoms[footnoteRef:2], jam bus skiriamas 1 balas. Jeigu Tiekėjas netaiko maisto švaistymo mažinimo priemonių, jam skiriamas 0 balų.  [2:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 

Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi turi pateikti bendradarbiavimo sutartį ar ketinimų protokolą, ar kitą lygiavertį dokumentą, patvirtinantį tiekėjo bendradarbiavimą su maistą priimančiomis organizacijomis[footnoteRef:3]. [3:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 


7. Pasiūlymų vertinimo kriterijų svoris: 
2 lentelė (I P.O.D)
	VERTINIMO KRITERIJAI
	Lyginamasis svoris ekonominio naudingumo įvertinime 

	7.1. Pirmas kriterijus – kaina (C)
Vertinama palyginamoji pasiūlymo kaina eurais, įskaitant visus mokesčius (taip pat ir PVM, jei taikomas), nurodyta pasiūlymo B dalyje
	X=60

	7.2. Antras kriterijus – Kokybė (T)
	Y=40

	7.2.1. Patiekalų estetinis vaizdas / pateikimas bei sudėtis (T1)
	Y1 =30

	7.2.2. Tiekėjas taiko maisto švaistymo mažinimo priemones – pagamintos ir nepanaudotos maisto porcijos dovanojamos maistą priimančioms organizacijoms[footnoteRef:4] (T2) [4:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 

	Y2=10



8. Ekonominis naudingumas (S) apskaičiuojamas sudedant tiekėjo pasiūlymo kainos (C ) ir kokybės (T) balus (gaunamos kriterijų reikšmės apvalinamos dviejų skaičių po kablelio tikslumu, t. y. surinkus pvz. 50,564 balų – apvalinama į 50,56, o surinkus 50,565 balų – apvalinama į 50,57):

8.1. Pasiūlymo kainos (C) balai apskaičiuojami mažiausios iš visų pasiūlymų pasiūlytos kainos (Cmin) ir vertinamo pasiūlymo kainos (Cp) santykį padauginant iš kainos lyginamojo svorio (X):

8.2. [bookmark: _Hlk200096764]Kriterijaus (T1) balai apskaičiuojami – parametro reikšmę (Rp) palyginant su didžiausia galima to paties parametro reikšme (Rmax) (t.y. maksimalia balų suma – 10 balų) ir padauginant iš vertinamo kriterijaus lyginamojo svorio (Y1):


[bookmark: _Hlk200694847]Rp – vertinamo parametro reikšmė, kurią sudaro vertinimo metu parametrui suteiktų balų vidurkis, t. y. kiekvienas Komisijos narys ar ekspertas, vertindamas parametro atitikimą, suteikia parametrui tam tikrą balą. Visų Komisijos narių ar ekspertų suteikti balai už kiekvieną vertinimui pateiktą patiekalą yra sumuojami ir apskaičiuojamas parametro vidurkis. Parametro vidurkis apskaičiuojamas pagal vertinimui pateiktų patiekalų skaičių, kuris nurodytas 5.1. punkte.
8.3. Kriterijaus T2 balai apskaičiuojami Tiekėjui skirtą balą (M), už maisto švaistymo mažinimo priemones, padauginus iš vertinamo kriterijaus lyginamojo svorio Y2:
T2=MY2

9. Atlikus balų apskaičiavimą ir nustačius pasiūlymų eilę, jei vienas iš tiekėjų atsiima pasiūlymą ar yra pašalinamas iš pirkimo procedūrų, Perkančioji organizacija numato galimybę tokiais atvejais perskaičiuoti jau suteiktus balus. 

10. Pasiūlymų vertinimo kriterijai II pirkimo objekto daliai:
10.1. Patiekalų vertinimui Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi turi pateikti pagamintų ir pasiūlyme nurodytų vieno kąsnio užkandžių, karštų užkandžių, karštų patiekalų, sriubų ir desertų nuotraukas:
1) 5 (penkių) vieno kąsnio užkandžių nuotraukas:
· Vieno kąsnio užkandis su kiauliena;
· Vieno kąsnio užkandis su žuvimi (vegetariškas);
· Vieno kąsnio užkandis vegetariškas (su įvairiais sūriais);
· Vieno kąsnio užkandis su paukštiena;
· Vieno kąsnio užkandis su jautiena.
2) 3 (trijų) karštų užkandžių nuotraukas:
·  Karštas užkandis su vištiena;
·  Karštas užkandis su kiauliena;
·  Karštas užkandis su daržovėmis.
3) 5 (penkių) karštų patiekalų nuotraukas:
·  Karštas žuvies patiekalas;
·  Karštas vištienos patiekalas;
·  Karštas kiaulienos patiekalas;
·  Karštas jautienos arba veršienos patiekalas;
·  Karštas vegetariškas patiekalas (be žuvies).
4) 2 (dviejų) sriubų nuotraukas:
·  Sriuba su žuvimi arba jūros gėrybėmis (nepertrinta);
·  Pertrinta sriuba.
5) 3 (trijų) desertų nuotraukas:
·  Desertas (pyragaitis);
·  Šviežių vaisių/uogų užkandis;
·  Desertas be pridėtinio cukraus.

Pasirenkant konkrečius maisto produktus nurodytų patiekalų gamybai tiekėjui leidžiama improvizuoti, bet, atsižvelgiant į tai, kad maitinimo ir aptarnavimo paslaugos perkamos iškilmingiems, šventiniams, oficialiems renginiams, turi būti naudojami įmantresni, kokybiški produktai, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę. Nors vertinamas patiekalų estetinis vaizdas / pateikimas bei sudėtis, tačiau Tiekėjas turi užtikrinti, kad siūlomų patiekalų gamybai naudojamų produktų skoniai derėtų tarpusavyje, kaip nurodyta Techninėje specifikacijoje. Taip pat vertinimui pateikiami patiekalai turi skirtis vienas nuo kito.
Tiekėjas, pasirinkdamas, kokius patiekalus siūlyti, taip pat turi atsižvelgti į tai, kad vykdant sutartį Perkančioji organizacija galės užsakyti tiekėjo pasiūlyme nurodytus patiekalus ir gėrimus už tiekėjo pasiūlyme nurodytus įkainius.
10.2 Kartu su nuotraukomis Tiekėjas turi pateikti kiekvieno užkandžio, karšto patiekalo, sriubos ir deserto aprašymą (su patiekalų išeigomis), kuriame turi būti nurodytas pagaminimo būdas (pvz. garuose virta vištiena) ir visos patiekalo sudėtinės dalys.

10.3. Jei Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi nepateiks šio dokumento 10.1 punkte nurodyto patiekalo nuotraukos ir/ar aprašymo, jam už šį konkretų patiekalą bus suteikta 0 balų. Maksimalus galimas vertinimui pagal T1  parametrą neteikiamų patiekalų skaičius yra nuo 1 iki 5.
Jei Tiekėjas iš vis nepateiks vertinimui šio dokumento 10.1 punkte nurodytų patiekalų nuotraukų ir (ar) aprašymų arba pateiks daugiau nei 5 (penkis) patiekalus su trūkumais, t. y. nepateiks jų nuotraukų ir/ar aprašymų, toks Tiekėjo pasiūlymas bus atmetamas ir nevertinamas. 
Pažymėtina, kad nei nuotraukų, nei patiekalų aprašymų nebus galima tikslinti ar pateikti po pasiūlymų pateikimo termino pabaigos.

10.4. Turi būti pateikta ne mažiau kaip 1 (viena) kiekvieno užkandžio, karšto patiekalo, sriubos ir deserto nuotrauka. Nuotraukos turi būti spalvotos, ryškios, neišplaukusios, o užkandžiai, karšti patiekalai ir desertai turi būti nufotografuoti iš arti, kad būtų galima įžiūrėti patiekalo sudėtines dalis, nuotraukoje turi matytis visas patiekalas. Taip pat iš nuotraukos turi būti galima identifikuoti realų patiekalo dydį. Draudžiama redaguoti nuotraukas specialiomis programomis, nuotraukoje turi matytis realus patiekalo vaizdas. Jeigu Perkančiajai organizacijai kils abejonių dėl patiekalų nuotraukų tikrumo, Perkančioji organizacija pasilieka teisę paprašyti tiekėjo pateikti patiekalo pavyzdį per jos nustatytą terminą. Tokiu atveju, jeigu nuotraukoje patiekalo vaizdas neatitiks tikrovės, pasiūlymas bus atmestas. Jeigu pateiktos nuotraukos neatitiks nustatytų reikalavimų, pasiūlymas bus atmestas kaip neatitinkantis pirkimo sąlygose nustatytų reikalavimų.
10.5. Kadangi Tiekėjas sutarties vykdymo metu taip pat  turės pasirūpinti ir indais, patiekalai nuotraukose turi būti serviruoti tokiuose induose, kokius Tiekėjas naudos teikdamas paslaugas.
11. Balų skyrimo tvarka:
11.1. Perkančioji organizacija vertins kiekvieną užkandį, karštą patiekalą, sriubą ir desertą atskirai pagal žemiau nurodytą balų sistemą:




3 lentelė (II P.O.D)
	Maksimali balų suma
	Kiekvienam patiekalui skiriami balai

	10 balų
	10 balų
	Pateiktas patiekalo aprašymas atitinka patiekalo nuotrauką. Patiekalo gamybai naudojami kokybiški, aukščiausios rūšies, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę, gurmaniški produktai. Patiekalas atrodo itin estetiškai ir reprezentatyviai, yra pateiktas aukštos kokybės induose, patiekalo vaizdas žadina apetitą (viršijamas Perkančiosios organizacijos lūkestis). Patiekalo pateikimas, neatkartoja kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimo.

	
	8 balai
	Pateiktas patiekalo aprašymas atitinka patiekalo nuotrauką. Patiekalo gamybai naudojami kokybiški, aukščiausios rūšies, užtikrinantys maisto, jo sudėtinių dalių įvairovę  produktai. Patiekalas atrodo estetiškai ir reprezentatyviai, žadina apetitą ir atitinka Perkančiosios organizacijos lūkesčius, tačiau jų neviršija. Patiekalo pateikimas atkartoja keletą kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimą

	
	4 balai
	Pateikto patiekalo aprašymas atitinka / iš dalies atitinka patiekalo nuotraukas. Patiekalo gamybai naudojami per paprasti (pvz., kasdieniniai, ekonominės klasės, neužtikrinantys maisto įvairovės ir pan.) produktai. Patiekalo estetinis vaizdas, reprezentatyvumas bei pateikimas yra per paprastas oficialiam renginiui, neatitinka Perkančiosios organizacijos lūkesčių. Patiekalo vaizdas nežadina apetito. Patiekalo pateikimas atkartoja daugumą kitų vertinimui pateiktų patiekalų pateikimą 

	
	0 balų
	 Pateikto patiekalo aprašymas iš dalies atitinka patiekalo nuotraukas. Patiekalo estetinis vaizdas yra prastas, patiekalas neatrodo reprezentatyviai, patiekalas patiektas atmestinai, jo vaizdas nežadina apetito. Patiekalo pateikimas atkartoja daugumą kitų vertinimui pateiktų patiekalų sudėtines dalis ir pateikimą.







11.2. Perkančioji organizacija vertins, ar Tiekėjas taiko maisto švaistymo mažinimo priemones (M). Jeigu Tiekėjas pasiūlyme įsipareigoja sutarties vykdymo metu ne mažiau nei 50 % pagamintų ir nepanaudotų maisto porcijų neatlygintinai perduoti maistą priimančioms organizacijoms[footnoteRef:5], jam bus skiriamas 1 balas. Jeigu Tiekėjas netaiko maisto švaistymo mažinimo priemonių, jam skiriamas 0 balų. [5:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 

Tiekėjas kartu su pasiūlymo A dalimi turi pateikti bendradarbiavimo sutartį, ketinimų protokolą ar kitą lygiavertį dokumentą, patvirtinantį tiekėjo bendradarbiavimą su maistą priimančiomis organizacijomis[footnoteRef:6]. [6:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 


12. Pasiūlymų vertinimo kriterijų svoris: 
4 lentelė (II P.O.D)
	VERTINIMO KRITERIJAI
	Lyginamasis svoris ekonominio naudingumo įvertinime 

	12.1. Pirmas kriterijus – kaina (C)
Vertinama palyginamoji pasiūlymo kaina eurais, įskaitant visus mokesčius (taip pat ir PVM, jei taikomas),  nurodyta pasiūlymo B dalyje 
	X=40

	12.2. Antras kriterijus – Kokybė (T)
	Y=60

	12.2.1. Patiekalų estetinis vaizdas/pateikimas bei sudėtis (T1)
	Y1 =50

	12.2.2. Tiekėjas taiko maisto švaistymo mažinimo priemones – pagamintos ir nepanaudotos maisto porcijos dovanojamos maistą priimančioms organizacijoms[footnoteRef:7] (T2) [7:  Maistą priimanti organizacija – tai nevyriausybinė organizacija, labdaros ir paramos fondas, religinė bendruomenė ar kita ne pelno siekianti organizacija, kuri užsiima socialine veikla ir turi teisę pagal galiojančius teisės aktus priimti, tvarkyti ir dalinti maisto produktus nepasiturintiems, socialiai pažeidžiamiems asmenims.] 

	Y2=10



13. Ekonominis naudingumas (S) apskaičiuojamas sudedant tiekėjo pasiūlymo kainos (C) ir kokybės (T) balus (gaunamos kriterijų reikšmės apvalinamos dviejų skaičių po kablelio tikslumu, t. y. surinkus pvz. 50,564 balų – apvalinama į 50,56, o surinkus 50,565 balų – apvalinama į 50,57):

13.1. Pasiūlymo kainos (C) balai apskaičiuojami mažiausios iš visų pasiūlymų pasiūlytos kainos (Cmin) ir vertinamo pasiūlymo kainos (Cp) santykį padauginant iš kainos lyginamojo svorio (X):

13.2. Kriterijaus (T) balai apskaičiuojami – parametro reikšmę (Rp) palyginant su didžiausia galima to paties parametro reikšme (Rmax) (t.y. maksimalia balų suma – 10 balų) ir padauginant iš vertinamo kriterijaus lyginamojo svorio (Y):


Rp – vertinamo parametro reikšmė, kurią sudaro vertinimo metu parametrui suteiktų balų vidurkis, t. y. kiekvienas Komisijos narys ar ekspertas, vertindamas parametro atitikimą, suteikia parametrui tam tikrą balą. Visų Komisijos narių ar ekspertų suteikti balai už kiekvieną vertinimui pateiktą patiekalą yra sumuojami ir apskaičiuojamas parametro vidurkis. Parametro vidurkis apskaičiuojamas pagal vertinimui pateiktų patiekalų skaičių, kuris nurodytas 10.1. punkte.
13.3. Kriterijaus T2 balai apskaičiuojami Tiekėjui skirtą balą (M), už maisto švaistymo mažinimo priemones, padauginus iš vertinamo kriterijaus lyginamojo svorio Y2:
T2=MY2

14. Atlikus balų apskaičiavimą ir nustačius pasiūlymų eilę, jei vienas iš tiekėjų atsiima pasiūlymą ar yra pašalinamas iš pirkimo procedūrų, Perkančioji organizacija numato galimybę tokiais atvejais perskaičiuoti jau suteiktus balus. 




