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[bookmark: _GoBack]PREKIŲ TECHNINĖ SPECIFIKACIJA, PRELIMINARŪS PREKIŲ KIEKIAI IR PRELIMINARIOSIOS SUTARTIES ĮKAINIAI 

Lentelėje (7 stulpelis) BŪTINA nurodyti reikalaujamas reikšmes, nurodant siūlomų prekių duomenis (gamintoją arba platintoją ir kitą reikalaujamą informaciją).

Siūlomų prekių atitiktis techninėje specifikacijoje nurodytiems reikalavimams bus tikrinama sutarties vykdymo metu, tačiau Perkančiajai organizacijai kilus įtarimams dėl siūlomų prekių atitikties nurodytiems reikalavimams, turi teisę paprašyti tiekėjo pateikti atitiktį įrodančius dokumentus pasiūlymų vertinimo metu.
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	Bendrieji reikalavimai:
· Visos prekės privalo atitikti Vaikų maitinimo organizavimo tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija) (toliau – Vaikų maitinimo aprašas) nustatytus reikalavimus;
· Visos prekės privalo atitikti Suaugusiųjų asmenų maitinimo organizavimo socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2023 m. sausio 4 d. įsakymu Nr. V-11 (aktuali redakcija) nustatytus reikalavimus;
· Tiekėjas privalo laikytis (užtikrinti) bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos (aktuali redakcija) ir Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675 (aktuali redakcija), reikalavimų; 
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad ženklinimas atitiktų Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677, ir 2011 m. spalio 25 d. ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 nuostatas;
· Tiekėjas turi užtikrinti žmonių sveikatos ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002 (arba jam lygiaverčiu) ir 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 nustatytais reikalavimais; 
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad fasuotos prekės atitiktų Lietuvos Respublikos Ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ reikalavimus;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad pesticidų likučiai atitiktų 2005 m. vasario 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 396/2005 „dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių augalinės ir gyvūninės kilmės maiste ir pašaruose ar ant jų ir iš dalies keičiantis Tarybos direktyvą 91/414/EEB“ nuostatas.
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad produktams pakuoti, sandėliuoti skirtos taros ir pakavimo medžiagos atitiktų 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad cheminių teršalų didžiausios leistinos koncentracijos atitiktų 2023 m. balandžio 25 d. Komisijos reglamento (ES) Nr. 2023/915 „Dėl didžiausios leidžiamosios tam tikrų teršalų koncentracijos maiste, kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 1881/2006 0147;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad šviežių uogų kokybės reikalavimai atitiktų 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1308/2013 papildomas vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus prekybos standartais ir panaikinamas Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1666/1999 ir Komisijos įgyvendinimo reglamentai (ES) Nr. 543/2011 ir (ES) Nr. 1333/2011:
Būtiniausi šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimai
Atsižvelgiant į leidžiamąsias nuokrypas, produktai turi būti:
nepažeisti,
nesugedę; produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jie yra netinkami vartoti, neleidžiami,
švarūs, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
be perteklinės išorinės drėgmės,
beveik be kenkėjų,
kenkėjų nepažeistu minkštimu,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Produktų būklė turi būti tokia, kad jie: nenukentėtų vežant ir tvarkant, į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
Būtiniausius prinokimo reikalavimai:
Produktai turi būti pakankamai, bet ne per daug subrendę, o vaisiai turi būti pakankamai prinokę, bet nepernokę.
Produktai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks.
Leidžiamosios nuokrypos:
Kiekvienoje partijoje gali būti 10 proc. produktų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių būtiniausių kokybės reikalavimų. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 2 proc. produktų gali būti pažeisti puvinio.

Braškių ir žemuogių prekybos standartas
būtiniausi reikalavimai

Laikantis kiekvienai klasei taikomų specialiųjų nuostatų ir leidžiamųjų nuokrypų, visų klasių braškės ir žemuogės turi būti:
nepažeistos,
nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad jos yra netinkamos vartoti, yra neleidžiamos,
švarios, beveik be jokių matomų pašalinių medžiagų,
šviežiai atrodančios, bet neplautos,
beveik be kenkėjų,
beveik nepažeistos kenkėjų,
su taurelėmis (išskyrus žemuoges); taurelė ir kotelis (jei jie yra) turi būti švieži,
be perteklinės išorinės drėgmės,
be pašalinio kvapo ir (arba) skonio.
Braškės ir žemuogės turi būti pakankamai subrendusios ir prinokusios. Jos turi būti tiek subrendusios ir tokios būklės, kad: nenukentėtų vežant bei tvarkant ir į paskirties vietą būtų pristatytos tinkamos būklės.

I klasės braškės ir žemuogės turi būti geros kokybės. Jos turi turėti atitinkamai veislei būdingas savybes.
Tačiau gali būti leidžiami toliau nurodyti nežymūs defektai, jeigu dėl jų nesikeičia bendra uogų išvaizda, kokybė, išsilaikymo kokybė ir pateikimas pakuotėje:
nežymus formos defektas,
nežymi balta dėmė, dengianti ne daugiau kaip dešimtadalį viso uogos paviršiaus,
nedidelės paviršiaus įspaudimo žymės.
Jos turi būti beveik nežemėtos.

Dydis nustatomas pagal didžiausią pjūvio ties viduriu skersmenį.
Mažiausias dydis yra:
25 mm, jei uogos ekstra klasės,
18 mm, jei uogos I ir II klasės.

Leidžiamosios kokybės nuokrypos
I klasės visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % braškių arba žemuogių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių šios klasės reikalavimų, tačiau atitinkančių II klasės reikalavimus. Iš šios leidžiamosios nuokrypos iš viso ne daugiau kaip 2 % gali sudaryti produktai, neatitinkantys nei II klasės kokybės reikalavimų, nei būtiniausių reikalavimų, arba puvinio pažeisti produktai.

Leidžiamosios dydžio nuokrypos: visa leidžiamoji nuokrypa – 10 % braškių arba žemuogių (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių mažiausio dydžio reikalavimų.

Vienodumas: I klasės braškės ir žemuogės gali būti ne visiškai vienodo dydžio. Visas pakuotės turinys turi būti toks pat kaip ir pakuotės turinio matomoji dalis.
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	1. 1
	Avietės (6150340),  perkamos III metų ketvirtį
	Spalva ryškiai raudona arba rausvai raudona, vienoda pagal veislę; kvapas būdingas avietėms, šviežias, be pašalinių kvapų; skonis be kartumo ar rūgimo požymių; uogos vientisos, nepažeistos, nesutrintos, nepernokusios; be puvinio, pelėsių, dūlėjimo, vabzdžių ar mechaninių pažeidimų; uogos švarios, be žemių, smėlio, lapų, stiebelių ar kitų priemaišų.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 1) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.

	[bookmark: _Hlk203983104]Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 0,25 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	1725
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	2. 
	Braškės (6150350),  perkamos gegužės mėn.
	Ne žemesnės kaip I klasės.
Uogos dydis ne mažesnis kaip 18 mm.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Braškių kokybė turi atitikti braškių ir žemuogių prekybos standartą.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	2148
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	3. 
	Braškės (6150350),  perkamos  birželio mėn.
	Ne žemesnės kaip I klasės.
Uogos dydis ne mažesnis kaip 18 mm.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Braškių kokybė turi atitikti braškių ir žemuogių prekybos standartą.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	3566
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	4. 
	Braškės (6150350),  perkamos  liepos mėn.
	Ne žemesnės kaip I klasės.
Uogos dydis ne mažesnis kaip 18 mm.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Braškių kokybė turi atitikti braškių ir žemuogių prekybos standartą.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	2230
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	5. 
	Braškės (6150350),  perkamos rugpjūčio mėn.
	Ne žemesnės kaip I klasės.
Uogos dydis ne mažesnis kaip 18 mm.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Braškių kokybė turi atitikti braškių ir žemuogių prekybos standartą.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	1490
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

...............................
(nurodyti klasę)

	
	

	6. 
	Slyvos (6150450), perkamos III metų  ketvirtį
	Vaisius apvalus ar ovalus, vidutinio dyžio arba didesnis už vidutinį (40-60 g). Kauliukas lengvai atsidalo arba gali būti šiek tiek prikibęs, bet išsiima pakankamai lengvai. Minkštimas geltonas, sultingas. Odelė švari, sausa, be puvinio, be įtrūkimų.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	2910
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	7. 
	Šilauogės (6150320), perkamos I metų ketvirtį
	Uogos skersmuo ≥ 10 mm. Nuo mėlynos iki tamsiai mėlynos spalvos, su vaškiniu sluoksniu. Prinokusios. Skonis ir kvapas būdingas šilauogėms (saldus ar saldžiarūgštis), be pelėsio ir puvinio kvapo, skonio. Nepažeistos – be įtrūkimų, be pelėsio, be puvinio, be pažeidimų nuo vabzdžių ar spaudimo.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	1395
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	8. 
	Šilauogės (6150320), perkamos II metų ketvirtį
	Uogos skersmuo ≥ 10 mm. Nuo mėlynos iki tamsiai mėlynos spalvos, su vaškiniu sluoksniu. Prinokusios. Skonis ir kvapas būdingas šilauogėms  (saldus ar saldžiarūgštis), be pelėsio ir puvinio kvapo, skonio. Nepažeistos – be įtrūkimų, be pelėsio, be puvinio, be pažeidimų nuo vabzdžių ar spaudimo.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	2600
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	9. 
	Šilauogės (6150320), perkamos III metų ketvirtį
	Uogos skersmuo ≥ 10 mm. Nuo mėlynos iki tamsiai mėlynos spalvos, su vaškiniu sluoksniu. Prinokusios. Skonis ir kvapas būdingas šilauogėms  (saldus ar saldžiarūgštis), be pelėsio ir puvinio kvapo, skonio. Nepažeistos – be įtrūkimų, be pelėsio, be puvinio, be pažeidimų nuo vabzdžių ar spaudimo.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	3895
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	10. 
	Šilauogės (6150320), perkamos IV metų ketvirtį
	Uogos skersmuo ≥ 10 mm. Nuo mėlynos iki tamsiai mėlynos spalvos, su vaškiniu sluoksniu. Prinokusios. Skonis ir kvapas būdingas šilauogėms  (saldus ar saldžiarūgštis), be pelėsio ir puvinio kvapo, skonio. Nepažeistos – be įtrūkimų, be pelėsio, be puvinio, be pažeidimų nuo vabzdžių ar spaudimo.
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 2) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	1635
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	11. 
	Trešnės (6150130), perkamos  birželio mėn.
	Uogos dydis (skersmuo) nuo 20 mm. Uoga apvali ar primenanti širdies formą. Vienodos spalvos, nuo raudonos iki tamsiai raudonos. Odelė švari, sausa, be įtrūkimų ar spaudimo pažeidimų. Skonis tipiškas veislei, saldus arba saldžiarūgštis.
Uoga su koteliu. Kotelis sveikas, žalias, neapdžiūvęs.
Uogos turi būti visiškai prinokusios, bet ne pernokusios.
Be puvinio ir pelėsio žymių (įskaitant skonį, kvapą).
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 1) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	345
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	

	12. 
	Trešnės (6150130),  perkamos III metų ketvirtį
	Uogos dydis (skersmuo) nuo 20 mm. Uoga apvali ar primenanti širdies formą. Vienodos spalvos, nuo raudonos iki tamsiai raudonos. Odelė švari, sausa, be įtrūkimų ar spaudimo pažeidimų. Skonis tipiškas veislei, saldus arba saldžiarūgštis.
Uoga su koteliu. Kotelis sveikas, žalias, neapdžiūvęs.
Uogos turi būti visiškai prinokusios, bet ne pernokusios.
Be puvinio ir pelėsio žymių (įskaitant skonį, kvapą).
Laikymo temperatūra nuo 0 iki (+ 1) oC.
Turi atitikti būtiniausius šviežių uogų, neskirstomų į klases, kokybės reikalavimus.
	Pagal įstaigos poreikį, atsižvelgiant į išfasavimo pakuotės dydį, kuri negali būti didesnė  nei 2 kg. 
Jei prekės supakuotos į pakuotes, jos turi būti supakuotos taip, kad išvengtų mechaninių pažeidimų (spaudos, įbrėžimų, trinties), būtų užtikrintas mikroklimatas (drėgmė, kvėpavimas), higiena, prekinės išvaizdos išlaikymas.
	kg
	500
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

...............................
(nurodyti gamintoją ar platintoją)2

	
	




    _________________________________________________                                  ___________________                                _________________________
      (Tiekėjo ar jo įgalioto asmens pareigų pavadinimas)*                                            (Parašas)                                                             (Vardas, pavardė)

*Jei dokumentas pasirašytas ne tiekėjo vadovo, kartu pateikiamas įgaliojimas, suteikiantis teisę šį dokumentą pasirašiusiam darbuotojui, atstovauti tiekėją.

1  Prekės nomenklatūrinis numeris (kodas) – komercinės reikšmės neturintis identifikacinis numeris, kurio reikšmė nurodoma pagrindinės sutarties projekto 1.5 papunktyje.
2 Prekės gamintojas ar platintojas – Tiekėjas gali nurodyti daugiau negu vieno gamintojo ar platintojo prekę, kuri atitinka techninėje specifikacijoje nurodytus reikalavimus.
