ŠALDYTI, KONSERVUOTI IR KITAIP APDOROTI VAISIAI IR DARŽOVĖS
	
	Visos prekės, privalo atitikti. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d.
įsakymo Nr. V-964 „Dėl Vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“ (aktuali redakcija)

	
	Tiekėjai privalo laikytis bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos ir Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymo Nr. V-675 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 15:2005 „Maisto higiena“ patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.

	
	Tiekėjai turi užtikrinti žmonių sveikatą ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002, nustatančiame maistui skirtų teisės aktų bendruosius principus ir reikalavimus, įsteigiančiame Europos maisto saugos tarnybą ir nustatančiame su maisto saugos klausimais susijusias procedūras (arba jam lygiaverčiu Codex Alimentarius standartu), bei 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 dėl informacijos apie maistą teikimo vartotojams nustatytais reikalavimais.

	
	Produktams naudojami maisto priedai turi atitikti 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr.1333/2008 dėl maisto priedų reikalavimus;

	
	Fasuotų produktų ilgis, plotas ar skaičius produktų pakuotėje turi atitikti Lietuvos Respublikos ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl Fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus.

	
	Perdirbti vaisių ir daržovių produktai turi atitikti 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013, kuriuo nustatomas bendras žemės ūkio produktų rinkų organizavimas, reikalavimus;

	
	Konservuoti vaisiai, uogos ir daržovės privalo atitikti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 „Dėl Vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“(aktuali redakcija) patvirtintus reikalavimus;

	
	Perdirbti vaisių, uogų ir daržovių produktai turi atitikti tiekiamų rinkai šviežių vaisių prekybos standartus, nustatytus 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos įgyvendinimo reglamentas (ES) 2023/2430, kuriuo nustatomos vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus produktų atitikties prekybos standartams patikrų taisyklės;

	
	Konservuoti produktai, turi būti atitinkantys privalomuosius kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2002 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. 436 ,,Dėl Privalomųjų konservuotų agurkų, konservuotų morkų ir konservuotų kultūrinių grybų kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija);

	
	Vaisių sultys ir nektarai turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 29 d. įsakymu Nr. 61 “Dėl Vaisių sulčių ir panašių produktų techninio reglamento patvirtinimo“ (aktuali redakcija);

	
	Greitai užšaldyti maisto produktai turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2024 m. spalio 7 d. įsakymo Nr. 3D-706 „Dėl Greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento ir bandinių ėmimo ir jų temperatūros matavimo tvarkos aprašo patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 3 d. įsakymo Nr. 33 „Dėl Greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento patvirtinimo“ pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija) reikalavimus;



	· Užšaldytos braškės turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“
(aktuali redakcija) reikalavimus;
· Greitai užšaldytų žiedinių kopūstų kokybė turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d.
įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ (aktuali redakcija) reikalavimus;
· Perdirbti vaisiai ir daržovės turi atitikti 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos įgyvendinimo reglamentas (ES) 2023/2430, kuriuo nustatomos vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus produktų atitikties prekybos standartams patikrų taisyklės, reikalavimus;
· Džiovintų vaisių ir uogų kokybė turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2006 m. balandžio 19 d. įsakymu Nr. 3D-155 „Dėl Džiovintų vaisių techninio reglamento patvirtinimo” (aktuali redakcija) patvirtintus reikalavimus;
· Džiovinti vaisiai ir uogos turi atitikti 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos įgyvendinimo reglamentas (ES) 2023/2430, kuriuo nustatomos vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus produktų atitikties prekybos standartams patikrų taisyklės reikalavimus;
· Mikrobiologiniai kriterijai turi atitikti reikalavimus, pateiktus 2005 m. lapkričio 15 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų, su visais pakeitimais;
· Produktų ženklinimas turi atitikti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymo Nr. 677 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ patvirtinimo“ reikalavimus;
· Tara ir pakavimo medžiagos turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu ir Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtinimo“ (aktuali redakcija), reikalavimus;
· Maisto produktai, kurių sudėtyje yra arba kurie susideda iš genetiškai modifikuotų organizmų (toliau – GMO), arba kurie yra pagaminti, arba kurių sudėtyje yra iš GMO pagamintų ingredientų neturi būti siūlomi šiame pirkime.
NKP produkcija turi būti užauginta sertifikuotame NKP ūkyje bei atitikti kitus produkcijai keliamus reikalavimus.
Ūkiniu požiūriu uogomis yra laikomos tikrosios uogos, kai kurie paprastieji ir sutelktiniai kaulavaisiai, sėklavaisiai, netikrieji vaisiai.

	Reikalavimai produktams



	Eil. Nr.
	Maisto produkto pavadinimas
	Reikalavimų aprašymas
	Išfasavimas
	Mato vnt.
	Preliminarus
kiekis
per 12 mėn.
	Vieneto įkainis, Eur (be
PVM)
	Bendra įkainių suma per 12 mėn.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	6*7

	1
	Konservuoti žali žirneliai
	Taroje su patogių atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš žalių nešaldytų, ne rehidratuotų  žirnelių, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 65 proc. Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 1 kg
	Kg.
	7800
	
	

	2
	Konservuoti avinžirniai
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	135
	
	

	3
	Garuose ruošti avinžirniai
	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	55
	
	

	4
	Konservuotos raudonosios pupelės
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	210
	
	

	5
	Konservuotos baltosios pupelės 
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo, užpilas skaidrus. Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	65
	
	

	6
	Garuose ruoštos baltosios pupelės 
	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	100
	
	

	7
	Garuose ruoštos raudonosios pupelės 
	Taroje su patogiu atidarymu (skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Pagaminti iš nešaldytų, ne rehidratuotų, vidutinio kietumo.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	100
	
	

	8
	Konservuoti burokėliai obuolių sultyse
	Stiklinėje pakuotėje, pjaustyti smulkiais šiaudeliais, tamsiai raudonos spalvos. Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	1000
	
	

	9
	Burokėliai, virti 
vakuumuoti
	Lupti ir virti vakuume, smulkinti (perpjauti pusiau) arba neperpjauti ir pjūvio skersmuo ne mažesnis kaip 60 mm, paruošti vartojimui. Be papildomo skysčio išskyrus tą, kuris susidaro technologinio proceso metu.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų.
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	50
	
	

	10
	Pomidorų pasta
	Koncentruota pomidorų pasta iš 100 procentų pomidorų minkštimo. 1 kg pomidorų pastos sunaudota 8-10 kg pomidorų. Be glitimo ir pridėtinio cukraus (sudėtyje gali būti natūralių cukrų), nesūdyta, druskos kiekis galimas natūraliai. Skardinėje ar stiklinėje užsukamoje taroje.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip
0,250 kg
	Kg.
	1000
	
	

	11
	Konservuoti pomidorai
	Taroje su patogiu atidarymu (stiklainiuose atsukamu dangteliu, arba skardinėse dėžutėse su laikikliu atidarymui). Konservuoti lupti nesmulkinti pomidorai savo sultyse.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 60 proc., be konservantų. 
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 1 kg
	Kg.
	1650
	
	

	12
	Pomidorų padažas 
	Ne mažiau 45 proc. pomidorų pastos, sausų medžiagų kiekis ne mažiau 27 proc., be saldiklių, be dažiklių, be konservantų, be krakmolo, sterilizuotas arba pasterizuotas. 
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 0,5 kg
	Kg.
	100
	
	

	13
	Rauginti kopūstai
	Smulkiai supjaustyti,  nesuminkštėję, be pašalinių kvapų, neperrūgę, pagrindinė produkto sudedamoji dalis (švieži kopūstai. Tiekiami sandarioje taroje, skysčio ne daugiau kaip 230 g/1000 g. Pagrindinės sudėtinės dalys: kopūstai  ne mažiau kai 95 proc.)., morkos, valgomoji druska, cukrus, kmynai, be acto ar kitų konservantų.
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio).
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	Ne daugiau
kaip 1 kg
	Kg.
	400
	
	

	14
	Rauginti agurkai
	Vidutinio dydžio, neminkšti, nepjaustyti, be pašalinio kvapo. Tiekiami sandarioje taroje.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc., jei rauginti agurkai tiekiami kartu su skysčiu.
Išfasavimo svoris nurodytas grynasis produkto svoris.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	Ne daugiau
kaip 1,1 kg
	Kg.
	3200
	
	

	15
	Rauginti agurkai
	Vidutinio dydžio, neminkšti, nepjaustyti, be pašalinio kvapo. Tiekiami sandarioje taroje.
Grynojo produkto ne mažiau kaip 55 proc., jei rauginti agurkai tiekiami kartu su skysčiu. Išfasavimo svoris nurodytas grynasis produkto svoris.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 20 parų
	1,001 – ne
daugiau
kaip 5 kg
	Kg.
	3000
	
	

	16
	Šaldyti žali žirneliai
	Žalieji žirneliai be ankščių, greitai užšaldyti. Nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. {siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	1100
	
	

	17
	Šaldyti špinatai
	Lapeliai nesmulkinti ir nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	650
	
	

	18
	Šaldyti špinatai (smulkinti)
	Lapeliai smulkinti, pakartotinai neužšaldyti, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
Greitai užšaldyti.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	700
	
	

	19
	Šaldyti brokoliai 
	Greitai užšaldyti. Brokolių žiedų dydis svyruoja nuo 20 mm iki 60 mm. Pjaustyti, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	700
	
	

	20
	Šaldyti žiediniai kopūstai
	Greitai užšaldyti, skirstyti žiedynais, žiedynai smulkūs, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Be papildomų sudedamųjų dalių.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	1200
	
	

	21
	Šaldyti moliūgai 
	Greitai užšaldyti, moliūgas pjaustytas kubeliais, nesutrupėję, 	pakartotinai 	neužšaldyti, 	birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. {siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	1400
	
	

	22
	Šaldytos morkos
	Greitai 	užšaldytos, 	pjaustytos 	kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. {siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	60
	
	

	23
	Šaldyti žirneliai ir 
morkos
	Greitai užšaldyti, morkos pjaustytos kubeliais, žirniai be ankščių, nesmulkinti. Daržovės nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	600
	
	

	24
	Šaldytų daržovių mišinys
	Ne mažiau kaip 4 rūšių daržovės, skirtingomis proporcijomis: pupinių šeimos, bastutinių šeimos, salierinių šeimos šakniavaisiai (išskyrus salierus) ir moliūginių šeimos vaisiaus. Daržovės pjaustytos, nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
Greitai užšaldytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	1000
	
	

	25
	
	Šaldytos 
	
	Geltonosios ankštinės pjaustytos pupelės. Garuose ruoštos ir greitai užšaldytos. Nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	800
	
	

	
	
	geltonosios 
	
	
	
	
	
	

	
	
	ankštinės 
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	pupelės
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	26
	
	Šaldytos 
	
	Greitai užšaldytos, pjaustytos kubeliais, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. {siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	1100
	
	

	
	
	cukinijos
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	Šaldytos braškės
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	4000
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	Šaldytos avietės
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	220
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	Šaldytos šilauogės
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos. 
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 2,5 kg
	Kg.
	2000
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	Šaldytos vyšnios
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, be kauliukų, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 2,5 kg
	Kg.
	900
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	Šaldytos mėlynės
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 2,5 kg
	Kg.
	1000
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	Šaldytos spanguolės
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 2,5 kg
	Kg.
	1000
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	Šaldytos uogos (asorti)
	Ne mažiau 3 rūšių uogų (asorti). Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios, valytos, nevirtos, greitai užšaldytos. Jei į produkto sudėtį įeina uogos su kauliukais, kauliukai iš uogų turi būti pašalinti.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau
kaip 2,5 kg
	Kg.
	1200
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	Didžiosios razinos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Be kauliukų, tamsios, beveik juodos ar mėlynos, dažnai tamsiai bordinės spalvos razinos. 
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Kg.
	200
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	Džiovinti abrikosai 
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovinti abrikosai be kauliukų, nepjaustyti. Galimi dydžiai: vidutiniai, dideli, labai dideli.  Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Kg.
	800
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	Džiovintos slyvos
	Ne žemesnės kaip I klasės. Džiovintos slyvos be kauliukų, nepjaustytos.
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Kg.
	200
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	Džiovinti obuoliai
	Ne žemesnės kaip I klasės. Pjaustyti obuoliai žiedais ar pusžiedžiais be sėklalizdžių, be odelės. Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip 1 kg
	Kg.
	400
	
	

	38
	Saulėje džiovinti pomidorai
	Grynojo produkto ne mažiau kaip 65 proc 
.naudojamas ypač tyras alyvuogių aliejus,
Išfasavimo svoris nurodytas bendras (produkto ir skysčio)
{siūlyti produkto kainą kilogramais}
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų
	Ne daugiau kaip
0,300 kg
	Kg.
	22
	
	

	Iš viso be PVM
	

	PVM (21 %)
	

	Iš viso su PVM
	



