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 JOGURTUI ĮSIGYTI TECHNINĖS SPECIFIKACIJOS REIKALAVIMAI 
 
 

LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti jogurto, kuris turi atitikti šiuos reikalavimus: 
 
1. Natūralus jogurtas 3-5 proc riebumo - iki 19 000 kg 
2. Natūralus ekologiškas jogurta 3-5 proc riebumo - iki 5 700kg 
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti natūralaus jogurto 3 – 5 proc riebumo - iki 
19 000 kg 
 

1. Natūralus jogurtas 3 – 5 proc riebumo 
1.1.  Natūralus jogurtas turi būti pagamintas pagal LR ŽUM įsk. Nr.210/1999 su daliniais 

pakeitimais LR ŽŪM įsk. Nr.210/2014 ir LR Įsk. Nr.3D-335 reikalavimus.  
1.2. Natūralus jogurtas turi atitikti LR SVEIKATOS APSAUGOS MINISTRO ĮSAKYMĄ „DĖL 

MAITINIMO ORGANIZAVIMO IKIMOKYKLINIO UGDYMO, BENDROJO UGDYMO 
MOKYKLOSE IR VAIKŲ SOCIALINĖS GLOBOS ĮSTAIGOSE TVARKOS APRAŠO 
PATVIRTINIMO“ 3 priedo reikalavimus ir Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro 2019 m. rugpjūčio 20d. įsakymą Nr. V-1000. 

1.3. Jogurtas be laktozės, be pridėtinio cukraus, be priedų, be dažiklių. Gali būti praturtintas 
bifidobakterijomis, jogurtinėmis bakterijomis. 

1.4. Konsistencija: vienalytė, klampi. 
1.5. Skonis ir kvapas: pienarūgštinis, be pašalinio prieskonio. 
1.6. Jogurtas nuo 3 iki 5 proc. riebumo. 
1.7. Atvežto jogurto temperatūra – ne aukštesnė kaip + 6°C. 
1.8. Jogurtas turi būti sufasuotas 1- 5 kg talpos užplombuotose plastmasiniuose kibirėliuose. 

Kibirėlio kaina įskaičiuota į produkto kainą ir tara negrąžinama. 
1.9. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2016, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo 

reikalavimus. 
1.10. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: 

gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto 
kokybiniai rodikliai gramais (baltymai, riebalai, angliavandeniai, energetinė vertė kcal 
(kJ), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, laikymo sąlygos, informacija apie 
kilmės vietą, pagaminimo data, užrašas “Tinka vartoti iki (data)“. 

1.11. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 

1.12. Natūralus jogurtas pristatomas su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu 
(galioja iki). 

1.13. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 

1.14. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo Komisijos nurodytu terminu 
pateikti siūlomų prekių pavyzdžius. 

 
 

LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti natūralaus ekologiško jogurto 3 – 5 proc 
riebumo - iki 5 700 kg 
 

2. Natūralus ekologiškas jogurtas 3 – 5 proc riebumo 

https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.349A0DC50961
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.349A0DC50961/lbfOtIQMIS
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.7B0436F491FE
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2.1.  Natūralus ekologiškas jogurtas turi būti pagamintas pagal LR ŽUM įsk. Nr.210/1999 su 
daliniais pakeitimais LR ŽŪM įsk. Nr.210/2014 ir LR Įsk. Nr.3D-335 reikalavimus.  

2.2. Natūralus ekologiškas jogurtas turi atitikti LR SVEIKATOS APSAUGOS MINISTRO ĮSAKYMĄ 
„DĖL MAITINIMO ORGANIZAVIMO IKIMOKYKLINIO UGDYMO, BENDROJO UGDYMO 
MOKYKLOSE IR VAIKŲ SOCIALINĖS GLOBOS ĮSTAIGOSE TVARKOS APRAŠO 
PATVIRTINIMO“ 3 priedo reikalavimus ir Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos 
ministro 2019 m. rugpjūčio 20d. įsakymą Nr. V-1000. 

2.3. Natūralus ekologiškas jogurtas pagamintas naudojant 100 proc. natūralias žaliavas tik iš 
ekologinių ūkių. Natūralus ekologiškas jogurtas gaminamas atskirai nuo įprastų pieno 
produktų. 

2.4. Natūralus ekologiškas jogurtas be laktozės, be pridėtinio cukraus, be priedų, be dažiklių. 
Gali būti praturtintas bifidobakterijomis, jogurtinėmis bakterijomis. 

2.5. Konsistencija: vienalytė, klampi. 
2.6. Skonis ir kvapas: pienarūgštinis, be pašalinio prieskonio. 
2.7. Natūralus ekologiškas jogurtas nuo 3 iki 5 proc. riebumo. 
2.8. Atvežto natūralaus ekologiško jogurto temperatūra – ne aukštesnė kaip + 6°C. 
2.9. Natūralus ekologiškas jogurtas turi būti sufasuotas 0,3 - 5 kg talpos plastikinėje taroje arba 

kibirėlyje. Taros kaina įskaičiuota į produkto kainą ir tara negrąžinama. 
2.10. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2016, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo 

reikalavimus. 
2.11. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: 

gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto 
kokybiniai rodikliai gramais (baltymai, riebalai, angliavandeniai, energetinė vertė kcal 
(kJ), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, laikymo sąlygos, informacija apie 
kilmės vietą, pagaminimo data, užrašas “Tinka vartoti iki (data)“. 

2.12. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 

2.13. Natūralus ekologiškas jogurtas pristatomas su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti 
terminu (galioja iki). 

2.14. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui 
dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu - teikiant 
pasiūlymą, pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 

2.15. Viešojo pirkimo komisijai pareikalavus tiekėjas privalo Komisijos nurodytu terminu 
pateikti siūlomų prekių pavyzdžius. 

 
LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) 
tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 

 
 

Pastaba. Pateikti tik LSMU ligoninės Kauno klinikų techninėje specifikacijoje nurodytą 
produkcijos asortimentą. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.349A0DC50961
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.349A0DC50961/lbfOtIQMIS
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