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PREKIŲ TECHNINĖ SPECIFIKACIJA, PRELIMINARŪS PREKIŲ KIEKIAI IR PRELIMINARIOSIOS SUTARTIES ĮKAINIAI 

Lentelėje (7 stulpelis) BŪTINA nurodyti reikalaujamas reikšmes, nurodant siūlomų prekių duomenis (gamintoją (prekės ženklą) ir kitą reikalaujamą informaciją) ir dokumentų, kurie teikiami įrodant siūlomų prekių atitiktį techninės specifikacijos reikalavimams, nurodytiems lentelės 3 ir 4 stulpeliuose, failų pavadinimus.
Įrodant siūlomų prekių atitiktį nustatytiems reikalavimams pateikiama: 
siūlomų prekių gamintojo* katalogas ar kitas gamintojo leidinys, momentinė ekrano kopija iš gamintojo* tinklalapio, prekių etiketės ar pakuotės nuotrauka, jeigu joje yra atitiktį reikalavimams patvirtinanti informacija, gamintojo* rašytinis patvirtinimas (deklaracija). 
Prekių atitiktį nurodytiems reikalavimams įrodantys duomenys turi būti lietuvių kalba. Jei atitinkami dokumentai negali būti pateikti lietuvių kalba, šie dokumentai turi būti pateikiami originalo kalba su jų vertimu į lietuvių kalbą. Vertimas turi būti patvirtintas tiekėjo vadovo arba jo įgalioto asmens parašu, arba vertėjo parašu ir vertimo biuro antspaudu (jei turi). Pasiūlymai, kuriuose siūlomos prekės neatitiks reikalavimų, bus atmetami. 
Perkančioji organizacija, esant neaiškumams dėl pateiktų dokumentų, turi teisę prašyti Tiekėjo pateikti gamintojo paaiškinimą ar kitus papildomus gamintojo dokumentus.
Pastaba.
Jeigu tiekėjas pats yra siūlomų prekių gamintojas*, atitiktį reikalavimams patvirtinančių dokumentų pateikti nereikalaujama.
*Gamintoju šiame pirkime laikomas:
1) fizinis ar juridinis asmuo, kuris pagaminęs gaminį (prekę) viešai apie tai pareiškia, pažymėdamas jį savo pavadinimu, prekės ženklu arba kitu skiriamuoju ženklu, vykdydamas savo veiklą vadovaujasi teisės aktais, ir atitinka maisto verslo operatoriaus apibrėžimą, nurodytą 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002;
2) maisto verslo operatorius, kurio pavarde ar įmonės pavadinimu prekiaujama maisto produktu (preke), t. y. kurį jis pažymėjo savo pavadinimu (vardu), prekės ženklu arba kitu skiriamuoju ženklu, vykdydamas savo veiklą vadovaujasi teisės aktais ir atitinka maisto verslo operatoriaus apibrėžimą, nurodytą 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002, arba, jei tas operatorius nėra įsisteigęs Europos Sąjungoje – importuotojas į Europos Sąjungos rinką.
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	Bendrieji reikalavimai:
· Visos prekės privalo atitikti Vaikų maitinimo organizavimo tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 (aktuali redakcija) (toliau – Vaikų maitinimo aprašas) nustatytus reikalavimus;
· Visos prekės privalo atitikti Suaugusiųjų asmenų maitinimo organizavimo socialinės globos įstaigose tvarkos apraše, patvirtintame Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2023 m. sausio 4 d. įsakymu Nr. V-11 (aktuali redakcija) nustatytus reikalavimus;
· Tiekėjas privalo laikytis (užtikrinti) bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių pagal 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos (aktuali redakcija) ir Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675 (aktuali redakcija), reikalavimų; 
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad ženklinimas atitiktų Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodžio 24 d. įsakymu Nr. 677, ir 2011 m. spalio 25 d. ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 nuostatas (toliau – ES reglamentas Nr. 1169/2011);
· Tiekėjas turi užtikrinti žmonių sveikatos ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002 (arba jam lygiaverčiu) ir 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 nustatytais reikalavimais; 
· Tiekėjas turi užtikrinti bakteriologinius kriterijus, nurodytus 2007 m. gruodžio 5 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 1441/2007 „Iš dalies keičiantis Reglamentą (EB) Nr. 2073/2005 „Dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų“;
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad fasuotos prekės atitiktų Lietuvos Respublikos Ūkio ministro 2015 m. rugsėjo 25 d. įsakymo Nr. 4-594 „Dėl fasuotų prekių ir matavimo indų techninio reglamento patvirtinimo“ reikalavimus;
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad produktams pakuoti, sandėliuoti skirtos taros ir pakavimo medžiagos atitiktų 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad cheminių teršalų didžiausios leistinos koncentracijos atitiktų 2023 m. balandžio 25 d. Komisijos reglamento (ES) Nr. 2023/915 „Dėl didžiausios leidžiamosios tam tikrų teršalų koncentracijos maiste, kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 1881/2006 0147;
· Tiekėjai privalo užtikrinti, kad pesticidų likučiai atitiktų 2008 m. sausio 29 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 149/2008 „iš dalies keičiantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 396/2005 ir papildantis jį II, III ir IV priedais, kuriuose I priede išvardytiems produktams nustatomas didžiausias likučių kiekis“ ir 2008 m. liepos 31 d. Komisijos Reglamentas (EB) Nr. 839/2008 „kuriuo iš dalies keičiamos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 396/2005 II, III ir IV priedų nuostatos dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių tam tikruose produktuose arba ant jų“ reikalavimus;
· Tiekėjai turi užtikrinti, kad maisto priedai, kvapiosios medžiagos ir jų naudojimas atitiktų 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1333/2008 „Dėl maisto priedų“ ir 2008 m. gruodžio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1331/2008 „Nustatantis maisto priedų, fermentų ir kvapiųjų medžiagų leidimų suteikimo procedūrą“ nuostatas;
· Tiekėjas privalo užtikrinti, kad braškės ir žiediniai kopūstai atitiktų Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ reikalavimus (toliau – Reikalavimai);
· Greitai užšaldyti produktai turi atitikti reikalavimus, išvardintus Tarybos direktyvoje 1988 m. gruodžio 21 d. dėl valstybių narių įstatymų, reglamentuojančių greitai užšaldytus žmonėms vartoti skirtus maisto produktus, suderinimo (89/108/EEB).
Kiti reikalavimai:
Greitas užšaldymas. Kuo greičiau bus užšaldytas maistas, tuo jo kokybė bus aukštesnė. Greitas užšaldymas šoko kamerose arba specialiose greito užšaldymo lentynose apsaugo nuo didelių ledo kristalų atsiradimo, nes trumpas sušaldymui skirtas laikas neleidžia susidaryti dideliems ledo kristalams, kurie atitirpinimo metu pažeistų produkto ląsteles. 
Greitai užšaldytų maisto produktų temperatūra visose produkto vietose turi būti pastovi – minus -18°C arba žemesnė. Pervežimo metu galimas trumpalaikis temperatūros šoktelėjimas, neviršijantis +3°C. Produkto temperatūros nukrypimai vietinio paskirstymo metu neturi būti didesni kaip 3°C.
Produktai skirti visuomeninio maitinimo įstaigoms, kurių pagrindinis vartotojas yra vaikai nuo 1,5 metų amžiaus.
Visų produktų minimalus galiojimo laikas nuo tiekimo (pristatymo) dienos turi būti ne trumpesnis kaip 6 mėnesiai.
1. Šaldyti brokoliai (lot. Brassica oleracea var. italica). Sveiki, švarūs, tinkamai prinokę brokolių žiedynai, užšaldyti greito užšaldymo būdu. Brokolių žiedų skilčių dydis gali svyruoti nuo 15 iki 45 mm (leidžiamas 20 proc. dydžio nuokrypis pagal masę). Negali būti stambių stiebų gabalų, neturinčių žiedynų, gali būti tik tie kotelių fragmentai, kurie natūraliai priklauso žiedynui. Brokoliai neturi būti pažeisti pelėsio, puvinio, kenkėjų. Negali būti naudojami pageltonavę ar supuvę žiedynai. Brokolio žiedynai turi būti be kenkėjų liekanų ar kitų pašalinių medžiagų. Šaldyti brokoliai birūs (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Šaldytų brokolių išvaizda turi būti būdinga šviežiems brokoliams, t. y. nuo žalios iki tamsiai žalios. Kvapas būdingas brokoliams, be pašalinių kvapų ar skonio ir be šerkšno. Iš viso leistinų defektų (pakitusi spalva, dėmėti, mechaniniai pažeidimai, apipjaustyti ir pan.) kiekis – iki 25 proc. pagal masę. Defrostavus sušaldytus brokolius, jų išvaizda ir konsistencija turi būti būdinga termiškai neapdorotiems brokoliams. Šaldyti brokoliai prieš užšaldant gali būti blanširuojami.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
2. [bookmark: _Hlk214628456]Šaldyti moliūgai (lot. Cucurbita). Pagaminti iš sveikų, prinokusių, švarių, be mechaninių pažeidimų moliūgų, supjaustytų kubeliais, be žievės, sėklų ir minkštimo dalių, užšaldytų greito užšaldymo būdu. Šaldyti moliūgai neturi būti pažeisti pelėsio, puvinio, kenkėjų. Turi būti be kenkėjų liekanų ar kitų pašalinių medžiagų. Šaldyti moliūgų kubeliai birūs (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Užšaldytų gabalėlių paviršius turi būti švarus, be matomų ledo sluoksnių. Šaldytų moliūgų spalva būdinga veislei – nuo geltonos iki oranžinės, tolygi, kvapas bei skonis turi būti būdingas šviežiam moliūgui, be pašalinių kvapų ir skonio. Po atitirpinimo moliūgų kubeliai turi išlaikyti formą ir konsistenciją, būdingą termiškai neapdorotiems moliūgams. 
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
3. Šaldyti špinatai (lot. Spinacia oleracea). Pagaminti iš šviežių, sveikų, subrendusių špinatų lapelių. Lapeliai nuplauti, atrinkti (žalios, tolygios spalvos, be pageltusių, nuvytusių, pažeistų dalių), gali būti su stiebeliu, užšaldyti greito užšaldymo būdu. Kvapas ir skonis turi būti būdingas špinatams, be pašalinių kvapų ar kartumo. Neturi būti svetimkūnių, šaknų, stambių stiebų, žemių ar vabzdžių liekanų, be šerkšno.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
4. Šaldyti žali žirneliai (lot. Pisum sativum). Pagaminti iš šviežių, subrendusių, sveikų, švarių, žalių žirnelių, užšaldytų greito užšaldymo būdu. Žirneliai turi būti vienodos spalvos ir dydžio, be kenkėjų ar pelėsių pažeidimų. Negali būti perbrendusių, pageltusių ar sugedusių žirnelių. Nebrandžių žirnelių gali būti iki 5 proc. pagal masę. Žirnelių odelė turi būti elastinga, be raukšlių ar pažeidimų, be šerkšno. Žirneliai turi būti birūs (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Žirneliai turi būti išsaugoję jiems būdingą skonį, kvapą.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
5. Šaldyti žiediniai kopūstai (lot. Brassica oleracea var. botrytis). Sveiki, švarūs, tinkamai prinokę žiedynai, užšaldyti greito užšaldymo būdu. Žiedų skilčių dydis gali svyruoti nuo 30 iki 60 mm (leidžiamas 20 proc. dydžio nuokrypis pagal masę). Negali būti stambių stiebų gabalų, neturinčių žiedynų, gali būti tik tie kotelių fragmentai, kurie natūraliai priklauso žiedynui. Neturi būti pažeisti pelėsio, puvinio, kenkėjų. Turi būti be kenkėjų liekanų ar kitų pašalinių medžiagų. Negali būti naudojami pageltonavę ar supuvę žiedynai. Šaldyti žiediniai kopūstai birūs (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Šaldytų žiedinių kopūstų išvaizda turi būti būdinga šviežiems žiediniams kopūstams, t. y. nuo baltos iki kreminės. Kvapas būdingas žiediniams kopūstams, be pašalinių kvapų ar skonio ir be šerkšno. Iš viso leistinų defektų (pakitusi spalva, dėmėti, mechaniniai pažeidimai, apipjaustyti, lapuoti, netanki galvutė ir pan.) kiekis – iki 25 proc. pagal masę. Defrostavus sušaldytus žiedinius kopūstus, jų išvaizda ir konsistencija turi būti būdinga termiškai neapdorotiems žiediniams kopūstams. Šaldyti žiediniai kopūstai prieš užšaldant gali būti blanširuojami. Šaldyti žiediniai kopūstai turi atitikti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ nuostatas.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
6. Šaldytos avietės (lot. Rubus idaeus). Avietės sveikos, prinokusios (nesunokusių ar išblukusios spalvos ne daugiau kaip 10 proc. pagal masę), švarios, be pelėsių, be pašalinių kvapų ir skonio, be lapelių, šakelių, kotelių (leidžiama lapelių, šakelių ir kotelių iki 1 proc. pagal masę), kenkėjų ir jų liekanų, žemių, akmenukų, kitų priemaišų ar šerkšno. Turi būti užšaldytos greito užšaldymo būdu ir pateikiamos biriomis uogomis (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Avietės turi būti nesutrintos (leidžiama grūdelių iki 20 proc. pagal masę), išlaikiusios formą, skonį, kvapą ir spalvą, būdingą šviežioms avietėms. Produktas turi būti paruoštas vartoti po atšildymo, be papildomo terminio apdorojimo. 
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
7. Šaldytos ankštinės (šparaginės) pupelės (lot. Phaseolus vulgaris). Ankštinės (šparaginės) pupelės – tai nepilnai subrendusios paprastųjų pupelių ankštys. Ankščių odelė turi būti stora ir mėsinga, o sėklos (pupelės) dar nesusiformavusios (nesusiformavusios iki brandžių, valgomų pupelių). Ankštinės (šparaginės) pupelės turi būti švarios, sveikos, be pašalinių priemaišų (pašalinių priemaišų (lapelių, kotelių) kiekis neturi būti didesnis kaip 1 proc. pagal masę), nepažeistos kenkėjų. Ankštinės (šparaginės) pupelės turi būti vienodos rūšies ir brandos, turėti būdingą žalią spalvą, natūralų kvapą ir skonį, be pašalinių kvapų ar poskonių. Ankštinės (šparaginės) pupelės turi būti užšaldytos greito užšaldymo būdu. Ankštinės (šparaginės) pupelės turi būti birios. Sugniužusių / suglebusių ir pažeistų, ruduojančių ankštinių (šparaginių) pupelių kiekis neturi būti didesnis kaip 10 proc. pagal masę.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
8. Šaldytos braškės (lot. Fragaria grandiflora L. ar Fragaria vesca L.). Braškių mažiausias skersmuo turi būti ne mažesnis nei 15 mm. Paruoštos iš šviežių, sveikų, švarių, prinokusių, nuskabytais taurėlapiais, tvirtos konsistencijos uogų. Turi būti užšaldytos greito užšaldymo būdu. Greitai užšaldytos braškės turi būti: natūralios, būdingos šioms uogoms spalvos; be pašalinio skonio ir kvapo; nepažeistos, gali būti nesmarkiai sumaigytų uogų (skilusių, sutrintų ar apdaužytų uogų gali būti ne daugiau kaip 5 proc. pagal masę); nepažeistos; švarios, be smėlio, žvyro ir kitokių pašalinių medžiagų; be žiedynkočių, jų dalelių, taurėlapių, lapų ir kitokių pašalinių augalinių medžiagų; sveikos, be pelėsių, vabzdžių išėstų vietų ir kitokių dėmių; normaliai išsivysčiusios; nesuledėjusios; pateiktos kaip laisvai byrančios (t. y. kai atskiros nepjaustytos uogos nėra sukibusios viena su kita) (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Leistini dydžio nuokrypiai nepjaustytose braškėse: jei braškės pateikiamos rūšiuotos, leidžiamas 10 proc. pagal skaičių nuokrypis tų uogų, kurios neatitinka Reikalavimų 5 p. (nepjaustytos braškės gali būti pateiktos rūšiuotos pagal dydį arba nerūšiuotos. Jei nepjaustytos braškės yra rūšiuotos pagal dydį, jos privalo būti pakankamai vienodos kiekvienoje pakuotėje, o skirtumas tarp didžiausios uogos ir mažiausios uogos skersmens privalo neviršyti daugiau kaip 10 mm) nuostatų; Fragaria grandiflora L. veislės, nežiūrint ar uogos rūšiuotos pagal dydį ar ne, uogų, kurių didžiausias skersmuo mažesnis nei 15 mm, kiekis neturi viršyti 5 proc. pagal skaičių. Mineralinių priemaišų (smėlio) turi būti ne daugiau kaip 0,1 proc. m/m nuo viso produkto kiekio. Leidžiamų defektų kiekis neturi viršyti Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymo Nr. 3D-353 „Dėl Privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“ priede nurodytų apribojimų.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
9. Šaldytos cukinijos (lot. Cucurbita pepo) paruoštos iš šviežios, brandžios, sveikos, nepažeistos cukinijos. Turi būti užšaldytos greito užšaldymo būdu. Pjaustytos vienodų matmenų kubeliais, kurių išmatavimai ne didesni kaip 20x20x20 mm, pašalinių augalinių dalių neturi būti daugiau kaip 1 proc. pagal masę. Spalva būdinga šviežiai cukinijai (žalsva arba gelsvai žalia, priklausomai nuo veislės). Birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę), be ledo kristalų sankaupų, be pašalinių priemaišų, be pašalinių kvapų, be kartumo.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
10. Šaldytos mėlynės, šaldytos šilauogės (lot. Vaccinium myrtillus, Vaccinium corymbosum) paruoštos iš šviežių, prinokusių, sveikų, nesugedusių mėlynių/šilauogių (pažeistų, susmulkintų ar nesubrendusių uogų gali būti ne daugiau kaip 10 proc. pagal masę). Užšaldytos greito užšaldymo būdu. Uogos išvalytos nuo lapų, šakelių, kitų augalinių priemaišų (leidžiamas augalinių priemaišų kiekis ne didesnis kaip 1 proc. pagal masę), be svetimkūnių (akmenukai, stiklas, metalas, plastikas). Mėlynės/šilauogės turi būti joms būdingos išvaizdos: tamsiai mėlynos iki juodai mėlynos spalvos (būdinga sunokusioms mėlynėms/šilauogėms), kvapas ir skonis būdingas mėlynėms/šilauogėms, be pašalinių kvapų ar kartaus skonio, pelėsio skonio ar kvapo. Uogos turi būti stangrios, birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Produktas turi būti paruoštas vartoti po atšildymo, be papildomo terminio apdorojimo.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
11. Šaldytos morkos (lot. Daucus carota) paruoštos iš šviežių, prinokusių, sveikų, švarių, nuvalytų (gali būti su lupimo defektais iki 5 proc. pagal masę), plautų ir nepažeistų morkų, be puvimo, įtrūkimų ar pažaliavimų (su pažaliavimais gali būti iki 5 proc. pagal masę), iš viso defektuotų morkų gali būti iki 20 proc. pagal masę. Turi būti užšaldytos greito užšaldymo būdu. Pjaustytos kubeliais, kurių išmatavimai ne didesni kaip 20x20x20 mm. Pašalinių augalinių dalių neturi būti daugiau kaip 1 proc. pagal masę. Ne augalinių priemaišų neturi būti. Spalva būdinga morkoms – oranžinė. Birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę), be ledo kristalų sankaupų, be pašalinių kvapų, be kartumo, atitirpinus išlaiko formą, yra stangrios, vientisos. Prieš užšaldant morkos gali būti blanširuojamos. 
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
12. Šaldytos spanguolės (lot. Vaccinium macrocarpon, Vaccinium oxycoccos), paruoštos iš švarių, prinokusių, sveikų (be ligų sukėlėjų ir kenkėjų sužalojimų, be pelėsio ir puvimo požymių) spanguolių uogų. Užšaldytos greito užšaldymo būdu. Be pašalinio skonio ir kvapo, būdingas šios rūšies uogoms, atitirpinus išlaiko formą, yra stangrios, vientisos. Uogos raudonos spalvos, tačiau viena uogos pusė gali būti rausva (nekondicinės spalvos uogų gali būti iki 2 proc. pagal masę). Birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Pašalinių augalinių dalių neturi būti daugiau kaip 1 proc. pagal masę, kitų priemaišų neturi būti. Produktas turi būti paruoštas vartoti po atšildymo, be papildomo terminio apdorojimo.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
13. Šaldytų uogų mišinys. Paruoštas iš sveikų, nepažeistų uogų/kaulavaisių, be kenkėjų pažeidimų, be pelėsio. Kaulavaisiai turi būti be kauliukų. Užšaldyta greito užšaldymo būdu. Naudojamų vaisių spalva, kvapas būdingi mišinio sudedamosioms dalims. Kvapas gali būti ne toks ryškus. Nedidelis šerkšnas nėra laikomas defektu. Birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Pašalinių augalinių dalių neturi būti daugiau kaip 1 proc. pagal masę, kitų priemaišų neturi būti. Produktas turi būti paruoštas vartoti po atšildymo, be papildomo terminio apdorojimo. 
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
14. Šaldytos vyšnios (lot. Prunus cerasus), paruoštos iš prinokusių, sveikų vyšnių be kotelių, be lapų, be kauliukų (kauliukų priemaišų kiekis iki 1 proc. pagal masę). Pašalinių augalinių priemaišų ne daugiau kaip 1 proc. pagal masę, kitų priemaišų neturi būti. Užšaldytos greito užšaldymo būdu. Birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Vyšnių spalva turi būti tipiška prinokusioms vyšnioms, nuo raudonos iki tamsiai raudonos spalvos. Vyšnios turi būti joms būdingo kvapo ir skonio, be pašalinio kvapo, skonio. Iš viso defektuotų vyšnių gali būti iki 20 proc. pagal masę. Nedidelis šerkšnas nėra laikomas defektu. Produktas turi būti paruoštas vartoti po atšildymo, be papildomo terminio apdorojimo.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
15. Šaldytų daržovių mišiniai (15 – 17 pozicijos) paruošti iš sveikų, švarių, nepažeistų daržovių, be kenkėjų pažeidimų, be pelėsio. Užšaldyti greito užšaldymo būdu. Spalva, kvapas ir skonis – būdingi šviežioms atitinkamų rūšių daržovėms, be pašalinio kvapo, kartumo ar rūgštumo. Atitirpinus išlaiko formą, yra stangrios, vientisos. Pašalinių augalinių dalių neturi būti daugiau kaip 1 proc. pagal masę. Ne augalinių priemaišų neturi būti. Daržovės birios (sulipusių gali būti iki 10 proc. pagal masę). Deformuotų, susmulkėjusių, pažeistų ar tamsesnių daržovių gali būti ne daugiau kaip 5 proc. pagal masę. Prieš užšaldant daržovės gali būti blanširuojamos.
Sudėtyje gali būti aptinkama kitų augalinių pėdsakų (priemaišų), pvz. salierų, bet tai neturi būti laikoma sudėtine produkto dalimi.
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	1. 1
	Šaldyti brokoliai (6151020)
	Pjaustyti (kapoti). 
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	4080
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	2. 
	Šaldyti moliūgai (6151090)
	Pjaustyti kubeliais.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	5690
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	3. 
	Šaldyti špinatai (6151040)
	Šaldyti nesmulkinti špinatų lapeliai, gali būtu su stiebeliu. 
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	1010
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	4. 
	Šaldyti žali žirneliai (6151010)
	Žirneliai be ankščių.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	4420
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	5. 
	Šaldyti žiediniai kopūstai (6151070)
	Pjaustyti (kapoti).
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 3 kg
	kg
	4720
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	6. 
	Šaldytos avietės (6151250)
	Nesmulkintos.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	960
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	7. 
	Šaldytos ankštinės (šparaginės) pupelės (6151050)
	Pjaustytos (kapotos).
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	1950
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	8. 
	Šaldytos braškės (6151200)
	Nesmulkintos.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	27410
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	9. 
	Šaldytos cukinijos (6151091)
	Pjaustytos kubeliais.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	860
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	10. 
	Šaldytos mėlynės (6151240)
arba
Šaldytos šilauogės 
(6151244)
	Nesmulkintos.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	1750
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	11. 
	Šaldytos morkos (6151100)
	Pjaustytos kubeliais.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	540
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	12. 
	Šaldytos spanguolės (6151230)
	Nesmulkintos. 
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	300
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	13. 
	Šaldytų uogų mišinys (6151270)
	
Šaldytų uogų mišinys iš ne mažiau kaip 3 uogų/kaulavaisių rūšių. Mišinį gali sudaryti uogos (pvz.,  serbentai), kaulavaisiai (pvz., vyšnios), sudėtiniai kaulavaisiai (pvz., avietės), netikros uogos (pvz., braškės). Į mišinį negali būti įtraukti citrusiniai vaisiai ar kiti tikrieji vaisiai (pvz., obuoliai, kriaušės). Uogos/kaulavaisiai gali būti pjaustyti arba ne.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	3370
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	14. 
	Šaldytos vyšnios (6151220)
	Nesmulkintos.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 2,5 kg
	kg
	3590
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	15. 
	Šaldytų daržovių mišinys iš ne mažiau kaip 5 rūšių daržovių (6151003)
	Ne mažiau kaip 5 rūšių daržovės, skirtingomis arba vienodomis proporcijomis. Mišinį turi sudaryti daržovės iš 3 skirtingų augalų šeimų: pupinių (pvz., žirniai, ankštinės (šparaginės) pupelės), bastutinių (pvz., brokoliai ir kiti kopūstai) ir salierinių (pvz., morkos). Mišinyje papildomai gali būti miglinių (pvz., kukurūzai) šeimos atstovai. Mišinyje negali būti bulvinių šeimos daržovių. Mišinys gali būti su žolelių prieskoniais (pvz., bazilikas, rozmarinas, čiobrelis ir pan.).
Daržovės su ankštimis turi būti supjaustytos (kapotos), brokoliai, žiediniai kopūstai turi būti pjaustyti žiedynais, morkos pjaustytos kubeliais ar griežinėliais, ar šiaudeliais. 
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus. 
	Iki 3 kg
	kg
	2230
	.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	16. 
	Šaldytų daržovių mišinys (su paprika) (6151002)
	Šaldytų daržovių mišinys sudarytas iš ne mažiau kaip 5 rūšių daržovių (tarp kurių turi būti saldžioji paprika), skirtingomis arba vienodomis proporcijomis. Mišinį turi sudaryti daržovės iš 4 skirtingų augalų šeimų: pupinių (pvz., žirniai, ankštinės pupelės), salierinių (pvz., morkos, salierai), miglinių (pvz., kukurūzai) ir bulvinių (pvz., saldžiosios paprikos). Mišinyje papildomai gali būti amarilinių (pvz., svogūnai), ar/ir moliūginių (pvz., cukinijos) augalų šeimų atstovai.
Mišinyje negali būti bulvių,  batatų, aitriųjų paprikų.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 3 kg
	kg 
	1790
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	

	17. 
	Šaldytų daržovių mišinys iš 3 rūšių daržovių (6151000)
	Šaldytų daržovių mišinys, sudarytas iš morkų, brokolių ir žiedinių kopūstų. Brokoliai ir žiediniai kopūstai pjaustyti (kapoti), morkos pjaustytos griežinėliais.
Be maisto priedų, be druskos, be cukraus, be prieskonių ar kitų sudėtinių dalių. 
	Iki 3 kg
	kg
	1640
	
.............................
(įrašyti atitinka/neatitinka)

.............................
 (nurodyti prekės gamintoją (prekės ženklą))2

.............................
 (įrašyti prekės pavadinimą)3

.............................
 (įrašyti siūlomą konkrečią prekės fasuotę)4

.............................
 (nurodyti su pasiūlymu teikiamo dokumento, kuriame yra atitiktį nurodytiems reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimą)5

	
	



    _________________________________________________                                  ___________________                                _________________________
      (Tiekėjo ar jo įgalioto asmens pareigų pavadinimas)**                                            (Parašas)                                                             (Vardas, pavardė)

**Jei dokumentas pasirašytas ne tiekėjo vadovo, kartu pateikiamas įgaliojimas, suteikiantis teisę šį dokumentą pasirašiusiam darbuotojui, atstovauti tiekėją.

1  Prekės nomenklatūrinis numeris (kodas) – komercinės reikšmės neturintis identifikacinis numeris, kurio reikšmė nurodoma pagrindinės sutarties projekto 1.5 papunktyje.
2 Prekės gamintojas (prekės ženklas) – Tiekėjas gali nurodyti daugiau negu vieno gamintojo (prekės ženklo) prekę, kuri atitinka techninėje specifikacijoje nurodytus reikalavimus.
3 Prekės pavadinimas – Tiekėjas nurodo produkto pavadinimą. Tiekėjas gali siūlyti daugiau nei vieno pavadinimo prekę, kuri atitinka techninėje specifikacijoje nurodytus reikalavimus.
4 Prekės konkreti fasuotė – Tiekėjas gali pasiūlyti daugiau negu vieno išfasavimo prekę, kuri atitinka techninėje specifikacijoje nurodytus reikalavimus.
5 Su pasiūlymu pateikto dokumento, kuriame yra atitiktį 3 ir 4 stulpelių reikalavimams patvirtinantys duomenys, failo pavadinimas. Tiekėjas turi nurodyti pateikiamų dokumentų, kuriuose yra atitiktį 3 ir 4 stulpelių reikalavimams patvirtinantys duomenys, failų pavadinimus dėl visų siūlomų skirtingų prekių.
