MAITINIMO PASLAUGOS
Techninė specifikacija
1. Perkančioji organizacija – biudžetinė įstaiga Nacionalinė švietimo agentūra, juridinio asmens kodas 305238040, registruotos buveinės adresas K. Kalinausko g. 7, LT-03107 Vilnius, tel. +370 658 18504 (toliau – Perkančioji organizacija).
2. Perkamos paslaugos yra maitinimo paslaugos (toliau – paslaugos), kurias sudaro maitinimo paslaugų teikimas tarptautinės FLIP+ konferencijos metu  ir VBE užduočių rengėjų mokymų metu. Pirkimas skaidomas į dalis: I dalis – maitinimas FLIP+ konferencijos metu, II dalis – maitinimas VBE užduočių rengėjų mokymų metu.
3. Informacija apie projektą: projektas „Mokytis padedančio pasiekimų ir pažangos vertinimo stiprinimas“ Nr. 10-062-P-0001 (toliau – Projektas) įgyvendinamas pagal 2024 m. liepos 31 d. Centrinės projektų valdymo agentūros ir Nacionalinės švietimo agentūros pasirašytą sutartį Nr. PPS-240.
4. Vienas iš projekto taikinių yra sudaryti sąlygas Tarptautinių praktikų ir metodikų pažinimui, gauti prieigą prie užsienio šalių mokinių pasiekimų patikrinimų užduočių bankų ir vertinimo kriterijų duomenų siekiama užsitikrinti per dalyvavimą Tarptautinės užduočių bibliotekos kūrimo konsorciume.
5. Paslaugų suteikimo terminas I dalis – 2026 m. birželio 17-18 dienomis (Tikslūs renginių laikai bus patikslinti artėjant konferencijos datai). II dalis –  2026 m. balandžio 15 d. (Data preliminari, bus patikslinta ne vėliau nei savaitė iki renginio pradžios).
6. Paslaugų teikimo vieta: I pirkimo dalis - K. Kalinausko g. 7 Vilnius ir Pylimo g. 17 Vilnius ir II antra pirkimo dalis – K. Kalinausko g. 7.
7. Tiekėjas privalės:
7.1. savo jėgomis ir lėšomis (nekompensuojamai) įsigyti jam suteiktose patalpose būtiną papildomą įrangą ir inventorių;
7.2. baigęs veiklą, palikti suteiktas patalpas tvarkingas;
7.3. užtikrinti maisto tvarkymo veiklos atliekų bei kitų su maitinimo paslauga susijusių nepanaudotų maisto produktų išvežimą ir utilizavimą savo lėšomis. Tiekėjas atsiskaito už šias paslaugas tiesiogiai pagal su atliekų tvarkytoju sudarytą sutartį;
8. Paslaugos turi būti teikiamos vadovaujantis Europos Sąjungos tiesiogiai taikomais teisės aktais, Lietuvos Respublikos maisto įstatymu, Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“, kitais maisto higieną bei maisto saugą ir tvarkymą reglamentuojančiais teisės aktais, laikantis teisės aktais nustatytų specialiųjų maisto ruošimo ir tvarkymo reikalavimų. Tiekėjo siūlomi patiekalai ir gėrimai, prekės turi atitikti teisės aktais nustatytus kokybės ir tinkamumo vartoti reikalavimus, sanitarines ir higienos normas, kitus nustatytus kokybės standartus.
9. Vykdydami maitinimo paslaugų teikimą organizuojamame renginyje, paslaugą teikiantys atsakingi asmenys privalo vilkėti uniformą arba kitą dalykinę aprangą, laikytis tarnybinio etiketo.
9.1. Padavėjai, tiesiogiai teikiantys maitinimo paslaugas, privalo:
9.2. laiku patiekti maistą ir gėrimus, serviruoti stalus, nuimti panaudotus indus ir stalo įrankius bei pakeisti juos švariais, aptarnauti kiekvieną svečią;
9.3. būti mandagūs, paslaugūs, atidūs, prižiūrėti tvarką maitinimo patalpoje, nekelti triukšmo;
9.4. žinoti, kokie patiekalai ir gėrimai yra valgiaraštyje, patiekalų patiekimo tvarką ir prireikus minimaliai paaiškinti, iš kokių produktų yra pagaminti patiekalai;
10. Tiekėjas teikdamas visų renginių maitinimo paslaugas naudoja savo maisto produktus ir gėrimus, indus, stalo įrankius, kitus maitinimo reikmenis, stalų serviravimui ir dekoravimui – savo staltieses, servetėles, puošybos ir dekoravimo elementus, bei privalo užtikrinti reikiamą padavėjų skaičių. Renginiui, planuojamam Pylimo g. 17, Tiekėjas turi pritaikyti erdvę ar patalpą maitinimo paslaugoms: pasirūpinti stalais, kėdėmis. Renginiams, planuojamiems K. Kalinausko g. 7, Tiekėjas turi pritaikyti erdvę ar patalpą maitinimo paslaugoms, stalais ir kėdėmis pasirūpina Perkančioji organizacija
11. Tiekėjas turi pasirūpinti pakankamu medžiaginių ir popierinių servetėlių kiekiu. Naudojamos servetėlės (popierinės, medžiaginės) turi būti vienspalvės, visos vienodos, atitinkančios renginio lygį ir maitinimo tipą.
12. Stalų dekoravimo ir puošybos elementai turi būti dedami taip, kad netrukdytų bendrauti. Jeigu ant stalo yra dedamos žvakidės, jos turi būti statomos taip, kad nekeltų pavojaus priėmimų dalyvių, kitų asmenų bei turto saugumui. Tiekėjas neatsako už renginio dalyvių neatsargų elgesį
13. Visi stalai turi būti serviruojami ir dekoruojami vienodu stiliumi, sudarančiu vientisą koncepciją, atitinkančią renginio rūšį ir paskirtį.
14. Tiekėjas turi užtikrinti visą reikalingų indų, stalo įrankių bei kitų  maitinimo reikmenų kiekį ir kokybę.
15. Meniu turi būti iš anksto, ne vėliau kaip likus 5 (penkios) d. d. iki renginio pradžios suderintas su perkančiąją organizacija.
16. Perkančioji organizacija gali likus ne mažiau kaip 24 (dvidešimt keturioms) valandoms iki renginio pradžios gali daryti tik nežymius pakeitimus (pavyzdžiui, tikslinti renginio dalyvių skaičių).
17. Dalyvių skaičius kiekvieno renginio metu gali būti 10 proc. didesnis nuo pateikto techninėje specifikacijoje.
18. Aplinkos apsaugos (žalieji) reikalavimai.
19. Vadovaujantis Aplinkos apsaugos kriterijų taikymo, vykdant žaliuosius pirkimus, tvarkos aprašo (toliau – Aprašas), patvirtinto Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011 m. birželio 28 d. įsakymu Nr. D1-508 „Dėl aplinkos apsaugos kriterijų taikymo, vykdant žaliuosius pirkimus, tvarkos aprašo patvirtinimo“, 4.4.4.3 papunkčiu, renginių organizavimo Paslaugų teikimui yra planuojami taikyti šie žalieji / aplinkos apsaugos reikalavimai:
19.1 Siekiant, kad Paslaugų teikimo metu būtų sunaudojama mažiau ar nenaudojama pavojingųjų cheminių medžiagų, neteršiama aplinka ir nekeliamas pavojus sveikatai ir taip būtų laikomasi Aprašo 4.4.4.3 papunktyje1 nustatyto principo, renginio organizavimo metu maistas ir gėrimai turi būti pateikiami naudojant daugkartinio naudojimo stalo įrankius, indus, staltieses ir kitus reikmenis;.
19.2 siekiant, kad Paslaugų teikimo metu būtų sunaudojama mažiau ar nenaudojama pavojingųjų cheminių medžiagų, neteršiama aplinka ir nekeliamas pavojus sveikatai ir taip būtų laikomasi Aprašo 4.4.4.3 papunktyje nustatyto principo, Paslaugų teikimo metu susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, metalas ir kt.) turi būti rūšiuojamos ir perduodamos atliekas tvarkančioms įmonėms, o biologiškai skaidžios atliekos turi būti surenkamos atskirai ir perduodamos šias atliekas kompostuojančioms ar kitaip naudojančioms įmonėms.
20. Reikalavimai atsiskaitymams.
20.1 Už suteiktas paslaugas su Paslaugų teikėju atsiskaitoma pagal faktinį renginio dalyvių skaičių. Perkančioji organizacija neįsipareigoja išpirkti viso kiekio paslaugų;
20.2 Pasirašius paslaugų perdavimo–priėmimo aktą, teikiama sąskaita faktūra. 
21. Maitinimo paslaugų reikalavimai:

	I pirkimo dalis. Birželio 17 d. (dienos metu) Kavos pertrauka su užkandžiu  
Planuojamas dalyvių skaičius 85, numatoma vieta – K. Kalinausko  g. 7

	Patiekalo kategorija
	Reikalavimai patiekalo
1 (vienai) porcijai

	Vieno kąsnio užkandis (6 skirtingi vnt. asmeniui)
	Svoris:  nemažiau kaip 40 g (6 skirtingi vnt. asmeniui)
Privalomos rūšys: paukštienos, žuvies, sūrio, kiaulienos, jautienos, vegetariškas ir kt.

	Kava 
	Tūris:  ne mažiau kaip 150 ml
Privalomi priedai: cukrus.
Papildomi priedai: pienas, grietinėlė

	Arbata
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Privalomos rūšys: juoda, žalia, vaisinė, žolelių arbatos (vaisinė arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų džiovintų vaisių, uogų bei jų lapų; žolelių arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų lapų, pumpurų, stiebų, šaknų, žiedlapių).
Privalomi priedai: cukrus ar medus, citrinos griežinėlis

	Stalo vanduo 
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Kiti reikalavimai: serviruojamas tam skirtuose induose, stiklinėse, gali būti su priedais – citrina, mėtos lapeliais ir kt.

	I pirkimo dalis. Birželio 17 d. Furšetas (Vakarinis laikas) Planuojamas dalyvių skaičius 150, numatoma renginio vieta – K. Kalinausko g. 7

	Vieno kąsnio užkandis
	Svoris: ne mažiau kaip 30 g (6 skirtingi vnt. asmeniui)
Privalomos rūšys: paukštienos, žuvies, sūrio, kiaulienos, jautienos, vegetariškas ir kt.

	Šaltas užkandis (pvz. salotos, suktinukai, kibinai ir kt.)
	Svoris: 45–150 g

	Vieno kąsnio desertai (2 skirtingi vnt. asmeniui)
	Svoris: iš viso ne mažiau kaip 100 g / 1 asm.(2 skirtingi vnt. asmeniui)
Privalomos rūšys: gaminiai tinkantys kavos pertraukėlėms, stovimiems priėmimams: kanelės, mini kruasanai, nedidelės spurgos, pyragaičiai ir kt. (tame tarpe ir vegetariški)

	Kava
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Privalomi priedai: cukrus.
Papildomi priedai: pienas, grietinėlė.

	Arbata 
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Privalomos rūšys: juoda, žalia, vaisinė, žolelių arbatos (vaisinė arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų džiovintų vaisių, uogų bei jų lapų; žolelių arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų lapų, pumpurų, stiebų, šaknų, žiedlapių).
Privalomi priedai: cukrus ar medus, citrinos griežinėlis

	Stalo vanduo
	Tūris: ne mažiau kaip 200 ml
Kiti reikalavimai: serviruojamas tam skirtuose induose, stiklinėse, gali būti su priedais – citrina, mėtos lapeliais ir kt.

	Nealkoholinis vynas (1 asmeniui 300 ml.)
	Tūris:  ne mažiau kaip 300 ml
Nealkoholinis baltas vynas
Nealkoholinis raudonos vynas 

	I pirkimo dalis. Birželio 18 d vakarienė. Planuojamas dalyvių skaičius 150, numatoma renginio vieta – Pylimo g. 17 (Mo muziejus)

	Karštas patiekalas ( vienam asmeniui dvi alternatyvos mėsos ir , žuvies) 
	Svoris: ne mažiau 150 g, bendras svoris (su garnyru) – ne mažiau 300 g
Paklaida ± 10 g patiekalui

	Karštas patiekalas (vegetariškas, veganiškas)
	Svoris: ne mažiau 250 g
Paklaida ± 10 g patiekalui

	Vieno kąsnio desertai (2 skirtingi vnt. asmeniui)
	Svoris: iš viso ne mažiau kaip 100 g / 1 asm.(2 skirtingi vnt. asmeniui) 
Privalomos rūšys: gaminiai tinkantys kavos pertraukėlėms, stovimiems priėmimams:, kanelės, mini kruasanai, nedidelės spurgos, pyragaičiai ir kt. (tame tarpe ir vegetariški)

	Kava
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Privalomi priedai: cukrus.
Papildomi priedai: pienas, grietinėlė.

	Arbata
	Tūris: ne mažiau kaip 150 ml
Privalomos rūšys: juoda, žalia, vaisinė, žolelių arbatos (vaisinė arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų džiovintų vaisių, uogų bei jų lapų; žolelių arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų lapų, pumpurų, stiebų, šaknų, žiedlapių).
Privalomi priedai: cukrus ar medus, citrinos griežinėlis

	Stalo vanduo
	Tūris: ne mažiau kaip 200 ml.
Kiti reikalavimai: serviruojamas tam skirtuose induose, stiklinėse, gali būti su priedais – citrina, mėtos lapeliais ir kt.

	Nealkoholinis vynas (1 asmeniui 300 ml.)
	Tūris:  ne mažiau kaip 300 ml
Nealkoholinis baltas vynas
Nealkoholinis raudonos vynas 

	II pirkimo dalis. Balandžio 15 d. (preliminari). Planuojamas dalyvių skaičius iki 210 dalyvių, numatoma renginio vieta – K. Kalinausko g. 7. Dvi kavos pertraukos ir viena pietų pertrauka

	Pietų pertrauka

	Karštas užkandis kibinas  
	Svoris: ne mažiau 120 g / 1 asm., vienam asmeniui 2 vnt. kibinų. 
Paklaida ± 10 g vienam kibinui 
Privalomos rūšys: mėsiškas 80 proc./ vegetariškas 20 proc. 

	Mėsos/ vegetariškas sultinys  
	Ne mažiau nei 200 ml. sultinio 1 asmeniui, Kiti reikalavimai: serviruojamas tam skirtuose induose, stiklinėse. 

	2 vnt. kavos pertraukos

	Vieno kąsnio desertai (kiekis nurodytas abiems kavos pertraukoms)  
	Svoris: iš viso ne mažiau kaip 100 g / 1 asm. (2 skirtingi vnt. asmeniui vienos kavos pertraukos metu). 
Privalomos rūšys: gaminiai tinkantys kavos pertraukėlėms, stovimiems priėmimams: kanelės, mini kruasanai, nedidelės spurgos, pyragaičiai ir kt. (tame tarpe ir vegetariški). 

	Kava (kiekis nurodytas abiems pertraukoms)  
	Tūris: ne mažiau kaip 300 ml (t.y. ne mažiau 150 ml. 1 asmeniui vienos kavos pertraukos metu). 
Privalomi priedai: cukrus. 
Papildomi priedai: pienas, grietinėlė. 

	Arbata (kiekis nurodytas abiems pertraukoms)   
	Tūris: ne mažiau kaip 300 ml (t.y. ne mažiau 150 ml. 1 asmeniui vienos kavos pertraukos metu). 
Privalomos rūšys: juoda, žalia, vaisinė, žolelių arbatos (vaisinė arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų džiovintų vaisių, uogų bei jų lapų; žolelių arbata yra suprantama kaip gėrimas, gaminamas iš įvairių augalų lapų, pumpurų, stiebų, šaknų, žiedlapių). 
Privalomi priedai: cukrus ar medus, citrinos griežinėlis 

	Stalo vanduo (kiekis nurodytas abiems pertraukoms)  
	Tūris: ne mažiau kaip 200 ml. (t.y. ne mažiau 100 ml. 1 asmeniui vienos kavos pertraukos metu). 
Kiti reikalavimai: serviruojamas tam skirtuose induose, stiklinėse, gali būti su priedais – citrina, mėtos lapeliais ir kt. 




