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   1.	Vaisiai ir daržovės (toliau – vaisiai) turi atitikti vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo, patvirtinto Lietuvos Respublikos Sveikatos apsaugos ministro įsakymo 2011m. lapkričio 11 d. Nr.V-964 „Dėl vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“ patvirtintus reikalavimus (aktuali redakcija), nurodytus reikalavimus.
  2. Kiekviena pakuotė turi būti paženklinta etiketėmis. Ženklinimas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ (aktuali redakcija)  reikalavimus.
3. Tiekėjai privalo laikytis bendrųjų maisto produktų higienos taisyklių reikalavimų nustatytų Lietuvos higienos normoje HN 15:2021 „Maisto higiena“ (aktuali redakcija).
4. Tiekėjai turi užtikrinti žmonių sveikatos ir vartotojų interesų apsaugą maisto atžvilgiu vadovaujantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) 2002 m. sausio 28 d. Nr.178/2002 (arba jam lygiaverčiu Codex Alimentarius standartu), bei 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 „Dėl informacijos apie maistą teikimą vartotojams“ nustatytais (aktuali redakcija) reikalavimais.
5. Švieži vaisiai bei uogos ir daržovės  turi atitikti tiekiamų rinkai šviežių vaisių, uogų bei daržovių prekybos standartus, nustatytus 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotame  reglamente (ES) Nr. 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas  (ES) Nr. 1308/2013 papildomas vaisių ir daržovių sektoriaus, tam tikrų perdirbtų vaisių ir daržovių produktų bei bananų sektoriaus prekybos standartais (aktuali redakcija). Būtiniausi reikalavimai šviežių vaisių kokybei taikomi visiems šviežiems vaisiams. Vaisiai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be kenkėjų ar jų nepažeisti, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. Produktų būklė turi būti tokia, kad jie nenukentėtų vežant bei tvarkant, ir į paskirties vietą būtų pristatyti tinkamos būklės.
6. Būtiniausi prinokimo reikalavimai: produktai turi būti pakankamai, bet ne per daug subrendę, o vaisiai turi būti pakankamai prinokę, bet nepernokę. Produktai turi būti tiek subrendę ir prinokę, kad galėtų nokti toliau, kol pakankamai prinoks. Kiekvienoje partijoje gali būti 10 % produktų (pagal skaičių arba svorį), neatitinkančių būtiniausių kokybės reikalavimų. Tačiau iš jų puvinio pažeisti produktai gali sudaryti ne daugiu kaip 2 %. 
7. Specialieji reikalavimai taikomi šviežių vaisių kokybei – taikomi paruoštiems ir supakuotiems šviežiems vaisiams (citrusiniams vaisiams, kiviams, persikams ir nektarinams, kriaušėms, obuoliams, braškėms ir žemuogėms, valgomosioms vynuogėms). Jie turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
8. Bananų kokybės reikalavimai turi atitikti nustatytus 2023 m. rugpjūčio 17 d. Komisijos deleguotame  reglamente (ES) Nr. 2023/2429, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas  (ES) Nr. 1308/2013 (aktuali redakcija) nustatantį bananų prekybos standartus, tų prekybos standartų laikymosi patikros taisykles ir pranešimų teikimo tvarką bananų sektoriuje.
9. Vaisiuose ir daržovėse didžiausi pesticidų kiekiai turi atitikti 2005 m. vasario 21d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 396/2005 dėl didžiausių pesticidų likučių kiekių augalinės ir gyvūninės kilmės maiste ir pašaruose ar ant jų ir iš dalies keičiantis Tarybos direktyvą 91/414/EEB (OL 2005 L 70, p. 1), ir 2008 m. sausio 29 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 149/2008, iš dalies keičiantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 396/2005 ir papildantis jį II, III ir IV priedais, kuriuose I priede išvardytiems produktams nustatomas didžiausias likučių kiekis (OL 2008 L 58, p. 1) reikalavimus (aktuali redakcija).
10.Vaisiai bei perdirbti vaisių produktai turi atitikti 2013 m. gruodžio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr.1308/2013 kuriuo nustatomas bendras žemės ūkio produktų rinkų organizavimas reikalavimus.
11. Greitai užšaldyti maisto produktai turi atitikti  greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento, patvirtinto Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2024 m. spalio 7 d. įsakymu Nr. 3D-706 „Dėl greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento  ir bandynių ėmimo ir jų temperatūros matavimo tvarkos aprašo patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2000 m. vasario 3 d. įsakymo Nr. 33 „Dėl greitai užšaldytų maisto produktų techninio reglamento patvirtinimo“ pripažinimo netekusiu galios“ reikalavimus.
12. Užšaldytos braškės ir žiediniai kopūstai turi atitikti privalomuosius greitai užšaldytų žiedinių kopūstų kokybės reikalavimus ir privalomuosius greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimus, patvirtintus Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2003 m. rugpjūčio 28 d. įsakymu Nr. 3D-353 „Dėl privalomųjų greitai užšaldytų žiedinių kopūstų ir greitai užšaldytų braškių kokybės reikalavimų patvirtinimo“.
13. Tara ir pakavimo medžiagos turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) Nr. 1935/2004, dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su maistu ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011 „Medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. gegužės 2 d. įsakymu Nr. V-417 (aktuali redakcija), reikalavimus.
13. Maisto produktams pervežti naudojamos transporto priemonės ir (ar) konteineriai turi būti švarūs, geros būklės ir gerai prižiūrimi tam, kad maisto produktai būtų apsaugoti nuo užteršimo. Transportavimo metu pervežami maisto produktai tokiu būdu, kad nebūtų pažeidžiamas pakuočių vientisumas, būtų išvengta pakuočių deformacijų, dūžių, išsiliejimo. Kur būtina, maisto produktams pervežti naudojamose pervežimo priemonėse ir (ar) konteineriuose turi būti palaikoma maisto produktams laikyti tinkama temperatūra bei juose turi būti temperatūros valdymo įrenginys. Transporto priemone gabenami tik transporto priemonės temperatūros charakteristikas atitinkantys maisto produktai, pavyzdžiui greitai gendantys maisto produktai negali būti gabenami be šalčio, negali būti gabenimo metu sušaldyti; užšaldyti, maisto produktai gabenami ne mažesnėje kaip minus 18°C temperatūroje. 

UŽSAKYMŲ VYKDYMO TVARKA IR TERMINAI

14. Užsakytos prekes pristatomos ne rečiau kaip du kartus per savaitę (darbo dienomis) nuo 7.00 iki 14.00,  nebent tiekėjas ir perkančioji organizacija susitars kitaip. Prekės gali būti pristatomos ir kitu laiku, jei perkančioji organizacija ir Tiekėjas raštu suderina Prekių pristatymo grafiką, kurį pirkimo sutarties vykdymo metu šalys gali keisti šalių sudarytu bendru rašytiniu susitarimu.
            15.  Perkančioji organizacija prekių užsakymą tiekėjui pateiks likus ne mažiau kaip 48 val. iki pristatymo termino pabaigos. 
      16. Perkančioji organizacija Tiekėjui Prekių užsakymą teikia Tiekėjo pateiktu (nurodytu) kontaktiniu elektroniniu paštu arba įvesdamas užsakymo informaciją į maisto produktų užsakymų ir jų vykdymo elektroninę sistemą (jei Tiekėjas tokią sistemą turi) (toliau – Sistema).
17. Prekių perdavimas ir priėmimas įforminamas Perkančiosios organizacijos atstovui pasirašant Tiekėjo su pristatytomis Prekėmis pateiktą važtaraštį ir (arba) PVM sąskaitą faktūrą, kurioje turi būti nurodyta ir detalizuota: pirkimo sutarties numeris, pristatytos Prekės, jų kiekis ir mato vienetai.
18. Jei tikrinant Tiekėjo pristatytų Prekių atitikimą Užsakymui bei techninės specifikacijos reikalavimams yra nustatomi neatitikimai, Perkančiosios organizacijos atstovas apie tai pažymi Tiekėjo pateiktame važtaraštyje ir (ar) PVM sąskaitoje – faktūroje ir priima tik tas Prekes, kurios yra tinkamos. Apie nustatytus atitinkamų Prekių trūkumus Perkančiosios organizacijos atstovas nedelsiant praneša Tiekėjui žodžiu bei elektroniniu paštu arba Sistemoje (jeigu tokią Tiekėjas turi).
19. Perkančiajai organizacijai nepasirašius važtaraščio ar PVM sąskaitos – faktūros, arba pasirašius su pastabomis, Tiekėjas PVM sąskaitą – faktūrą išrašo tik dėl tų Prekių, kurios buvo priimtos Perkančiosios organizacijos ir pateikią šią PVM sąskaitą – faktūrą pirkimo sutartyje nustatyta tvarka. Pašalinus trūkumus PVM sąskaita – faktūra išrašoma dėl likusių Prekių. Tiekėjas turi teisę išrašyti vieną PVM sąskaitą – faktūrą dėl visų pristatytų ir priimtų Prekių tik po to, kai pašalins visus Perkančiosios organizacijos nustatytus ir nurodytus Prekių defektus.
20. Perkančiosios organizacijos nepriimtas Prekes Tiekėjo įgaliotas asmuo turi pakeisti kitomis, Užsakymą ir (ar) techninę specifikaciją atitinkančiomis Prekėmis ne vėliau kaip iki sekančios darbo dienos 9 val. 00 min. jei Užsakymu užsakytos, bet nepriimtos Prekės, buvo numatytos naudoti sekančią dieną po Užsakymo pristatymo momento. 
21. Tiekėjui iki šios techninės specifikacijos 14 punkte nurodyto laiko nepristačius Užsakymą ir techninę specifikaciją atitinkančių Prekių, Perkančioji organizacija pasilieka teisę trūkstamas Užsakymą ir techninę specifikaciją atitinkančias Prekes įsigyti pati, o Tiekėjas įsipareigoja sumokėti Specialiosiose sutarties sąlygose nustatytą baudą ir kompensuoti Perkančiosios organizacijos išlaidas pagal Perkančiosios organizacijos pateiktus mokėjimo dokumentus, jeigu sumokėta bauda nepadengs Perkančiosios organizacijos patirtų išlaidų už įsigytas Prekes.
22. Ne vėliau kaip per 24 (dvidešimt keturias) valandas po Prekių priėmimo, Perkančiajai organizacijai pastebėjus užslėptus Prekių defektus, pvz. atidarius gaminio pakuotę, kurioje sudėtos Prekės paaiškėja, kad Prekės neatitinka techninėje specifikacijoje nustatytų kokybės reikalavimų ir (ar) jų kiekis neatitinka Užsakyme pateikto kiekio ir (ar) Prekės skonis neatitinka šiai Prekei įprasto skonio ir pan. (toliau – netinkamos Prekės), apie tai Pirkėjas nedelsiant žodžiu bei Tiekėjo nurodytu elektroniniu paštu arba per Sistemą (jei Tiekėjas tokią turi), nurodo Tiekėjui pristatytų netinkamų Prekių defektus, netinkamų Prekių kiekį ir terminą per kurį netinkamos Prekės turi būti pakeistos kitomis, Užsakymą ir techninę specifikaciją atitinkančiomis Prekėmis. Tiekėjas gavęs Perkančiosios organizacijos pranešimą apie Perkančiosios organizacijos nustatytus užslėptus Prekių defektus, netinkamas Prekes pakeičia kitomis, Perkančiosios organizacijos pranešime nurodytais terminais, o jei jie nenurodyti – terminais, nustatytais šios techninės specifikacijos 20 punkte. Tiekėjui nespėjus nurodytais terminais pristatyti Prekių Perkančioji organizacija įgyja teisę įsigyti Prekes savo lėšomis, taikyti Tiekėjui baudą ir, jeigu bauda nepadengia Pirkėjo patirtų nuostolių sumos - reikalauti kompensuoti Perkančiosios organizacijos patirtas išlaidas pagal šios techninės specifikacijos 21 punktą.
23. Prekių atsitiktinio žuvimo ar sugedimo rizika pereina Perkančiajai organizacijai tuo metu, kai Tiekėjas jas perduoda Perkančiajai organizacijai. 
24. Jei buvo nustatyta Prekių neatitikimų, ir Tiekėjas jas pakeitė naujomis Prekėmis arba pašalino arba ištaisė Perkančiosios organizacijos nustatytus trūkumus, Tiekėjas savo lėšomis padengia su Prekių pakeitimu susijusias išlaidas (netinkamų Prekių paėmimo, naujų pristatymo) ir visas naujų Prekių patikrinimo išlaidas, jei tokių bus.
        25.  Į prekių įkainius turi būti įtrauktos prekių pristatymo išlaidos ir visos kitos išlaidos bei mokesčiai.
  26. Pristatytas Prekes Tiekėjas savo jėgomis turi iškrauti iš transporto priemonės į perkančiosios organizacijos sandėliavimo ir (ar) virtuvės patalpas
       27. Preliminarūs perkamų prekių kiekiai nurodyti 1 lentelėje. Lentelėje nurodytos prekės bus užsakomo/perkamos pagal perkančiosios organizacijos poreikį. Šioje lentelėje nurodyto preliminaraus prekių kiekio neįsipareigojama išpirkti. 

 PREKIŲ GARANTIJA IR KITI REIKALAVIMAI

28. Prekės Garantinio laikotarpio trukmė turi sutapti su Prekės tinkamumo naudoti (vartoti) terminu ir pristatymo momentui negali būti trumpesnė nei nurodyta techninėje specifikacijoje bei turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 119:2014 „Maisto produktų ženklinimas“ (aktuali redakcija) reikalavimus. Mikrobiologiniu požiūriu labai greitai gendančių produktų tinkamumo vartoti terminas turi būti nurodytas ant pakuotės (Tinka vartoti iki… (data)).
29. Visos Prekės privalo atitikti pirkimo sutartyje, jos prieduose ir Lietuvos Respublikos teisės aktuose įtvirtintus reikalavimus.
30. Prekės visais atžvilgiais privalo atitikti produktų saugos, kokybės reikalavimus, nustatytus Lietuvos Respublikos įstatymuose, kituose teisės aktuose, standartuose, techniniuose reglamentuose, kartu su pirkimo dokumentais pateiktą techninę specifikaciją.
31. Perkančioji organizacija ne daugiau kaip 4 (keturis) kartus per 12 (dvylika) mėnesių nuo pirkimo sutarties sudarymo gali reikalauti Tiekėjo sąskaita atlikti Prekės(-ių) kokybės laboratorinius bandymus siekiant Perkančiajai organizacijai įsitikinti, kad Tiekėjo tiekiamų Prekių struktūra, sudėtis, maistinė vertė, ar kiti rodikliai atitinka šią techninę specifikaciją, Tiekėjo pasiūlymą, pirkimo sutartį, Lietuvos Respublikos ir Europos Sąjungos teisės aktuose nustatytus reikalavimus. Bandymai apima produkto kokybės, pesticidų, mikrobiologinius ir cheminius laboratorinius testus. Sertifikuotos įstaigos bandymų rezultatus Tiekėjas turi pateikti Perkančiajai per 30 (trisdešimt) kalendorinių dienų nuo Perkančiosios organizacijos reikalavimo datos. 
 32. Jei atlikus šios techninės specifikacijos 30 punkte nurodytą tyrimą nustatoma, kad Prekių struktūra, sudėtis, maistinė vertė, ar kiti rodikliai atitinka šią techninę specifikaciją, Tiekėjo pasiūlymą, pirkimo sutartį, Lietuvos Respublikos ir Europos Sąjungos teisės aktuose nustatytus reikalavimus – Perkančioji organizacija atlygina tyrimo atlikimo išlaidas Tiekėjui. Jei minėto tyrimo rezultatai patvirtina, kad Prekių struktūra, sudėtis, maistinė vertė, ar kiti rodikliai neatitinka šios techninės specifikacijos, Tiekėjo pasiūlymo, pirkimo sutarties, Lietuvos Respublikos ir Europos Sąjungos teisės aktuose nustatytus reikalavimų – Perkančioji organizacija Tiekėjo išlaidų, patirtų tyrimo atlikimui, neatlygina.
33. Nustačius, kad Prekės struktūra, sudėtis, maistinė vertė, ar kiti rodikliai neatitinka šios techninės specifikacijos, Tiekėjo pasiūlymo, pirkimo sutarties, Lietuvos Respublikos ir Europos Sąjungos teisės aktuose nustatytų reikalavimų, Tiekėjas privalo per 3 (tris) darbo dienas nuo Perkančiosios organizacijos pranešimo Tiekėjui datos, pasiūlyti ir suderinti su Perkančiąja organizacija šios techninės specifikacijos reikalavimus atitinkančią Prekę už pirkimui pasiūlytą įkainį.
1 lentelė
03220000-9  - Daržovės, vaisiai ir riešutai
	

	Nr.
	Produkto pavadinimas
	Mato vnt.
	Preliminarus 
kiekis  
	Reikalavimai (kokybės, sudėties, fasavimo ir kt)

	1. Vaisiai ir uogos

	1.1.
	
Mandarinai, I klasė
	Kg 
	6 520
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 40 – 69 mm. Mandarinai (Citrus reticulata Blanco), įskaitant likerinius mandarinus (Citrus unshiu Marcow.), klementinus (Citrus clementina hort. Ex Tanaka.), saldžiuosius mandarinus (Citrus deliciosa Ten.) ir tikruosius mandarinus (Citrus tangerina Tan.), išaugintus iš šių rūšių bei jų hibridų. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. Nepažeisti žemos temperatūros ar šalnų. 
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 15 kg

	1.2.
	Bananai, I klasė 
	Kg 
	13 290
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno banano svoris nuo 140 – 230 g.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 25 kg.

	1.3.
	Valgomosios vynuogės, šviesios, I klasė
	Kg 
	1 400
	Besėklės vynuogės, uogos žalios ar geltonos ar geltonai žalios spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. Vienos uogos skersmuo nuo 17 - 22 mm. Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu. Išfasavimas – sveriama arba pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.

	1.4. 
	Valgomosios vynuogės, tamsios, I klasė
	Kg
	900
	Vynuogių uogos rausvos, ar melsvos, ar violetinės, ar juodos spalvos. Ne žemesnės kaip I klasės. Vienos uogos skersmuo nuo 19 – 25 mm. Pigmentacija nuo saulės nelaikoma defektu. Kekių masė turi būti ne mažesnė kaip 75g.
Išfasavimas – sveriama arba pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.

	1.5.
	
Apelsinai, I klasė

	Kg 
	10 170
	Ne žemesnės kaip I klasės, skersmuo 70-92 mm. Tikrieji apelsinai – apelsininio citrinmedžio (Citrus sinensis) citrinvaisiai ir iš Citrus sinensis (L.) Osbeck rūšių išvestų veislių apelsinai. Prinokę yra oranžinės spalvos, gaivūs ir saldūs. Laikymo temperatūra: nuo 1°C iki 5°C. Apelsinai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 25 kg.

	1.6.
	
Kiviai, I klasė

	Kg
	2 800
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vieno vaisiaus svoris nuo 65 iki 105 g. Kiviai iš Actinidia chinensis Planch. R Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang ir A.R. Ferguson išvestų veislių. Vaisiai žaliu sultingu minkštimu. Kiviai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Vaisiai turi būti prinokę tiek, kad pakuojant jų prinokimo lygis būtų bent 6,2° Brix arba juose būtų vidutiniškai 15 % sausųjų medžiagų, o vaisiams patekus į platinimo grandinę jų prinokimo lygis turėtų būti 9,5° Brix.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 15 kg.

	1.7.
	

Obuoliai, I klasė.

	Kg
	13 800
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vidutinio dydžio (70-80 mm skersmens), Obuoliai turi būti nepažeisti, nesugedę, švarūs, be ligų ir kenkėjų, kenkėjų iš esmės nepažeistu minkštimu, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir skonio, pakankamai subrendę.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip 8 kg.

	1.8.
	Kriaušės, I klasė

	Kg
	7 610
	Ne žemesnės kaip I klasės. Skersmuo nuo 67–77 mm.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip 15 kg

	1.9.
	Citrinos
	Kg
	1 520
	Ne žemesnės kaip II klasės. Iš Citrus limon (L.) Burm. f. rūšių išvestų veislių citrinos. Citrusiniai vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti – neleistini. 
Išfasavimas – sveriama.

	1.10.
	
Nektarinai, I klasė

	Kg
	1 050
	Ne žemesnės kaip I klasės. Būtiniausi reikalavimai nektariniams: nepažeisti, nesugedę; vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis.

	1.11.
	Persimonai
	kg
	750
	Dydis 67-80 mm.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg

	1.12.
	Persikai, I klasė
	Kg
	300
	Ne žemesnės kaip I klasės. Vaisiai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 10 kg, 1 ar 2 eilėmis.

	1.13.
	Granatai
	kg
	200
	Vieneto svoris nuo 250 g.
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini.
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėje ne daugiau kaip
5 kg.


	1.14.
	Braškės, I klasė
	Kg
	1 140
	Šviežios, ne žemesnės kaip I klasės. Nepažeistos, nesugedusios; uogos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Braškės su taurelėmis; taurelė ir kotelis turi būti švieži ir žali, be perteklinės išorinės drėgmės, be pašalinio kvapo ir (arba) skonio. Mažiausias dydis (didžiausia pjūvio vieta ties viduriu-skersmuo) – 18 mm.
Išfasavimas – sveriama, dėžėse.

	1.15.
	Melionai
	Kg
	540
	Melionų minkštimas viduryje švelniai gelsvas, prie odelės – žalsvas, kreminės tekstūros, sultingas. Vieneto svoris nuo 1 – 1,8 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – dėžėse ne daugiau kaip 18 vnt. 

	1.16.
	Ananasai
	Kg
	400
	Vieneto svori nuo 1 – 1,8 kg. vienetų skaičius dėžėje nuo 7 – 10. 
Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama

	1.17.
	Slyvos
	Kg
	200
	Vaisiaus dydis vidutinis arba didesnis už vidutinį (40–60 g). Kauliukas lengvai atsidalo arba gali būti šiek tiek prikibęs, bet išsiima pakankamai lengvai. Minkštimas geltonas, sultingas. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama

	1.18.
	Šilauogės
	kg
	970
	Turi būti nepažeistos, nesugedusios. Šilauogės, kurios yra pažeistos puvinio arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus. 
Išfasavimas – pakuotėje ne daugiau kaip 1 kg.

	1.19.
	Avietės
	kg
	350
	Avietės turi būti nepažeistos, nesugedusios; avietės, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas - pakuotėje, ne daugiau kaip 1 kg.

	1.20. 
	Šviežios gervuogės
	kg
	120
	Gervuogės turi būti juodai tamsios spalvos, blizgios ir be pažeidimų. Ryški spalva rodo, kad uogos yra prinokusios. Gervuogės turi būti tvirtos, bet ne per minkštos. Pernokusioms būdinga minkšta struktūra ir greitas gedimas. Šviežios gervuogės turi malonų, švelnų kvapą. Išfasavimas – nuo 0,100 g iki 1 kg.

	2. Šaldytos uogos 

	2.1.
	Šaldytos šilauogės
	kg
	440
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.2.
	Šaldytos braškės
	kg
	1 410
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.3.
	Šaldytos vyšnios
	kg
	330
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, be kauliukų, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.4.
	Šaldytos avietės
	kg
	300
	Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios – valytos, nevirtos, sušaldytos, į kurias nepridėta cukrų, saldiklių. Greitai užšaldytos.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	2.5.
	Šaldytos uogos (asorti)
	kg
	1 790
	Ne mažiau 3 rūšių uogų (asorti). Uogos sveikos (nesmulkintos), pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Uogos švarios, valytos,  nevirtos, greitai užšaldytos. Jei į produkto sudėtį įeina uogos su kauliukais, kauliukai iš uogų turi būti pašalinti.
Fasuotos ne daugiau kaip 2,5 kg
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3. Sultys ir uogienės

	3.1.
	Įvairių vaisių sultys iš koncentrato
	Vnt.
	13 600
	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos –  200 ml – ne daugiau kaip 250 ml.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.2.
	Vynuogių sultys
	l
	1 620

	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos ne daugiau kaip 1 l.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.3.
	Apelsinų sultys
	l
	3 420
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant), gali būti su minkštimu, pasterizuotos, be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos ne daugiau kaip 1 l.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	3.4. 
	Ananasų sultys
	l
	720
	100 proc., pagamintos iš vaisių (juos spaudžiant) ar / ir sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Išfasavimas – ne daugiau kaip 1 l
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos - ne mažiau 90 parų.

	3.5
	Įvairių vaisių sultys, 100 %
	Vnt.
	3 700
	100 proc., pagamintos iš daugiau nei vienos rūšies vaisių / uogų, išskyrus pomidorus,  sulčių koncentrato (natūralaus), be saldiklių, aromatizuojančių medžiagų.
Fasuotos –  1000 ml – ne daugiau kaip 1500 ml.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	4. Daržovės 

	4.1.
	Agurkai trumpavaisiai 
	kg
	2 000
	Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.2.
	Agurkai ilgavaisiai 
	kg
	3 860
	Agurko svoris nuo 0,175 – 0,5 kg. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.3.
	Pomidorai, I klasė
	kg
	3 530
	Ne žemesnės kaip I klasės. Jie turi būti pakankamai tvirti ir turėti savo veislei ir (arba) prekiniam tipui būdingas savybes.
Išfasavimas – sveriama.

	4.4.
	Valgomieji ridikai (ridikėliai) 
	kg
	1 370
	Šakniavaisiai apvalūs, apvalaini, pailgi, balti, raudoni, violetiniai, raudoni su baltais galiukais. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.

	4.5.
	Porai 
	kg 
	840
	Be šaknų. Tinkama valgyti baltoji porų dalis turi būti tvirta, o žalioji – neapvytusi. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.6.
	Kininai (pekino) kopūstai
	kg
	1 210
	Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.7.
	Špinatai lapeliais
	kg
	919

	Plauti špinatų lapai, žalios spalvos, neapvytę, nešaldyti. Špinatai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Supakuota iki 500 g.

	4.8.
	Gražgarstė (rukola) (lapeliais)
	kg
	619
	Gražgarstės (lot. Eruca sativa). Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. 
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas – be žemių.
Supakuota iki 500 g.

	4.9.
	Salotinė sultenė
	kg
	40
	Lapeliai žali, dideli, ovalūs, švelnaus skonio, sultingi, riešutų prieskonio.  Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų.
Supakuota iki 500 g.

	4.10.
	Aisbergo salotos
	kg
	892
	Ne žemesnės kaip II klasės. Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. Turi turėti vieną gerai susiformavusią gūželę.
Salotos gali būti pakitusios (rausvos) spalvos, kuri atsiranda dėl žemos temperatūros daržovei augant, su sąlyga, kad toji spalva smarkiai nekenkia salotų išvaizdai.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.11.
	Salotos lapinės
	kg
	100
	Ne žemesnės kaip II klasės. 
Salotos, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų.
Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas.
Išfasavimas – sveriama.

	4.12.
	Saldžioji paprika
	kg
	1 130
	Ne žemesnės kaip II klasės. Saldžiosios paprikos vaisius, tai raudonos (gali būti ir žalios, geltonos ar kt.) spalvos, daugiasėklė, stambi (ne mažesnio kaip 70 mm skersmens), pailga ankštinė uoga. Saldžiosios paprikos šviežiai atrodančios, tvirtos, nepažeistos žemos temperatūros ar šalnų, su vaiskočiais. Vaiskotis turi būti tvarkingai nupjautas, o taurelė sveika.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.13.
	Brokoliai 
	kg
	600
	Žiedkočiai ir pumpurai sudaro nedidelę ryškiai žalią (kartais – į mėlynumą) galvutę. Galvos svoris iki 300 g. Gelstelėję brokoliai – nepriimtini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.14.
	Žiediniai kopūstai (kalafiorai)
	kg
	630
	Be lapų, iš trumpo pagrindinio stiebo šakojasi žiedkočiai su žiedais ir taip sudaro žiedinio kopūsto galvą. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.15.
	Cukinija 
	kg
	1 235
	Cukinijos vaisiais pailgi (dydis – 14–21 cm. ilgio, iki 6 cm storio skersmens), tamsiai žalios ar geltonos spalvos. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.16.
	Petražolės
	kg
	109,5
	Švieži petražolių stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 2 – 3 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.17.
	Pievagrybiai
	kg
	760
	lot. agaricus bisporus. Galvutės skersmuo nuo 20 mm iki 50 mm. Nupjautomis šaknimis. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama. 

	4.18.
	Moliūgai
	kg
	2 170
	Įvairių veislių ir įvairios spalvos ir formos: rutuliški, pailgi, kriaušės pavidalo. Vieno moliūgo svoris ne mažesnis kaip 1 kg ir ne didesnis kaip 3 kg. 
Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama 

	4.19.
	Krapai 
	kg
	156
	Švieži krapų stiebai tvirti, be šaknų, lapai plunksniškai 3-4 kartus karpyti, neapvytę, žalios spalvos. Be žiedyno ar jo užuomazgų. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.20.
	Svogūnų laiškai
	kg
	193
	Svogūnų laiškai žalios spalvos, neapvytę, tvirti, be svogūnėlio. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.21.
	Česnakai 
	kg
	175
	Ne mažesni kaip 50 mm skersmens. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.22.
	Svogūnai 
	kg
	1 000
	Valgomųjų svogūnų ropelės (lot. Allium cepa), apvalios arba pailgos, baltos spalvos, padengtos kelių sluoksnių gelsvai rudos ar auksinės spalvos odele (lukštais). Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau  kaip 5 kg.

	4.23.
	Salierų stiebai
	kg
	212
	Produktai, kurie yra puvinio pažeisti arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistini. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.24.
	Burokėlių lapai
	kg
	398

	Ne žemesnės kaip II klasės. Lapai, kurios yra puvinio pažeistos arba kurių kokybė suprastėjusi tiek, kad netinka vartoti, neleistinos. Švarios ir apskabytos, t. y. iš esmės neturi būti žemėtų ar kitokia auginimo terpe aplipusių lapų ir jokių matomų pašalinių medžiagų, šviežiai atrodančios, nepavytusios, neužmezgusios sėklų. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas – be žemių.
Išfasavimas – supakuota iki 500 g.

	4.25.
	Burokėliai virti, vakuumuoti
	kg
	330
	Lupti ir virti vakuume, smulkinti (perpjauti pusiau) arba neperpjauti ir pjūvio skersmuo ne mažesnis kaip 60 mm, paruošti vartojimui. Be papildomo skysčio išskyrus tą, kuris susidaro technologinio proceso metu.
Išfasavimas – ne daugiau kaip 0,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 20 parų.

	4.26.
	Burokėliai
	Kg 
	500
	Šakniavaisiai apvalūs ar pailgi, tamsiai raudoni. Be lapkočių, be smulkių šaknelių. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas - sveriama, augintojo/tiekėjo pakuotėje, ne daugiau kaip 15 kg.

	4.27.
	Salierų šaknys (gumbas)
	kg
	90
	Švariai apdorotos, švariu paviršiumi, nesuvytę. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	4.28.
	Šviežių salotų mišinys
	kg
	70
	Ne mažiau kaip 4 rūšių daržovės, skirtingomis proporcijomis: pupinių šeimos, bastutinių šeimos, salierinių šeimos šakniavaisiai (išskyrus salierus) ir moliūginių šeimos vaisiaus. Daržovės pjaustytos, nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Išfasavimas – ne daugiau kaip 2,5 kg.
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 90 parų

	4.29.
	Kopūstai (raudongūžiai)
	kg
	50
	Stiebas lapuotas, lapai raudonai violetinės spalvos. Šaknys turi būti nupjautos ties išorinių lapų pagrindu, o pjūvis turi būti tvarkingas. Turi atitikti būtiniausius šviežių vaisių ir daržovių kokybės reikalavimus.
Išfasavimas – sveriama.

	5. Šaldytos daržovės

	5.1.
	Šaldyti žirneliai
	kg
	930
	Žalieji žirneliai be ankščių, greitai užšaldyti. Nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. 
Išfasavimas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	5.2.
	Šaldyti špinatai
	kg
	345

	Lapeliai nesmulkinti ir nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti,  išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
Išfasavimas ne daugiau kaip 2,5 kg.
Pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos turi būti likę ne mažiau kaip 90 parų.

	5.3.
	Šaldytos žaliosios arba geltonosios ankštinės pupelės (šparaginės)
	kg
	290
	Geltonosios arba žaliosios  ankštinės pjaustytos pupelės. Garuose ruoštos ir greitai užšaldytos. Nesutrupėjusios, pakartotinai neužšaldytos, birios, išsaugojusios joms būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
Išfasavimas - ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 90 parų.

	5.4.
	Šaldyti brokoliai
	kg
	230
	Greitai užšaldyti. Brokolių žiedų dydis svyruoja nuo 20 mm iki 60 mm. Pjaustyti, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą.
Išfasavimas – ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 90 parų.

	5.5.
	Šaldyti žiediniai kopūstai (kalafiorai)
	kg
	300
	Greitai užšaldyti, skirstyti žiedynais, žiedynai smulkūs, nesutrupėję, pakartotinai neužšaldyti, birūs, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Be papildomų sudedamųjų dalių.
Išfasavimas – ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 90 parų.

	5.6
	Šaldyti špinatai (smulkinti)
	Kg
	280
	Lapeliai smulkinti, pakartotinai neužšaldyti, išsaugoję jiems būdingą skonį, spalvą ir kvapą. Greitai užšaldyti.
Išfasavimas – ne daugiau kaip 2,5 kg
Galiojimas pristatymo dieną iki tinkamumo vartoti termino pabaigos – ne mažiau 90 parų.



__________________
