


Viešojo pirkimo paraiškos 1 priedas

TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

	Pirkimo objektas

	Vaikų ir jaunimo stovyklų dalyvių maitinimo paslauga

	BVPŽ kodas

	55320000-9 

	Pirkimo objekto aprašymas: ketinamų pirkti prekių, paslaugų ar darbų savybės, kokybės reikalavimai


	Pirkimas vykdomas iš Europos sąjungos struktūrinių fondų lėšų finansuojamo projekto „Prevencinių priemonių, stiprinančių visuomenės sveikatą, psichologinę gerovę ir atsparumą, įgyvendinimas Kauno rajono savivaldybėje“.

Paslaugą sudaro valgiaraščio /valgiaraščių paruošimas, maisto gaminimas, pristatymas, išdalinimas ir šiukšlių surinkimas. 
Stovyklų organizavimo sąlygos:
1.2. Vaikų sveikatinimo stovyklos tipas – dieninė stovykla, skirta 2-4 ir 5–7 klasių mokiniams.
1.3. Stovyklos organizuojamos Kauno rajono ugdymo įstaigose.
1.4. Vienos stovyklos trukmė – 5 dienos (nuo 8:30 iki 16:30 val.).
1.5. Kiekvienoje stovykloje bus maitinami 30 vaikų ir 5 personalo nariai pagal iš anksto suderintą valgiaraštį.
Stovyklų datos ir vietos:
(Datos gali šiek tiek keistis):
· Birželio 8–12 d. – 2–4 klasių mokiniai, Šlienavos pagrindinė mokykla 
· Birželio 15–19 d. – 2–4 klasių mokiniai, Zapyškio pagrindinė mokykla
· Birželio 29– liepos 3 d. – 2–4 klasių mokiniai, Kulautuvos pagrindinė mokykla 
· Birželio 29– liepos 3 d. – 5–7 klasių mokiniai, Vilkijos gimnazija 
· Liepos 13–17 d. – 5–7 klasių mokiniai, Babtų gimnazija
· Liepos 20–24 d. – 5–7 klasių mokiniai, Domeikavos gimnazija

Maitinimo organizavimas
2.1. Kasdien teikiamas trijų kartų maitinimas bei pasitikimo arbata su užkandžiais ir vaisiais.
2.2. Geriamasis vanduo turi būti prieinamas visą stovyklos laiką.
2.3. Paslauga teikiama kiekvieną stovyklos dieną pagal suderintą paslaugų teikimo grafiką:
	Laikas
	Maitinimas

	8.30 – 9.00
	Atvykimas į stovyklą, pasitikimo arbata, vaisiai, užkandukai

	10.30 – 11.00
	Priešpiečiai

	12.30 – 13.30
	Pietūs

	15.30 – 16.00
	Pavakariai




	Pirkimo objekto kiekis ar apimtys (atsižvelgiant į visą pirkimo sutarties trukmę su galimais pratęsimais)

	Numatoma iš viso iki 2026 m. rugpjūčio 31 d. suorganizuoti 6 vaikų ir jaunimo sveikatinimo stovyklas. Stovyklos dalyvių skaičius 30+5
Vienos stovyklos trukmė – 5 dienos (nuo 8:30 iki 16:30 val.).

	Prekių pristatymo, paslaugų suteikimo ar darbų atlikimo terminai:

	Paslaugų teikimo terminas – iki 2026 m. rugpjūčio 31 d.

	Reikalavimai, keliami pirkimo objektui

	3.1. Visi maitinimai turi atitikti 2–7 klasių vaikų mitybos normas pagal rekomenduojamą paros energijos ir maistinių medžiagų kiekį.
3.2. Esant poreikiui, pritaikytas maitinimas, atsižvelgiant į vaikų mitybos įpročius (vegetarizmas, veganizmas, alergijos, produktų netoleravimas). Užsakovas informuos tiekėją ne vėliau kaip likus 5 dienoms iki stovyklos pradžios.
3.3. Maitinimo paslaugos turi atitikti visus galiojančius Lietuvos Respublikos ir ES teisės aktus, įskaitant:
Lietuvos higienos norma HN 119:2019 „Vaikų maitinimo organizavimo bendrieji reikalavimai“ – nustato maisto produktų grupių dažnumą, porcijų dydžius ir kitus maitinimo aspektus.
Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“ – reglamentuoja maisto saugą ir higienos reikalavimus.
Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2018 m. lapkričio 5 d. įsakymas Nr. V-1200 „Dėl vaikų maitinimo organizavimo tvarkos aprašo patvirtinimo“ – detalizuoja vaikų maitinimo tvarką ugdymo įstaigose ir stovyklose.
Lietuvos Respublikos maisto įstatymas (2000 m. balandžio 4 d. Nr. VIII-1608) – reglamentuoja maisto produktų gamybą, tiekimą ir saugos reikalavimus.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos – nustato maisto tvarkymo subjektams taikomas higienos taisykles.
Maitinimo paslaugoms taikomi privalomi minimalūs aplinkos apsaugos kriterijai pagal Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2011 m. birželio 28 d. įsakymu Nr. D1-508 patvirtinto Aplinkos apsaugos kriterijų taikymo, vykdant žaliuosius pirkimus, tvarkos aprašo (aktuali redakcija) (toliau – Aprašas) 4.1 punktą (taikomi minimalūs aplinkos apsaugos reikalavimai pagal Aprašo 2 priedo VIII skyriaus „Maisto produktai ir maitinimo paslaugos“ reikalavimus), t. y. ne mažiau kaip 30 proc. patiekalams ruošti naudojamų maisto produktų kiekio (kilogramais, litrais, vienetais) turi atitikti bent vieną iš šių minimalių aplinkos apsaugos kriterijų:
produktai turi turėti ekologinės gamybos (ekologiškam ir perėjimo prie ekologinės gamybos laikotarpio) produktui išduotą sertifikatą pagal 2018 m. gegužės 30 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2018/848 dėl ekologinės gamybos ir ekologiškų produktų ženklinimo, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 834/2007 su visais pakeitimais ir papildymais, reikalavimus;
produktai turi atitikti 2024 m. balandžio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 dėl vyno, spiritinių gėrimų ir žemės ūkio produktų geografinių nuorodų, taip pat dėl garantuotų tradicinių gaminių ir žemės ūkio produktų neprivalomų kokybės terminų, kuriuo iš dalies keičiami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES) Nr. 1151/2012, ir (ar) Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2015 m. sausio 7 d. įsakymo Nr. 3D-10 „Dėl žemės ūkio ir maisto produktų saugomų kilmės vietos nuorodų, saugomų geografinių nuorodų ir garantuotų tradicinių gaminių įregistravimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ reikalavimus ir jiems suteikta saugoma geografinė nuoroda ir (ar) saugoma kilmės vietos nuoroda, ir (ar) garantuoto tradicinio gaminio nuoroda (toliau – saugomos nuorodos);
produktai turi būti sertifikuoti ženklu „Kokybė“, kaip numatyta Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2022 m. gegužės 20 d. įsakymu Nr. 3D-351 „Dėl Nacionalinės maisto kokybės sistemos taisyklių patvirtinimo ir kai kurių žemės ūkio ministro įsakymų pripažinimo netekusiais galios“ (toliau – NKP), ar atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1305/2013 dėl paramos kaimo plėtrai, teikiamos Europos žemės ūkio fondo kaimo plėtrai (EŽŪFKP) lėšomis, kuriuo panaikinamas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1698/2005, 16 straipsnio 1 punkto b dalyje nurodytų lygiaverčių kitų valstybių narių pripažintų maisto produktų kokybės sistemų (toliau – lygiavertės kitų valstybių narių pripažintos maisto produktų kokybės sistemos) reikalavimus;
žuvys, moliuskai ir vėžiagyviai turi atitikti bent vieną iš aukščiau papunkčiuose išvardytų minimalių aplinkos apsaugos kriterijų arba būti sertifikuoti pagal tausios žvejybos ar darnios akvakultūros schemas ir paženklinti ekologiniais ženklais, pvz., „Aquaculture Stewardship Council“, „The Marine Stewardship Council“, „Best Aquaculture Practices“ arba kitu lygiaverčiu ekologiniu ženklu.
Atitiktį reikalavimams įrodantys dokumentai (teikiami sutarties vykdymo metu): ekologinės gamybos sertifikatai, skelbiami TRACES sistemoje, NKP gamintojų sertifikatai, skelbiami sertifikavimo įstaigų interneto svetainėse, dokumentai, įrodantys, kad produktai yra su saugomomis nuorodomis ir registruoti Europos Komisijos tvarkomame Sąjungos geografinių nuorodų registre arba Sąjungos garantuotų tradicinių gaminių registre, tausios žvejybos ar darnios akvakultūros sertifikatai arba kiti lygiaverčiai įrodymai. 
Tiekėjas įsipareigoja, kad sutarties vykdymo metu maitinimo paslaugų teikimui naudojami maisto produktai atitinka techninėje specifikacijoje joms nustatytus minimalius aplinkos apsaugos reikalavimus. Visi maisto produktai iki maitinimo paslaugų teikimo pradžios turi būti suderinti su Perkančiąja organizacija. Tiekėjas Perkančiajai organizacijai pateikia numatomų panaudoti aplinkos apsaugos kriterijus atitinkančių maisto produktų sąrašą ir jų kiekį, kuris turi sudaryti ne mažiau kaip 30 proc. nuo ketinamų panaudoti maisto produktų kiekio (kilogramais, litrais, vienetais) bei tų maisto produktų sertifikatus, registrų duomenų bazių duomenis ar kitus dokumentus, taip kaip nurodyta aukščiau prie „atitikį reikalavimams įrodantys dokumentai“. Šių minimalių aplinkos apsaugos reikalavimų nesilaikymas laikomas esmine pirkimo sutarties sąlyga. 
4. Valgiaraščio reikalavimai:
4.1. Valgiaraščiai turi būti suderinti su Perkančiąja organizacija ne vėliau kaip 10 dienų iki stovyklos pradžios.
4.2. Sudarant valgiaraščius, būtina atsižvelgti į vasaros sezono ypatumus, vaikų amžiaus fiziologinius poreikius, sveikos mitybos principus ir taisykles, gydytojų rekomendacijas.
4.3. Tas pats patiekalas negali būti tiekiamas dažniau nei vieną kartą per savaitę, išskyrus gėrimus ir garnyrus.
4.1.4. Maisto produktai negali turėti želatinos ar jos produktų sudėtyje.
5. Maitinimo sudėtis:
5.1. Pusryčiai:
 Pagrindinis patiekalas (pvz., blynai, košės, kiaušiniai), ir bent vienas šviežias vaisius/uogos arba vaisių/uogų salotos (100 g bruto).
5.2.	Priešpiečiai ir pavakariai:                                                                                                                                                 Įvairūs subalansuoti patiekalai ar užkandžiai, atitinkantys vaikų mitybos poreikius.                                                                                                                                                                                      
5.3.	Pietūs:                                                                                                                                                                              Pagrindinis šiltas patiekalas, paruoštas iš baltymų turinčių produktų: mėsa (jautiena, kiauliena, vištiena, kalakutiena ir kt.), pieno produktai, žuvis ar jūros gėrybės, ankštinės kultūros. Sriuba ir šviežios daržovių salotos.
5.4.	 Gėrimai: Kiekvieno pagrindinio valgymo metu tiekiamas vanduo, sultys ar arbata.
6. Mėsos ir pieno produktų reikalavimai:
6.1. Mėsos produktai
6.1.1. Visi naudojami mėsos produktai ir jų gaminiai turi būti ne žemesnės kaip I rūšies kokybės.
6.1.2. Paukštiena (vištiena, kalakutiena) ir kiaušiniai turi būti A klasės.
6.1.3. Mėsos produktų pateikimo dažnumas pietų metu:
Raudona mėsa (jautiena, kiauliena, aviena ir kt.) – ne dažniau kaip 2 kartus per savaitę.
Balta mėsa (vištiena, kalakutiena) – ne dažniau kaip 3 kartus per savaitę.
Žuvis (pakaitomis riebi ir liesa) – bent 1 kartą per savaitę.
Vegetariškas patiekalas – bent 1 kartą per savaitę.
7.1. Pieno produktai
7.2.1. Pieno produktai turi atitikti šiuos reikalavimus:
Sviestas – ne mažiau kaip 80 % pieno riebalų, be augalinės kilmės riebalų.
Pienas ir kefyras (rūgpienis) – ne mažiau kaip 2,5 % pieno riebalų, pasterizuoti.
Jogurtas – ne mažiau kaip 1 % pieno riebalų.
Šviežias sūris – ne mažiau kaip 40 % riebumo sausoje medžiagoje, be augalinės kilmės riebalų.
Puskietis brandintas (fermentinis) sūris – ne mažiau kaip 45 % riebumo sausoje medžiagoje.
Grietinė – ne mažiau kaip 30 % pieno riebalų, be augalinės kilmės riebalų.
Varškė – ne mažiau kaip 9 % pieno riebalų.
Varškės sūris – ne mažiau kaip 13 % ir ne daugiau kaip 23 % pieno riebalų.
8. Daržovės ir vaisiai 
8.1. Vaisių ir daržovių tiekimas
8.1.1. Per savaitę turi būti tiekiama ne mažiau kaip 5 skirtingų rūšių vaisiai/uogos, jie turi būti švieži, nešaldyti, plauti.
8.1.2. Pietų metu kartu su pagrindiniu patiekalu pateikiamos daržovės arba vaisiai, sudarantys ne mažiau kaip 1/3 patiekalo svorio.
8.1.3. Vaisiai ir daržovės turi būti ne žemesnės kaip II klasės kokybės.
9. Draudžiami produktai vaikų maitinime
9.1. Draudžiama tiekti:
Skrudintus, riebaluose virtus užkandžius (bulvių, kukurūzų traškučius ir pan.).
Saldainius, šokoladą ir jo gaminius.
Pieno produktus su glajumi, glaistu, šokoladu ar kremu.
Gazuotus ir energinius gėrimus, nealkoholinį alų, sidrą ar vyną.
Kavos, cikorijos, gilių ar grūdų gėrimus (kavos pakaitalus).
Kisielius, sultinių ir padažų koncentratus, padažus su spirgučiais.
Rūkytą žuvį, nepramoninės gamybos konservus.
Mechaniškai atskirtą mėsą ir subproduktus (išskyrus liežuvius ir kepenis).
Maisto produktus su GMO ar hidrintais augaliniais riebalais.

	Papildoma informacija

	10.1. Tiekėjas privalo turėti teisę teikti viešojo maitinimo paslaugas. 
10.3. Tiekėjas privalo užtikrinti paslaugų teikimą visose numatytose stovyklų vietose.
10.4. Tiekėjas privalo pristatyti maistą porcijomis vaikams arba užtikrinti jo tinkamą pateikimą stovyklos metu, taip pat parūpinti vienkartinius arba daugkartinius indus, atsižvelgiant į stovyklos organizavimo sąlygas.
10.5.  Tiekėjas privalo užtikrinti maisto pateikimą, indus bei maitinimo vietos sutvarkymą po maitinimo.
10.6. Tiekėjas privalo užtikrinti, kad visi naudojami maisto produktai ir gėrimai būtų švieži, nesugedę ir nesupuvę.
10.7. Tiekėjas užtikrina, kad paslaugos atitiks teisės aktų ir higienos reikalavimus.




TIEKĖJŲ KVALIFIKACIJOS REIKALAVIMAI

	Eil. nr.
	Kvalifikacijos reikalavimai
	Patvirtinančių dokumentų sąrašas

	1.1.
	Tiekėjas turi teisę teikti viešojo maitinimo paslaugas.

	Maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo pažymėjimas arba lygiavertis dokumentas.

	1.2.
	Tiekėjas turi ne mažesnę kaip 2 metų patirtį teikiant viešojo maitinimo paslaugas.
	Laisvos formos deklaracija apie patirtį ir (arba) sutarčių sąrašas, užsakovų pažymos ar kiti patirtį pagrindžiantys dokumentai.






               Pirkimo iniciatorius	Ingrida Černiauskienė
	(atsakingojo darbuotojo pareigos)
	
	(parašas)
	
	(vardas ir pavardė)


                     Vadovas                                                                                                      Rita Gudauskienė
	(atsakingojo darbuotojo pareigos)
	
	(parašas)
	
	(vardas ir pavardė)




