
	Atviro konkurso (supaprastinto  pirkimo) sąlygų

	1 priedas



Herbas arba prekių ženklas

(Tiekėjo pavadinimas)

(Juridinio asmens teisinė forma, buveinė, kontaktinė informacija, registro, kuriame kaupiami ir saugomi duomenys apie tiekėją, pavadinimas, juridinio asmens kodas, pridėtinės vertės mokesčio mokėtojo kodas, jei juridinis asmuo yra pridėtinės vertės mokesčio mokėtojas)

__________________________
(Adresatas (perkančioji organizacija))

PASIŪLYMAS

DĖL MĖSOS GAMINIŲ PIRKIMO

____________ Nr.______
(Data)
_____________
(Sudarymo vieta)
            1 lentelė
TIEKĖJO REKVIZITAI

	Pavadinimas
	

	Juridinio asmens kodas
	

	Adresas
	

	PVM mokėtojo kodas
	

	Atsiskaitomoji sąskaita
	

	Bankas, banko kodas
	

	Įmonės telefonas 
	

	Įmonės el. paštas
	

	Įmonės vadovo pareigos, vardas, pavardė
	

	Už pasiūlymą atsakingo asmens vardas, pavardė, telefonas
	

	Už sutarties vykdymą atsakingo asmens vardas, pavardė, pareigos, telefonas, el. paštas
	


Šiuo pasiūlymu pažymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sąlygomis, nustatytomis:
1. Atviro konkurso (supaprastinto pirkimo) skelbime, paskelbtame Viešųjų pirkimų įstatymo nustatyta tvarka;
1. kituose pirkimo dokumentuose (jų paaiškinimuose, papildymuose).
Pasirašydamas CVP IS priemonėmis pateiktą pasiūlymą parašu, patvirtinu, kad dokumentų skaitmeninės kopijos ir elektroninėmis priemonėmis pateikti duomenys yra tikri.
2 lentelė
SUBTIEKĖJO REKVIZITAI
	Eil.
Nr.
	Subtiekėjo pavadinimas (-ai), adresas (-ai)

	
	

	
	


*Pastaba: Lentelė pildoma, jei tiekėjas ketina pasitelkti subtiekėją. 
     3 lentelė

PASIŪLYMO KAINA

	Pirkimo dalies  Nr. 
	Pavadinimas
	Mato vnt.
	Orientacinis kiekis
	Kaina už mato vienetą Eur
(be PVM)
	PVM tarifas
	Kaina viso Eur
(be PVM)
	Kaina viso Eur
(su PVM)
	Gamintojas/
produkto pavadinimas

	1
	Karštai rūkytas servelatas
	kg
	150
	
	
	
	
	

	2
	Virta dešra
	kg
	130
	
	
	
	
	

	3
	Virtos pieniškos dešrelės „mini“
	kg
	2820
	
	
	
	
	

	4
	Karšto rūkymo dešrelės (sardelės tipo)
	kg
	200
	
	
	
	
	

	5
	Virtas slėgtas karkos vyniotinis
	kg
	270
	
	
	
	
	

	6
	Karštai rūkyta file (“Panevėžio” file ar lygiavertė)
	kg
	460
	
	
	
	
	

	7
	Mažai (silpnai) rūkyta nugarinė
	kg
	310
	
	
	
	
	

	8
	Vytinta dešra
	kg
	100
	
	
	
	
	

	9
	Vištienos vyniotinis
	kg
	250
	
	
	
	
	

	10
	Kepta sprandinė
	kg
	60
	
	
	
	
	

	11
	Karštai rūkyta šoninė
	kg
	60
	
	
	
	
	

	12
	Keptas naminis vyniotinis
	kg
	60
	
	
	
	
	

	13
	Šviežios kaimiškos dešrelės
	kg
	200
	
	
	
	
	

	14
	Virtos sardelės
	kg
	40
	
	
	
	
	

	15
	Virtas liežuvio vyniotinis
	kg
	20
	
	
	
	
	

	Iš viso Eur su PVM:
	
	





               4 lentelė
SIŪLOMŲ PREKIŲ CHARAKTERISTIKŲ ATITIKIMAS REIKALAUJAMOMS
	Pirkimo dalies Nr.
	Prekės pavadinimas ir techniniai reikalavimai
	Siūloma techninė charakteristika, gamintojas

	1
	Karštai rūkytas servelatas

	
	1.1.Karštai rūkytas servelatas turi būti pagamintas pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija)
1.2. Pagamintas pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
1.3. Aukščiausios rūšies, karšto rūkymo, fasuota iki 1 kg, servelato tipo, vakuumuota, sudėtyje ne mažiau kaip 60 proc. kiaulienos mėsos.
1.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
1.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
1.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
1.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
1.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
1.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	2
	Virta dešra

	
	2.1. Virta dešra turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
2.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
2.3. Aukščiausios rūšies, fasuota iki 1 kg, pagrindinė sudėtis kiauliena, kurios ne mažiau kaip 57 proc.,be mėsos pakaitalų.
2.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
2.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
2.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
2.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
2.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
2.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	3
	Virtos pieniškos dešrelės „mini“

	
	3.1. Virtos pieniškos dešrelės „mini“ turi būti pagamintos pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
3.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
3.3. Aukščiausios rūšies, fasuota iki 1 kg vakuume, rūšis – „mini“, pagrindinė sudėtis kiauliena, kurios ne mažiau kaip 50 proc., be mėsos pakaitalų.
3.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
3.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
3.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
3.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
3.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
3.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	 

	4
	Karšto rūkymo dešrelės (sardelės tipo)

	
	4.1.Karšto rūkymo dešrelės (sardelės tipo) turi būti pagamintos pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
4.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
4.3. Aukščiausia rūšis, fasuota iki 1 kg vakuume, pagrindinė sudedamoji dalis kiauliena, kurios ne mažiau kaip 50 proc., be mėsos pakaitalų.
4.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
4.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
4.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
4.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
4.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
4.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	5
	Virtas slėgtas karkos vyniotinis

	
	5.1. Virtas slėgtas karkos vyniotinis turi būti pagamintas pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
5.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
5.3. Aukščiausios rūšies, fasuota iki 1 kg vakuume, pagrindinė sudėtis kiauliena, kurios ne mažiau kaip 70 proc., be mėsos pakaitalų.
5.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
5.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
5.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
5.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
5.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
5.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	6
	Karštai rūkyta file (“Panevėžio” file ar lygiavertė)

	
	6.1. Karštai rūkyta filė („Panevėžio“ filė ar lygiavertė) turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
6.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
6.3. Aukščiausios rūšies, karšto rūkymo kiaulienos file, fasuota iki 1,5 kg vakuume.
6.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
6.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
6.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
6.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
6.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
6.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	7
	Mažai (silpnai) rūkyta nugarinė

	
	7.1. Mažai (silpnai) rūkyta nugarinė turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
7.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
7.3. Aukščiausios rūšies, mažai (silpnai) rūkyta kiaulienos nugarinė, fasuota iki 1 kg, nevakuumuota.
7.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
7.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
7.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
7.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
7.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
7.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	8
	Vytinta dešra

	
	8.1. Vytinta dešra turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
8.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
8.3. Aukščiausios rūšies, vytinta, natūrali, fasuota iki 300 g, kiaulienos ne mažiau 60 proc.
8.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
8.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
8.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
8.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
8.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
8.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	9
	Vištienos vyniotinis

	
	9.1. Vištienos vyniotinis turi būti pagamintas pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
9.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
9.3. Aukščiausios rūšies, karštai rūkytas vištienos vyniotinis, be įdaro, tvirtas, pjaustant netrupantis, fasuotas iki 1 kg, vakuumuotas.
9.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
9.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
9.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
9.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
9.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
9.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	10
	Kepta sprandinė

	
	10.1. Kepta sprandinė turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
10.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
10.3. Aukščiausios rūšies, kepta sprandinė, be įdaro, tvirta, pjaustant netrupanti, fasuota iki 1 kg, vakuumuota.
10.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
10.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
10.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
10.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
10.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
10.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	11
	Karštai rūkyta šoninė

	
	11.1. Kepta sprendinė turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
11.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
11.3. Aukščiausios rūšies, karštai rūkyta šoninė (juostelė), fasuota iki 1 kg, vakuumuota.
11.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
11.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
11.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
11.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
11.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
11.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	12
	Keptas naminis vyniotinis

	
	12.1. Kepta sprendinė turi būti pagaminta pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
12.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
12.3. Aukščiausios rūšies, keptas kiaulienos vyniotinis (kiaulienos ne mažiau kaip 70 proc.), be įdaro, tvirtas, pjaustant netrupantis, fasuotas iki 1 kg, vakuumuotas.
12.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
12.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
12.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
12.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
12.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
12.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	13
	Šviežios kaimiškos dešrelės

	
	13.1.Šviežios kaimiškos dešrelės turi būti pagamintos pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
13.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
13.3. Aukščiausios rūšies, kiaulienos ne mažiau kaip 85 proc., fasuota iki 1 kg, vakuumuota.
13.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
13.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
13.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
13.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
13.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
13.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	14
	Virtos sardelės

	
	14.1. Virtos sardelės turi būti pagamintos pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
14.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
14.3. Aukščiausios rūšies, fasuota iki 1 kg vakuume, pagrindinė sudėtis kiauliena, kurios ne mažiau kaip 50 proc., be mėsos pakaitalų.
14.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
14.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
14.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
14.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
14.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
14.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	

	15
	Virtas liežuvio vyniotinis

	
	15.1. Virtas liežuvio vyniotinis turi būti pagamintas pagal Mėsos gaminių techninį reglamentą, patvirtintą 2015 m. vasario 9 d. Lietuvos Repsublikos žemės ūkio ministro įsakymu Nr. 3D-78 „Dėl mėsos gaminių techninio reglamento patvirtinimo ir žemės ūkio ministro 2003 m. gruodžio 29 d. įsakymo Nr. 3D-560 pripažinimo netekusiu galios“ (aktuali redakcija).
15.2. Pagaminta pagal maisto produktų technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, (EB) Nr. 853/2004, (EB) Nr. 1333/20008, HN 54/2017, (EB) Nr. 2016/52 nustatytus reikalavimus. 
15.3. Aukščiausios rūšies, virtas liežuvio vyniotinis (kiaulienos liežuvių mėsos ne mažiau kaip 90 proc.), tvirtas, pjaustant netrupantis, fasuotas iki 1 kg, vakuumuotas.
15.4. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr.1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus.
15.5. Produkcija laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN15:2021; HN16:2011, reikalavimus.
15.6. Produkcija pristatoma pagal poreikį pirmadieniais, trečiadieniais ir penktadieniais, užsakymą pateikiant prieš 1 (vieną) darbo dieną, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu.
15.7. Kiekviena pakuotė turi būti ženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta:gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, gaminio standartas, produkto naudojamų žaliavų sudėtis, produkto kokybiniai rodikliai (drėgmė proc., ir kt.), terminio bei technologinio apdorojimo būdai, 100 gramų maistinė vertė (baltymai, riebalai, angliavandeniai ir kt.) ir energetinė vertė kcal ir kJ, laikymo sąlygos, informacija  apie kilmės vietą, taros ar įpakavimo neto masė (kg), užrašas „Tinka vartoti iki (data)“.
15.8. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos kokybės.
15.9. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
	


PASTABA:
Pateikta į LSMU ligoninę Kauno klinikas produkcija turi atitikti techninėje specifikacijoje nurodytas sąlygas bei kokybinius reikalavimus.
*Pastabos: Lentelė privalo būti pildoma pagal visus pirkimo dokumentuose nurodytus klausimus/reikalavimus („Techninė specifikacija“) jų eilės tvarka, būtina išsamiai aprašyti siūlomos prekės visas savybes pagal visus techninės specifikacijos reikalavimų punktus, nurodant konkrečias siūlomos prekės charakteristikas. Rašyti „Taip“, „Atitinka“ ar nukopijuoti ir įrašyti perkančiosios organizacijos konkursui parengtus specialiuosius reikalavimus neleidžiama.

5 lentelė
PATEIKIAMŲ DOKUMENTŲ SĄRAŠAS

	Eil.
Nr.
	Pateiktų dokumentų pavadinimas
	Dokumento puslapių skaičius
	Failo, kuriame yra dokumentas, pavadinimas

	
	
	
	

	
	
	
	


	
        Pasiūlymas galioja iki termino, nustatyto pirkimo dokumentuose.
Pasiūlymo konfidencialią informaciją sudaro: (tiekėjai turi nurodyti, kokia pasiūlyme pateikta informacija yra konfidenciali):_______________________________________________________________

Primintina, kad pasiūlyme nurodytos kainos bei įkainiai, taip pat nuolaidos dydis ar įkainio bazė, tiekėjo siūlomų prekių gamintojai, pavadinimai, modeliai, tiekėjo siūlomų prekių techninės specifikacijos, nurodomos užpildant perkančiosios organizacijos pateiktas lenteles, gaminio naudotojo instrukcija, tiekėjo siūlomų prekių atitiktį techninės specifikacijos reikalavimams įrodantys dokumentai - brošiūros, aprašymai, instrukcijos  - nėra konfidenciali informacija (plačiau skaityti[footnoteRef:1]). [1:  https://vpt.lrv.lt/uploads/vpt/documents/files/mp/konfidenciali_informacija.pdf] 


Pastaba. Jei pasiūlyme nėra konfidencialios informacijos, tiekėjas turi nurodyti, kad konfidencialios informacijos pasiūlyme nėra.
Pasiūlymas galioja iki 2026-09-05. Pasiūlymas turi galioti ne trumpiau kaip 90 kalendorinių dienų.
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