Pirkimo sąlygų_2 priedas
MAITINIMO PASLAUGŲ VIEŠOJO PIRKIMO
TECHNINĖ UŽDUOTIS

[bookmark: _Hlk2159018]
1. BENDRIEJI REIKALAVIMAI PIRKIMO OBJEKTUI
1.1. Maitinimo paslaugos turi būti teikiamos vadovaujantis ES teisės aktais, Lietuvos Respublikos maisto įstatymu, Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“, kitais maisto higieną bei maisto saugą ir tvarkymą reglamentuojančiais teisės aktais. Paslaugų teikėjo siūlomi patiekalai ir gėrimai turi atitikti teisės aktų nustatytus kokybės ir tinkamumo vartoti reikalavimus, sanitarijos ir higienos normas ir kitus nustatytus standartus. 
1.2. Maitinimo paslaugos teikiamos pagal Tiekėjo parengtą valgiaraštį. 
1.2.1. Tiekėjas privalo užtikrinti, kad visi naudojami maisto produktai ir gėrimai būtų švieži, parenkami atsižvelgiant į sezoną. 
1.2.2. Maistas turi būti tinkamai paruoštas, atitikti aukščiausius kokybės standartus, o karštieji patiekalai ir gėrimai – neatvėsę. 
1.3. Tiekėjas turi užtikrinti pakankamą aptarnaujančio personalo (virėjų, padavėjų) kiekį, kad užtikrintų sklandų maitinimo paslaugų teikimą. Padavėjai turi:
1.3.1.1. laikytis asmens higienos taisyklių, būti nepriekaištingai apsirengę (vilkėti vienodą, švarią ir išlygintą uniformą, avėti nuvalytus ir nesuplyšusius batus), būti paslaugūs ir mandagūs;
1.3.1.2. turi laiku ir tvarkingai serviruoti stalus, nuimti naudotus indus, papildyti švarių indų ir / ar maisto, prižiūrėti tvarką maitinimo patalpoje, nekelti triukšmo, matyti kiekvieną svečią ir jį aptarnauti.

2. REIKALAVIMAI PASLAUGAI TEIKTI
	Eil. Nr.
	Reikalavimai 

	1.
	Paslaugos apima maisto paruošimą, stalų dekoravimą ir serviravimą, maisto ir gėrimų patiekimą, pristatymą į Priėmimo vietą ir svečių aptarnavimą.

	2.
	Tiekėjas turi turėti galimybę surengti oficialias priėmimų vaišes, aptarnauti posėdžius, konferencijas, seminarus ir kitus renginius, ne mažiau kaip 200 žmonių, ir patiekti jas Perkančiosios organizacijos nurodytose vietose Kauno miesto arba Kauno rajono teritorijose.

	3.
	Į Paslaugų suteikimo kainą yra įskaitomos maisto, gėrimų, įrankių ir nuomojamo inventoriaus pristatymo, transportavimo ir / ar kitos su tinkamu paslaugų suteikimu susijusios išlaidos. Dėl dalyvių aptarnavimo paslaugų būtinybės sprendžia Perkančioji organizacija kiekvienu atveju atskirai, o nusprendus, kad aptarnavimo paslaugos yra būtinos, nurodo ir aptarnaujančių asmenų skaičių.

	4.
	Maistas turi būti pristatomas tam skirtoje taroje, užtikrinančioje reikalingą maisto temperatūrą, apsaugą nuo aplinkos taršos. Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą, patvirtinantį, kad tara atitinka Lietuvoje nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus. Karštieji patiekalai ir gėrimai turi būti pateikiami termosuose arba temperatūrą palaikančiuose induose, užtikrinančiuose reikalingą temperatūrinį režimą, arba gaminami vietoje.

	5.
	[bookmark: _Hlk135641095]Maistas ir gėrimai turi būti patiekiami, naudojant daugkartinio naudojimo stalo įrankius, stiklinius ir kitokius indus (neįskilusius ir neapdaužytus), arba, Perkančiosios organizacijos pageidavimu, – naudojant kokybiškus vienkartinius stalo įrankius ir indus.

	6.
	Tiekėjas turi užtikrinti deramą, kokybišką aukšto rango svečių aptarnavimą  pagal protokolo reikalavimus, Serviravimas turi atitikti aukštą lygį (kokybiški indai, įrankiai, maisto patiekimas, medžiaginės servetėlės, dekoracijos).

	7.
	Pirkimo sutarties galiojimo metu paslaugos perkančiajai organizacijai turės būti teikiamos pagal jos poreikį ir atskirus užsakymus. 

	8.
	Suteikęs paslaugas, tiekėjas turi užtikrinti patalpų, stalų, indų, susidariusių atliekų sutvarkymą. Susidariusios atliekos (stiklas, popierius, plastikas, organinės atliekos) turi būti išrūšiuotos.

	9.
	Tiekėjas turi sugebėti pateikti Užsakovo atstovams po 4 meniu variantus dienos pietų meniu, arba pietų (verslo) meniu, arba degustacinio meniu, arba vakarienės (protokolinio) meniu už nurodytą sumą per dvi  valandas nuo užsakymo pateikimo.

	10.
	Tiekėjas turi turėti galimybę suteikti maitinimo paslaugas per 24 valandas nuo užsakymo gavimo telefonu arba elektroniniu paštu.

	11.
	Tiekėjas turi suteikti galimybę nemokamai atšaukti užsakymą, Užsakovo atstovui pranešus apie tai prieš 3 val. jeigu buvo numatytas maitinimas iki 10 asmenų, prieš 1 darbo dieną - jeigu buvo numatytas maitinimas iki 25 žmonių ir ne vėliau kaip prieš 2 darbo dienas, jeigu buvo užsakyta daugiau nei 25 žmonėms.



4. PRELIMINARUS VALGIARAŠTIS
	[bookmark: _Hlk235450648]
Eil. Nr.
	Patiekalo pavadinimas 
(nurodyti tik pagrindiniai patiekalo ingredientai, kurie privalo būti patiekale)
	poreikis
vnt.

	

	1. 
	Kanape su krevetėmis
	50 vnt.

	2. 
	Kanape su unguriu
	50 vnt.

	3. 
	Kanape su lašiša
	50 vnt.

	4. 
	Kanape su vytinta dešra
	50 vnt.

	5. 
	Kanape su parmos kumpiu
	50 vnt.

	6. 
	Kanape su saulėje džiovintu pomidoru
	50 vnt.

	7. 
	Kanape su ančių kepenėlių paštetu
	50 vnt.

	8. 
	Kanape su vištienos terinu
	50 vnt.

	9. 
	Kanape su silke
	50 vnt.

	10. 
	Kanape su ožkos sūriu  
	50 vnt.

	11. 
	Kanape rinkinys Nr.9
	50 vnt.

	12. 
	Tartaletė su pelėsiniu sūriu
	50 vnt.

	13. 
	Tartaletė su parmos kumpiu
	50 vnt.

	14. 
	Tartaletė su ožkos sūriu
	50 vnt.

	15. 
	Tartaletė su silke
	50 vnt.

	16. 
	Tartaletė su tunu
	50 vnt.

	17. 
	Tartaletė su vytinta dešra
	50 vnt.

	18. 
	Tartaletė su lašiša
	50 vnt.

	19. 
	Krepšelis su antiena
	50 vnt.

	20. 
	Krepšelis kreminiu sūriu 
	50 vnt.

	21. 
	Krepšelis su kepenėlių paštetu
	50 vnt.

	22. 
	Krepšelis su tunų kremu 
	50 vnt.

	23. 
	Krepšelis su vytintu kumpiu ir pelėsinio sūrio kremu 
	50 vnt.

	24. 
	Kiaulienos išpjovos kąsnelis su sūrio kremu
	50 vnt.

	25. 
	Lavašo suktinukas su rūkytu kumpiu 
	50 vnt.

	26. 
	Lavašo suktinukas su sūdyta lašiša
	50 vnt.

	27. 
	Lavašo suktinukas su kepta vištiena 
	50 vnt.

	28. 
	Sviestinis ragelis su vytinto kumpio, mocarelos įdaru 
	50 vnt.

	29. 
	Mini burgeris su vištienos maltinuku
	50 vnt.

	30. 
	Sūrio triufeliai
	50 vnt.

	31. 
	Silkė „patale“ juodos duonos krepšeliuose
	50 vnt.

	32. 
	Pyragėlis su daržovėmis ir sūriu 
	50 vnt.

	33. 
	Vyšniniai pomidoriukai su įvairiais įdarais (kumpio, ožkos pieno sūrio, vištienos, krevečių, tunų)
	50 vnt.

	34. 
	Sluoksniuotas pyragėlis su kumpiu ir sūriu, daržovėmis, vištiena sūriu ir pan.
	50 vnt.

	35. 
	Plikytas pyragėlis su įvairiais įdarais
	50 vnt.

	36. 
	Trapus šaukštas su įvairių skonių kremais (kumpio ir sūrio, brokolių ir sūrio, vištienos ir baravykų, vištienos ir džiovintų slyvų ir pan.
	50 vnt.

	Salotos porcijiniuose indeliuose 
(1 vnt. svoris apie 100-150 g)

	37. 
	Sūdytų lašišų salotos su vaisiais, daržovėmis
	50 porc.

	38. 
	Salotos su vytintu kumpiu, fetos sūriu, alyvuogėmis, saulėje džiovintais pomidorais
	50 porc.

	39. 
	Salotos su mocarelos/fetos sūriu ir grąžgarstėmis, vyšniniais pomidorais
	50 porc.

	40. 
	Salotos su krevetėmis
	50 porc.

	41. 
	Silkių salotos su daržovėmis 
	50 porc.

	42. 
	Cezario salotos su kepta vištiena 
	50 porc.

	43. 
	Cezario salotos su krevetėmis
	50 porc.

	Šaltas užkandis/salotos
(1 porc. svoris apie 250–300 g)

	44. 
	Vištienos salotos su pomidorais ir mocarelos sūriu
	40 porc.

	45. 
	Cezario salotos su kepta vištiena 
	40 porc.

	46. 
	Cezario salotos su kepta lašišų filė 
	40 porc.

	47. 
	Krevečių salotos su avokadu
	40 porc.

	48. 
	Salotos su vytintu kumpiu 
	40 porc.

	49. 
	Pomidorų salotos su mocarelos sūriu
	40 porc.

	50. 
	Graikiškos salotos 
	40 porc.

	51. 
	Šviežių arba marinuotų daržovių asorti
	40 porc.

	52. 
	Gruzdintos krevetės, dviejų rūšių padažai
	40 porc.

	53. 
	Lašišos arba lydekos užkandis
	40 porc.

	54. 
	Silkių užkandėlė su vaisiais/daržovėmis
	40 porc.

	55. 
	Silkė „patale“
	40 porc.

	56. 
	Kiaulienos vyniotinis su džiovintomis slyvomis
	40 porc.

	57. 
	Paniruoti vištienos gabaliukai
	40 porc.

	58. 
	Mėsyčių asorti
	40 porc.

	59. 
	Sūrių asorti
	40 porc.

	60. 
	Marinuotos alyvuogės
	40 porc.

	61. 
	Virto jaučio liežuvio užkanda
	40 porc.

	62. 
	Gruzdinti kalmarų ir svogūnų žiedai
	40 porc.

	63. 
	Skrudinta duona su sūriu
	40 porc.

	Kiti užkandžiai

	64. 
	Sumuštinukas su kumpiu (1 vnt. svoris apie 50-80 g)
	50 vnt.

	65. 
	Sumuštinukas su vištiena (1 vnt. svoris apie 50-80 g)
	50 vnt.

	66. 
	Sumuštinukas su lašiša arba ikra (1 vnt. svoris apie 50-80 g)
	50 vnt.

	67. 
	Sumuštinukas su mozzarela sūriu (1 vnt. svoris apie 50-80 g)
	50 vnt.

	68. 
	Kibinas su įvairiais įdarais: grybų, paukštienos, kiaulienos ar daržovių (1 vnt. svoris apie 120–150 g)
	50 vnt.

	69. 
	Kibinukas su įvairiais įdarais: grybų, paukštienos, kiaulienos ar daržovių (1 vnt. svoris apie 50–70 g)
	50 vnt.

	Sriubos 
(1 porc. svoris apie 250 g)

	70. 
	Trinta moliūgų sriuba
	50 porc.

	71. 
	Daržovių sriuba
	50 porc.

	72. 
	Raugintų kopūstų sriuba
	50 porc.

	73. 
	Aštri sriuba
	50 porc.

	74. 
	Paukštienos sultinys
	50 porc.

	Karštieji patiekalai
(1 porc. pagrindinės sudedamosios dalies (žuvies, mėsos) svoris - ne mažiau 150 g, 
garnyro svoris – ne mažiaus 200 g)

	75. 
	Jautienos gabalėliai su džiovintomis slyvomis ar abrikosais
	50 porc.

	76. 
	Jautienos gabalėliai aštriame daržovių padaže
	50 porc

	77. 
	Troškinti jaučio žandai
	50 porc

	78. 
	Lašišos didkepsnis
	50 porc

	79. 
	Kepta lydekos filė
	50 porc

	80. 
	Kiaulienos sprandinės kepsnys su grybų arba BBQ padažu
	50 porc

	81. 
	Kiaulienos gabalėliai su daržovėmis, grietinėlės arba pomidorų padaže
	50 porc

	82. 
	Kalakutienos gabalėliai su daržovėmis
	50 porc

	83. 
	Anties krūtinėlė su raudono vyno padažu
	50 porc

	84. 
	Vištienos kepsnys
	50 porc

	85. 
	Vištienos file įdaryta fetos sūriu ir džiovintais vaisiais
	50 porc

	86. 
	„Kijevo“ kotletas 
	50 porc

	87. 
	Keptas baklažanas ar cukinija su įdaru 
	50 porc

	88. 
	Plovas su kiauliena
	50 porc

	89. 
	Mieliniai blynai su uogiene
	50 porc

	90. 
	Cepelinai su mėsos įdaru
	50 porc

	91. 
	Natūralios kiaulienos dešrelės su troškintais kopūstais
	50 porc

	Desertas

	92. 
	Uogų muso pyragaitis (1 vnt. svoris apie 40–60 g)
	50 vnt.

	93. 
	Mini pyragėliai su kremo įdaru „Eklerai“ (1 vnt. svoris apie 40–60 g)
	50 vnt.

	94. 
	Mini pyragėliai su šokoladu (1 vnt. svoris apie 40–60 g)
	50 vnt.

	95. 
	Mini pyragėliai su vaisiais (1 vnt. svoris apie 40–60 g)
	50 vnt.

	96. 
	Tartaletė su vaisiais (1 vnt. svoris apie 80-100 g)
	50 vnt.

	97. 
	„Pavlovos“ desertas indelyje (1 vnt. svoris apie 40–60 g)
	50 vnt.

	98. 
	Maestro desertas
	50 vnt.

	99. 
	Desertų rinkinys
	50 vnt.

	100. 
	Pyragaičiai  prancūziški „Kanelės“ (1 vnt. svoris apie 30–50 g)
	50 vnt.

	101. 
	Spalvoti migdoliniai pyragaičiai „Makarons“ (1 vnt. svoris apie 80–100 g)
	 50 vnt.

	102. 
	Tortas „Napoleonas“, arba lygiavertis  (1 vnt. svoris apie 80-100 g)
	50 vnt.

	103. 
	Tortas „Medutis“, arba lygiavertis  (1 vnt. svoris apie 80-100 g)
	50 vnt.

	104. 
	Vaisių asorti padėklas
	50 vnt.

	105. 
	Įvairūs sausainiai
	50 vnt.

	106. 
	Tinginys
	50 vnt.

	Karštieji ir gaivieji gėrimai

	107. 
	Mineralinis vanduo gazuotas/negazuotas 0,33l
	100 vnt.

	108. 
	Natūralus mineralinis vanduo  0,75 l
	150 vnt.

	109. 
	Gazuoti gaivieji gėrimai 0,33 l
	130 vnt.

	110. 
	Stalo vanduo su citrina, mėtomis, agurkais ar kt. priedais
	 10 L

	111. 
	Vaisių sulčių koncentrato sultys
	20 L

	112. 
	Šviežiai spaustos vaisių sultys
	10 L

	113. 
	Juoda kava perkolatoriuje (iki 30asm.)
	300 vnt.

	114. 
	Juoda kava  perkolatoriuje (iki 100 asm.)
	300 vnt.

	115. 
	Juoda kava  perkolatoriuje (iki 200 asm.)
	200 vnt.

	116. 
	Vanduo arbatai perkolatoriuje (iki 30asm.)
	300 vnt.

	117. 
	Arbata šilkinėje piramidėje arba vokelyje su siūlu
	130 vnt.

	118. 
	Pienas 
	5 L

	Kitos išlaidos

	119. 
	Stalų (6-12 žm.) nuoma
	5vnt.

	120. 
	Staltiesių nuoma
	5 vnt.

	121. 
	Baro stalo (valgyti stovint) su staltiese nuoma
	3 vnt.

	122. 
	Kėdžių nuoma
	5 vnt.

	123. 
	Minimalus stalų dekoravimas ir serviravimas 10-20 žmonių
	1 vnt.

	124. 
	Šventinis stalų dekoravimas ir serviravimas 10-20 žmonių (gėlės, žvakidės ir kitas dekoras)
	1 vnt.

	125. 
	Aptarnaujantis personalas 1 asmuo
	40 val.

	126. 
	Daugkartinio naudojimo stalo įrankių, stiklinių ir kitokių indų nuoma
	5 kompl.

	127. 
	Vienkartinių (popierinių) lėkščių ir įrankių komplektas (medinių)
	100 vnt.

	128. 
	Vienkartiniai (popieriniai) puodeliai šaltam gėrimui
	100 vnt.

	129. 
	Vienkartiniai (popieriniai) puodeliai karštam gėrimui
	100 vnt.

	130. 
	Servetėlės (100 vnt.)
	10 pok.



