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 ATVIRO KONKURSO KONDITERIJOS GAMINIAMS (ŠALDYTI) ĮSIGYTI TECHNINĖS SPECIFIKACIJOS REIKALAVIMAI 

 
             LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti konditerijos gaminius (šaldytus), kurie turi atitikti šiuos reikalavimus:      
    1. Šaldytas pyragas pasiflorų skonio      iki 80 kg; 

2. Šaldytas varškės pyragas       iki 80 kg; 
3. Šaldytas šokoladinis tortas       iki 80 kg; 
4. Šaldytas pyragas mėlynių skonio      iki 80 kg; 
5. Šaldytas tortas medaus skonio       iki 160 kg; 
6. Šaldyti plikyti pyragaičiai su kremu      iki 160 kg; 
7. Šaldyta mini bandelė su šokolado /kakavos ir riešutų įdaru   iki 2400 vnt; 
8. Šaldyta mini bandelė su uogų įdaru      iki 2600 vnt; 
9. Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir cinamonu     iki 2400 vnt; 
10. Šaldyta mini bandelė su varške      iki 2400 vnt; 
11. Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir uogomis     iki 1600 vnt; 
12. Šaldytas sukutis su aguonomis ir marcipanų įdaru    iki 1600 vnt; 
13. Šaldyta sluoksniuota bandelė su cinamono įdaru    iki 2400 vnt; 
14. Šaldytas kibinas su kiauliena       iki 30000 vnt; 
15. Šaldytas kibinas su vištiena       iki 30000 vnt; 
16. Šaldytas kibinas su daržovėmis      iki 20000 vnt. 
                                                                                 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytą pyragą pasiflorų skonio - iki 80 kg  
 
1.  Šaldytas pyragas pasiflorų skonio 
1.1. Šaldytas pyragas pasiflorų skonio turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų 
su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto 
higiena“.   
1.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
1.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, pienas, sviestas, cukrus, kepimo milteliai, 
pasiflorų vaisiai ar pasiflorų vaisių želė ir kitos technologiniam procesui reikalingos medžiagos.  
1.4. Išfasavimas: iki 3,5 kg. 
1.5. Pjaustytas gabalėliais. Vieno gabalėlio svoris iki 140 g.   
1.6. Pyragas šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 
mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
1.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
1.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
1.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
1.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
1.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytą varškės pyragą - iki 80 kg  
 
2.  Šaldytas varškės pyragas  
2.1. Šaldytas varškės pyragas turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų su 
vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“.   
2.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
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sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
2.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus, varškė ar varškės miltelių mišinys 
ir kitos technologiniam procesui reikalingos medžiagos.  
2.4. Išfasavimas: iki 3,5 kg. 
2.5. Pjaustytas gabalėliais. Vieno gabalėlio svoris iki 140 g.   
2.6. Pyragas šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 
mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
2.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
2.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
2.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
2.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
2.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytą šokoladinį tortą- iki 80 kg  
 
3.  Šaldytas šokoladinis tortas 
3.1. Šaldytas šokoladinis tortas turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų su 
vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“.   
3.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios  laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
3.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus, kakavos milteliai, aliejus, šokoladas 
ar šokolado skonio įdaras ir kitos technologiniam procesui reikalingos medžiagos.  
3.4. Išfasavimas: iki 3,5 kg. 
3.5. Pjaustytas gabalėliais. Vieno gabalėlio svoris iki 140 g.   
3.6. Tortas šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 
mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
3.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
3.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
3.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
3.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
3.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytą pyragą mėlynių skonio - iki 80 kg  
 
4.  Šaldytas pyragas mėlynių skonio 
4.1. Šaldytas pyragas mėlynių skonio turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų su 
vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“.   
4.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
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4.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus, kepimo milteliai, uogos ar uogų 
skonio želė ir kitos technologiniam procesui reikalingos medžiagos.  
4.4. Išfasavimas: iki 3,5 kg. 
4.5. Pjaustytas gabalėliais. Vieno gabalėlio svoris iki 140 g.   
4.6. Pyragas šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 
mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
4.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
4.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
4.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
4.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
4.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytą tortą medaus skonio - iki 160 kg  
 
5.  Šaldytas tortas medaus skonio 
5.1. Šaldytas tortas medaus skonio turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų su 
vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“.   
5.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
5.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus, kepimo milteliai, medus ar medaus 
produktas ir kitos technologiniam procesui reikalingos medžiagos.  
5.4. Išfasavimas: iki 3,5 kg. 
5.5. Pjaustytas gabalėliais. Vieno gabalėlio svoris iki 140 g.   
5.6. Tortas šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 
mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
5.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
5.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
5.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
5.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
5.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytus plikytus pyragaičius su kremu - iki 160 kg  
 
6.  Šaldyti plikyti pyragaičiai su kremu 
6.1. Šaldyti plikyti pyragaičiai su kremu turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų 
su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto 
higiena“.   
6.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
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6.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Tešla plikyta. Saldžios grietinėlės kremo įdaras. 
6.4. Išfasavimas: iki 1,5 kg. 
6.5. Tipas: mini plikyti pyragaičiau su kremu.  
6.6. Šaldyti. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -
18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
6.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
6.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
6.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
6.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
6.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas mini bandeles su šokolado /kakavos ir riešutų įdaru - iki 
2400 vnt  
 
7.  Šaldyta mini bandelė su šokolado /kakavos ir riešutų įdaru                                                         
7.1. Šaldyta mini bandelė su šokolado /kakavos ir riešutų įdaru turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai 
nustatytų reikalavimų su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 
15:2021 „Maisto higiena“.   
7.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios  laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
7.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Įdaras: šokoladas ar kakavos ir lazdyno riešutų. Įdaras sudaro ne mažiau 15 proc. Tešla-sviestinė 
mielinė sluoksniuota. 
7.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
7.5. Produkto svoris 30-40 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-20-30 g. 
7.6. Mini bandelė su šokolado /kakavos ir riešutų įdaru  šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C 
temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
7.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
7.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
7.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
7.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
7.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas mini bandeles su uogų įdaru - iki 2600 vnt  
 
8.  Šaldyta mini bandelė su uogų įdaru                                                         
8.1. Šaldyta mini bandelė su uogų įdaru turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų 
su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto 
higiena“.   
8.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
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sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
8.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Įdaras: uogų. Įdaras sudaro ne mažiau 15 proc.  
8.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
8.5. Paruošto vartojimui produkto svoris-35-45 g.  
8.6. Mini bandelė su uogų įdaru šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 
C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
8.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
8.8. Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
8.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
8.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
8.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas mini bandeles su obuoliais ir cinamonu - iki 2400 vnt  
 
9.  Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir cinamonu 
9.1. Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir cinamonu turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų 
reikalavimų su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 
„Maisto higiena“.   
9.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
9.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Sluoksniuotos mielinės tešlos bandelės su obuolių įdaru ir cinamonu su įstrižiniais pjūviais 
paviršiuje Įdaras sudaro ne mažiau 15 proc.  
9.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
9.5. Grynasis svoris 35-50 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-30-45 g. 
9.6. Mini bandelė su obuoliais ir cinamonu šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 
savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
9.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
9.8.  Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
9.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
9.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba (jei 
importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
9.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas mini bandeles su varške - iki 2400 vnt  
 
10.  Šaldyta mini bandelė su varške 
10.1. Šaldyta mini bandelė su varške turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų reikalavimų su 
vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“.   
10.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
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sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios  laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
10.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Sluoksniuotos mielinės tešlos bandelė su varškės įdaru, kuris sudaro ne mažiau 25 proc.  
10.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
10.5. Grynasis svoris 40-55 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-30-45 g. 
10.6. Mini bandelė su varške šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 savaitė, -12 C 
temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
10.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
10.8.  Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
10.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
10.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
10.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas mini bandeles su obuoliais ir uogomis - iki 1600 vnt  
 
11.  Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir uogomis 
11.1. Šaldyta mini bandelė su obuoliais ir uogomis turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai nustatytų 
reikalavimų su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2021 
„Maisto higiena“.   
11.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
11.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Sluoksniuotos mielinės tešlos bandelė su obuolių ir uogų įdaru, kuris sudaro ne mažiau 20 proc.  
11.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
11.5. Grynasis svoris 35-55 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-30-45 g. 
11.6. Mini bandelė su obuoliais ir uogomis šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 1 
savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
11.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
11.8.  Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
11.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
11.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
11.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytus sukučius su aguonomis ir marcipanų įdaru - iki 1600 vnt  
 
12.  Šaldytas sukutis su aguonomis ir marcipanų įdaru 
12.1. Šaldytas sukutis su aguonomis ir marcipanų įdaru turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai 
nustatytų reikalavimų su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 
15:2021 „Maisto higiena“.   
12.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
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sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios  laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
12.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus ir kitos technologiniam procesui 
reikalingos medžiagos. Mielinės tešlos susukta bandelė su aguonų ir marcipanų įdaru, kuris sudaro ne mažiau 30 proc.  
12.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
12.5. Grynasis svoris 35-55 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-30-45 g. 
12.6. Sukutis su aguonomis ir marcipanų įdaru šaldytas. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C 
temperatūroje 1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
12.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
12.8.  Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005, direktyvos 92/1/EEB reikalavimus. 
12.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
12.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
12.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytas sluoksniuotas bandeles su cinamono įdaru - iki 2400 vnt  
 
13.  Šaldyta sluoksniuota bandelė su cinamono įdaru 
13.1. Šaldyta sluoksniuota bandelė su cinamono įdaru turi atitikti (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienai 
nustatytų reikalavimų su vėlesniais pakeitimais, HN 54:2017. Produkcija gaminama laikantis Lietuvos higienos normos HN 
15:2021 „Maisto higiena“.   
13.2. Produkcija ženklinama pagal HN 119:2014, (ES) Nr. 1169/2011 reglamento ženklinimo reikalavimus. Tara turi būti 
paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto pavadinimas, 
sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo sąlygos arba vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo vartoti 
terminas „Tinka vartoti iki (data)“, maistinė ir energetinė vertė, informacija apie gamintoją.  
13.3. Sudedamosios dalys: kvietiniai miltai, kiaušiniai arba jų produktas, vanduo, cukrus, mielės ir kitos technologiniam 
procesui reikalingos medžiagos. Mielinės sluoksniuotos tešlos susukta bandelė su cinamono įdaru, kuris sudaro ne mažiau 
20 proc.  
13.4. Išfasavimas: iki 5 kg. 
13.5. Grynasis svoris 35-55 g. Paruošto vartojimui produkto svoris-30-45 g. 
13.6. Sluoksniuota bandelė su cinamono įdaru šaldyta. Defrostavus, lengvai atsiskiria. Laikymo sąlygos: -6 C temperatūroje 
1 savaitė, -12 C temperatūroje 1 mėnuo, -18 C temperatūroje iki datos, nurodytos ant pakuotės.  
13.7. Pakuojama pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011.  
13.8.  Laikoma, gabenama ir tiekiama į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, HN 16:2011, (EB) Nr. 
37/2005 reikalavimus. 
13.9. Produkcija pristatoma pagal poreikį vieną kartą per savaitę darbo dienomis, per 2 darbo dienas nuo užsakymo 
pateikimo, su ne trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
13.10. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arbą lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
13.11. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją.  
 
LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytų kibinų su kiauliena - iki 30000 vnt  
 
14. Šaldyti kibinai su kiauliena   
14.1. Šaldyti kibinai su kiauliena turi atitikti LR ŽŪM įsk. Nr. 3D-794/2014 reikalavimus ir pagaminti pagal maisto 
produktų gamybos technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, HN 54:2008 nustatytus reikalavimus. 
14.2. Kibinas su kiauliena greitai užšaldytas nekeptas pusgaminis, kurį prieš vartojimą reikia atitirpinti ir iškepti. 
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14.3. Kibinų su kiauliena gamybos receptūroje naudojami kvietiniai miltai, rūgpienis, augaliniai aliejai, cukrus, druska, 
kiaušinių masė ir kt., kiaulienos mėsos įdaras. 
14.4. Kibino su kiauliena forma - ovalus pusrutulis su užsmailintais galais.  
14.5. Paviršius – gali būti sutrūkinėjęs. 
14.6. Spalva – gelsva, iškepto nuo geltonos iki šviesiai rudos. 
14.7. Kiaulienos įdaras viduje, kurį sudaro kiaulienos mėsa, kiaulienos lašiniai, svogūnai, druska, prieskoniai ir kt. 
14.8. Skonis ir kvapas – būdingas gaminio sudėčiai, be pašalinio skonio ir kvapo. 
14.9. Atvežtų kibinų su kiauliena temperatūra – ne aukštesnė kaip -18°C. 
14.10. Produkto svoris 110-130 g 
14.11. Pakuojami pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011. 
14.12. Ženklinami pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara 
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto 
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo ir vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją. 
14.13. Laikomi, gabenami ir tiekiami į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, (EB) Nr. 37/2005, 
reikalavimus. 
14.14. Kibinai su kiauliena turi būti tiekiami pagal poreikį, per 2 darbo dienas nuo užsakymo perdavimo su ne trumpesniu 
kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
14.15. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
14.16. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
 
 LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytų kibinų su vištiena - iki 30000 vnt  
 
15. Šaldyti kibinai su vištiena   
15.1. Šaldyti kibinai su vištiena turi atitikti LR ŽŪM įsk. Nr. 3D-794/2014 reikalavimus ir pagaminti pagal maisto produktų 
gamybos technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, HN 54:2008 nustatytus reikalavimus. 
15.2. Kibinas su vištiena greitai užšaldytas nekeptas pusgaminis, kurį prieš vartojimą reikia atitirpinti ir iškepti. 
15.3. Kibinų su vištiena gamybos receptūroje naudojami kvietiniai miltai, rūgpienis, augaliniai aliejai, cukrus, druska, 
kiaušinių masė ir kt., vištienos įdaras. 
15.4. Kibino su vištiena forma - ovalus pusrutulis su užsmailintais galais.  
15.5. Paviršius – gali būti sutrūkinėjęs, dekoruotas sezamo sėklomis. 
15.6. Spalva – gelsva, iškepto nuo geltonos iki šviesiai rudos. 
15.7. Vištienos įdaras viduje, kurį sudaro vištiena, kiaulienos lašiniai, svogūnai, druska, prieskoniai ir kt. 
15.8. Skonis ir kvapas – būdingas gaminio sudėčiai, be pašalinio skonio ir kvapo. 
15.9. Atvežtų kibinų su vištiena temperatūra – ne aukštesnė kaip -18°C. 
15.10. Produkto svoris 110-130 g 
15.11. Pakuojami pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011. 
15.12. Ženklinami pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara 
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto 
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo ir vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją. 
15.13. Laikomi, gabenami ir tiekiami į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, (EB) Nr. 37/2005, 
reikalavimus. 
15.14. Kibinai su vištiena turi būti tiekiami pagal poreikį, per 2 darbo dienas nuo užsakymo perdavimo su ne trumpesniu 
kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
15.15. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
15.16. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
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LSMU ligoninė Kauno klinikos numato pirkti šaldytų kibinų su daržovėmis - iki 20000 vnt  
 
16. Šaldyti kibinai su daržovėmis  
16.1. Šaldyti kibinai su daržovėmis turi atitikti LR ŽŪM įsk. Nr. 3D-794/2014 reikalavimus ir pagaminti pagal maisto 
produktų gamybos technologinę instrukciją, atitinkančią (EB) Nr. 852/2004, HN 54:2008 nustatytus reikalavimus. 
16.2. Kibinas su daržovėmis greitai užšaldytas nekeptas pusgaminis, kurį prieš vartojimą reikia atitirpinti ir iškepti. 
16.3. Kibinų su daržovėmis gamybos receptūroje naudojami kvietiniai miltai, rūgpienis, augaliniai aliejai, cukrus, druska, 
kiaušinių masė ir kt., daržovių įdaras. 
16.4. Kibino su daržovėmis forma - ovalus pusrutulis su užsmailintais galais.  
16.5. Paviršius – gali būti sutrūkinėjęs, dekoruotas sezamo sėklomis. 
16.6. Spalva – gelsva, iškepto nuo geltonos iki šviesiai rudos. 
16.7. Daržovių įdaras viduje, kurį sudaro pievagrybiai, svogūnai, paprikos, morkos, sūris, druska, prieskoniai ir kt. 
16.8. Skonis ir kvapas – būdingas gaminio sudėčiai, be pašalinio skonio ir kvapo. 
16.9. Atvežtų kibinų su daržovėmis temperatūra – ne aukštesnė kaip -18°C. 
16.10. Produkto svoris 110-130 g 
16.11. Pakuojami pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentą (EB) 1935/2004 dėl žaliavų ir gaminių, skirtų liestis su 
maistu, Komisijos reglamentą (EB) 2023/2006 dėl medžiagų ir gaminių, skirtų liestis su maistu, ES Direktyvos 94/62/EB 
dėl pakuočių ir pakuočių atliekų, Lietuvos HN 16:2011. 
16.12. Ženklinami pagal HN 119:2014 ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 1169/2011 reikalavimus. Tara 
turi būti paženklinta etikete, kurioje lietuvių kalba turi būti nurodyta: gamintojo bei tiekėjo rekvizitai, produkto 
pavadinimas, sudedamosios dalys, grynasis kiekis, visos specialios laikymo ir vartojimo sąlygos, minimalus tinkamumo 
vartoti terminas „Tinka vartoti iki (data)”, maistinė ir energinė vertė, informacija apie gamintoją. 
16.13. Laikomi, gabenami ir tiekiami į rinką pagal HN 15:2021 su visais galiojančiais pakeitimais, (EB) Nr. 37/2005, 
reikalavimus. 
16.14. Kibinai su daržovėmis turi būti tiekiami pagal poreikį, per 2 darbo dienas nuo užsakymo perdavimo su ne 
trumpesniu kaip 2/3 tinkamumo vartoti terminu. 
16.15. Tiekėjas privalo pateikti gamintojo kokybės pažymėjimą arba lygiavertį pažymėjimui dokumentą originalia kalba 
(jei importuojama) kartu su lietuvišku vertimu – pirmai siuntai bei tuo atveju kai pareiškiamos pretenzijos dėl produkcijos 
kokybės. 
16.16. LSMU ligoninė Kauno klinikos yra kontroliuojama VMVT, dėl to VMVT prašymu (raštišku) tiekėjas privalo pateikti 
reikiamą informaciją apie pristatomą produkciją. 
 
Pastaba. Pateikti tik techninėje specifikacijoje nurodytą produkcijos asortimentą.  
 
Tiekėjas, laimėjęs 14 pirkimo dalį, įsipareigoja visu sutarties laikotarpiu leisti naudotis elektrine konvekcine garo krosnimi. 
Elektrinės konvekcinės garo krosnelės parametrai: 
> komplektacijoje vandens minkštintojas; 
> dydis 4-6 x GN 1/1; 
> galingumas 5-7 kW; 
> tinka konditerijos gamynių ruošimui; 
> pristatymas adresu Eivenių g. 2, Kaunas. 
Tiekėjas, laimėjęs 15 pirkimo dalį, įsipareigoja visu sutarties laikotarpiu leisti naudotis šaldikliu, kurio pagrindiniai 
parametrai: 
> energijos sąnaudų klasė ne mažiau D; 
> šaldiklio talpa ne mažiau 300 litrų; 
> šaldiklis atidaromas iš viršaus (skrynios tipo); 
> pristatymas adresu Eivenių g. 2, Kaunas. 
 
 


